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Abstrakt  

Tato ÐÒÜÃÅ se ÚÁÂĻÖÜ ÔïÍÁÔÅÍ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ v éÅÓËïÍ 

kontextu. #þÌÅÍ ÖĻÚËÕÍÕ bylo stanovit ËÒÉÔïÒÉa éÅÓËï ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace 

a ÎÜÓÌÅÄÎñ na ÚÜËÌÁÄñ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s ÒÅÓÔÁÕÒÁÔïÒÙ odhalit ÈÌÁÖÎþ ÐĠÅËÜĿËÙ 

a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ, ËÔÅÒï na ÃÅÓÔñ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ÓÔÏÊþȢ  

+ÒÉÔïÒÉÁ udÒĿÉÔÅÌÎï restaurace byla stanovena na ÚÜËÌÁÄñ ÁÎÁÌĻÚÙ 

a komparace éÔÙĠ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v sektoru ÖÅĠÅÊÎïÈÏ 

ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ (FOODSCALE, Sustainable Restaurant Association, Green Restaurant 

Association a standardu GS-55 organizace Green Seal), jednoho ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

z éÅÓËïÈÏ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ, ÁÎÁÌĻÚÙ ÄÏÂÒï praxe ÐÁÔÎÜÃÔÉ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȰ a ÁÎÁÌĻÚÙ éÔÙĠ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s odboÒÎþËÙ v oblasti ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje 

a gastronomie. Na ÚÜËÌÁÄñ ÔñÃÈÔÏ dat byla stanovena ÖĻÓÌÅÄÎÜ +ÒÉÔïÒÉÁ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï 

restaurace, éþÔÁÊþÃþ 102 ËÒÉÔïÒÉþȟ ÒÏÚéÌÅÎñÎĻÃÈ do 5 ÈÌÁÖÎþÃÈ ËÁÔÅÇÏÒÉþ a 26 

ÐÏÄËÁÔÅÇÏÒÉþȢ +ÒÉÔïÒÉÁ byla ÎÜÓÌÅÄÎñ v ÐÒÜÃÉ ÄÅÔÁÉÌÎñ ÐÏÐÓÜÎÁȟ ÊÉĿ s ohledem na 

éÅÓËï ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ 

0ĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ éÅÓËï ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace, definovaÎï 

ÖĻĤÅ ÚÍþÎñÎĻÍÉ ËÒÉÔïÒÉÉȟ byly ÉÄÅÎÔÉÆÉËÏÖÜÎÙ na ÚÜËÌÁÄñ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s osmi 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÔïÒÙ, ËÔÅĠþ ÊÉĿ éÜÓÔ ËÒÉÔïÒÉþ ÓÐÌĐÕÊþ, a jsou ÔÕÄþĿ v éÅÓËïÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ v ÔïÔÏ 

oblasti ÎÅÊÐÒÏÇÒÅÓÉÖÎñÊĤþȢ Z ÖĻÐÏÖñÄþ ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒĳ bylo ÐÏÍÏÃþ ÒÜÍÃÏÖï ÁÎÁÌĻÚÙ 

odhaleno celkem 13 ÈÌÁÖÎþÃÈ ÐĠÅËÜĿÅË a 28 ÈÌÁÖÎþÃÈ ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔþ. )ÄÅÎÔÉÆÉËÏÖÁÎï 

ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ ÓÌÏÕĿþ ÚÜÒÏÖÅĐ jako sïÒÉÅ ÏÂÅÃÎĻÃÈ ÄÏÐÏÒÕéÅÎþ restauraÃþÍ, ËÔÅÒï by se 

ÃÈÔñÌÙ cestou ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÊĤþÈÏ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ vydat. 

+ÌþéÏÖÜ slova: ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ restaurace,  ÖÅĠÅÊÎï ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþȟ hodÎÏÃÅÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȟ ËÒÉÔïÒÉÁȟ ÐĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ 
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Abstract  

This study deals with  the topic of restaurant sustainability in Czech context. 

The aim of the research was to set criteria  for a Czech sustainable restaurant and 

also to reveal main barriers and opportunities  for sustainable operation of 

a restaurant. 

The sustainable restaurant criteria  were based on an analysis and 

comparison of four foreign methods of sustainability assessment in the sector of 

food services (FOODSCALE, Sustainable Restaurant Association, Green Restaurant 

Association and the Green SealȬs GS-55 Standard), one Czech concept of restaurant 

sustainability, an analysis of good practices in fifteen foreign ȵÓÕÓÔÁÉÎÁÂÌÅ 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔÓȰ and an analysis of interviews with  four Czech experts in the field of 

sustainable development and gastronomy. Based on this data the final Sustainable 

Restaurant Criteria were established, comprised of 102 criteria, classified into 

5 main categories and 26 subcategories. The criteria  were then described in detail, 

in view of the Czech context.  

The barriers and opportunities  for the operation of Czech sustainable 

restaurant, defined by the above mentioned criteria, were identified from 

interviews realised with  eight restaurateurs, who are already meeting some of the 

criteria, and therefore are one of the most progressive in Czech Republic in this 

field. From these interviews, using framework analysis, the 13 main barriers and 

28 main opportunities  were recognized. The opportunities  could also serve as 

a general recommendation for the restaurants that would like to become more 

sustainable. 

Key words:  sustainable  restaurant,  food services, sustainability  

assessment, criteria,  barriers  and opportunities    
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1 ªÖÏÄ 

Gastronomie je v IÅÓËÕ v ÐÏÓÌÅÄÎþÃÈ ÎñËÏÌÉËÁ letech velmi ÐÏÐÕÌÜÒÎþÍ 

ÔïÍÁÔÅÍȢ Nejen v Praze, ale po ÃÅÌï republice ÖÚÎÉËÁÊþ ÓÔÜÌÅ ÎÏÖï a ÎÏÖï restaurace 

s ÉÎÏÖÁÔÉÖÎþÍÉ koncepty, ËÔÅÒï se ÉÎÓÐÉÒÕÊþ ÒÏÚÍÁÎÉÔĻÍÉ ÓÖñÔÏÖĻÍÉ trendy. 4ïÍñĠ 

ÎÅÎþ ÔĻÄÎÅȟ kdy by se nekonal ÎñËÔÅÒĻ z mnoha food ÆÅÓÔÉÖÁÌĳ ÖĤÅÍÏĿÎïÈÏ 

ÚÁÍñĠÅÎþȢ Z ĤïÆËÕÃÈÁĠĳ se ÓÔÜÖÁÊþ celebrity a z ÎÜÖĤÔñÖ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ÚÜĿÉÔËÙȟ ËÔÅÒï 

nejednou ËÏÎéþ ÚÖñéÎñÎÙ na ÓÏÃÉÜÌÎþÃÈ ÓþÔþÃÈ ÎÁÄĤÅÎĻÃÈ ȵÆÏÏÄÉÅÓȰ (neboli ÌÉÄþȟ pro 

ÎñĿ se ÊþÄÌÏ stalo ÌÜÓËÏÕ a ËÏÎþéËÅÍɊȢ .ÅÂĻÖÁÌĻ ÚÜÊÅÍ IÅÃÈĳ o gastronomii je 

v mnoha ohledech ÐÏÚÉÔÉÖÎþ novinkou. :ÅÊÍïÎÁ co se ÔĻéÅ ÖÙĤĤþÈÏ ÚÜÊÍÕ o ÐĳÖÏÄ 

a kvalitu  surovin éÉ o ÎÕÔÒÉéÎþ hodnotu ÐÏËÒÍĳ a jejich vliv  na ÚÄÒÁÖþ éÌÏÖñËÁȢ -ñÌÏ 

by se ÖĤÁË jednat o gastronomii, ËÔÅÒÜ je ÚÁÌÏĿÅÎÁ na ÕÒéÉÔĻÃÈ ÈÏÄÎÏÔÜÃÈȢ Jednou 

z ÔñÃÈÔÏ hodnot by Íñla ÂĻÔ uÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ1. Sektor ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ je ÔÏÔÉĿ 

ÐÏÍñÒÎñ ÎÜÒÏéÎĻ na zdroje, éÁÓÔÏ produkuje ÖÅÌËï ÍÎÏĿÓÔÖþ odpadu a ÍĳĿÅ ÍþÔ 

ÖĻÚÎÁÍÎĻ ÐÏÚÉÔÉÖÎþ i ÎÅÇÁÔÉÖÎþ vliv na podobu ÎÁĤÅÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ i na ÚÄÒÁÖþ ÌÉÄþȟ 

ËÔÅĠþ jeho ÓÌÕĿÅÂ ÖÙÕĿþÖÁÊþȢ !ÓÐÅËÔĳ ɉÎÅɊÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ je ÃÅÌÜ ĠÁÄÁȢ 

3ÏÕéÁÓÎĻ model ÆÕÎÇÏÖÜÎþ ÖñÔĤÉÎÙ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ je proto ÐÏÔĠÅÂÁ ÐĠÅÈÏÄÎÏÔÉÔ 

s ohledem na principy  ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje. 

0ÒÜÖñ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ je v ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ ÊÅÄÎþÍ z ÖÅÌËĻÃÈ ÔÒÅÎÄĳȟ kteÒï ÈĻÂÏÕ 

ÓÖñÔÏÖÏÕ ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉþȢ !ÍÅÒÉÃËÜ National Restaurant Association ËÁĿÄÏÒÏéÎñ 

ÚÖÅĠÅÊĐÕÊÅ ÎÅÊÖñÔĤþ ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉÃËï trendy, ÏéÅËÜÖÁÎï na ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþ rok, ËÔÅÒï jsou 

ÕÚÎÜÖÜÎÙ po ÃÅÌïÍ ÓÖñÔñȢ Za ÐÏÓÌÅÄÎþ ÔĠÉ roky bylo v kategorii ȵ4ÏÐ 20 Food 

4ÒÅÎÄÓȰ slovo ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔȰ nebo ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻȰ ÚÍþÎñÎÏ hned ÐñÔËÒÜÔ a ÐĠÅÖÜĿÎÜ 

                                                 
1 Koncept ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje ÄÜÌÅ ÐÏÄÒÏÂÎñ popisuji v ÔÅÏÒÅÔÉÃËï éÜÓÔÉ 

ÐÒÜÃÅȢ *ÅÄÎÜ se zde ÚÅÊÍïÎÁ o respekt k ÂÕÄÏÕÃþÍ ÇÅÎÅÒÁÃþÍ a jejich ÍÏĿÎÏÓÔÅÍ 

ÎÁÐÌĐÏÖÁÔ ÓÖï ÐÏÔĠÅÂÙȟ a ÔÕÄþĿ o ÐĠÉÊÅÔþ ÏÄÐÏÖñÄÎÏÓÔÉ za ÓÖï ÊÅÄÎÜÎþ i ÚÏÈÌÅÄÎñÎþ ÔïÔÏ 

éÁÓÏÖï roviny  a ÏÍÅÚÅÎĻÃÈ kapacit ÎÁĤþ planety ve ÖĤÅÃÈ ÔĠÅÃÈ ÐÉÌþĠþÃÈ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ 

rozvoje ɀ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÍȟ ÓÏÃÉÜÌÎþÍ i ÅËÏÎÏÍÉÃËïÍȢ  
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ÖñÔĤÉÎÁ ÖĤÅÃÈ ÔñÃÈÔÏ ȵÔÏÐ ÔÒÅÎÄĳȰ s ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔþ ÎñÊÁË ÓÏÕÖÉÓþ2. V IÅÓËÕ se ÖĤÁË 

ÓÔÜÌÅ ÊÅÄÎÜ o trend ÐÏÍñÒÎñ ÏÊÅÄÉÎñÌĻȟ ËÔÅÒĻ doposud ÎÜÓÌÅÄÕÊÅȟ Áĩ ÕĿ ve ÖñÔĤþ éÉ 

ÍÅÎĤþ ÍþĠÅȟ jen ÍÁÌï ÍÎÏĿÓÔÖþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȢ  

Na ÏÔÜÚËÕȟ co ÐĠÅÓÎñ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ v gastronomii ÏÂÎÜĤþȟ bychom ÖĤÁË 

ÐÒÁÖÄñÐÏÄÏÂÎñ nedostali mezi ÒÅÓÔÁÕÒÁÔïÒÙ jednotnou ÏÄÐÏÖñìȢ I ËÄÙĿ ÎÅÊÓÐþĤ 

ÖñÔĤÉÎÁ ÌÉÄþ ÔÕĤþȟ co by se pod pojmem ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ÊþÄÌÏȰ éÉ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ restauraÃÅȰ 

mohlo ÓËÒĻÖÁÔȟ ÐĠÅÓÎÜȟ ÊÅÄÎÏÔÎÜ definice tohoto pojmu ÎÅÎþ v éÅÓËĻÃÈ ÐÏÄÍþÎËÜÃÈ 

ÚÎÜÍÁ, a ani ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖñ neexistuje jedno ÖĤÅÏÂÅÃÎñ ÕÚÎÜÖÁÎï ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

ve ÖÅĠÅÊÎïÍ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþȢ Tomuto ÔïÍÁÔÕ se ÖĤÁË ÊÉĿ ÖñÎÕÊÅ ÍÎÏĿÓÔÖþ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ 

ÖĻÚËÕÍÎþËĳȟ iniciativ  éÉ ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþȟ ËÔÅĠþ definovali podobu ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace 

éÉ dokonce vyvinuli  ËÏÎËÒïÔÎþ metodu, ËÔÅÒÜ se ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ restauraÃþ 

ÖñÎÕÊÅȢ 

0ÒÜÖñ ÐÒÖÎþÍ ze dvou ÈÌÁÖÎþÃÈ ÃþÌĳ ÔïÔÏ ÐÒÜÃÅ je definovat, jak by mohla 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ restaurace v éÅÓËïÍ kontextu vypadat. Tohoto ÃþÌÅ se zde ÐÏËÏÕĤþÍ 

ÄÏÓÜÈÎÏÕÔ ÐÏÍÏÃþ ÏÂÓÜÈÌï sady +ÒÉÔïÒÉþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace, ËÔÅÒÜ vznikla 

ÁÎÁÌĻÚÏÕ éÔÙĠ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȟ jednoho éÅÓËïÈo ÐÏÊÅÔþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v restauraci, ÁÎÁÌĻÚÏÕ ÄÏÂÒï praxe patnÜÃÔÉ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ 

ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȰ a na ÚÜËÌÁÄñ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ se éÔÙĠÍÉ éÅÓËĻÍÉ ÏÄÂÏÒÎþËÙ 

v ÔïÔÏ oblasti. 

$ÒÕÈĻÍ z ÃþÌĳȟ ËÔÅÒï jsem si v ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ stanovila, je na ÚÜËÌÁÄñ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ 

s éÅÓËĻÍÉ restauraÔïÒÙȟ ËÔÅĠþ jsou u ÎÜÓ z pohledu ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ nejÐÒÏÇÒÅÓÉÖÎñÊĤþȟ 

odhalit ÎÅÊÖñÔĤþ ÐĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ na ÃÅÓÔñ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ éÅÓËĻch 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ a ÖÙÔÖÏĠÉÔ ÓïÒÉÉ ÄÏÐÏÒÕéÅÎþȟ ËÔÅÒï by mohly éÅÓËï restaurace ÊÅÄÎÏÄÕĤÅ 

aplikovat. 

V ÔÅÏÒÅÔÉÃËï éÜÓÔÉ ÐÒÜÃÅ se nejprve ÖñÎÕÊÉ ÚÁÓÁÚÅÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ do kontextu 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ podle #þÌĳ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje (SDGs) a ÄÜÌÅ ÐÏÄÒÏÂÎñÊÉ do kontextu 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ dle SDGs, na ÚÜËÌÁÄñ ÄÏËÕÍÅÎÔĳ 3ÖñÔÏÖï 

organizace pro ÖĻĿÉÖÕ a ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ (FAO). :ÏÈÌÅÄĐÕÊÉ zde ÔÁËï principy  

                                                 
2 *ÅÄÎÜ se ÎÁÐĠþËÌÁÄ o trendy ÌÏËÜÌÎÏÓÔÉ ÐÏÕĿþÖÁÎĻÃÈ surovin, ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ a ÎÕÔÒÉéÎñ 

ÈÏÄÎÏÔÎĻÃÈ ÉÎÇÒÅÄÉÅÎÃþȟ ÓÎÉĿÏÖÜÎþ ÐÌĻÔÖÜÎþ potravinami, ÐĳÖÏÄÎþÃÈ ÄÒÕÈĳ plodin 

a ÔÒÁÄÉéÎþÃÈ ÒÅÃÅÐÔĳȟ ÆÁÒÍÜĠÓËĻÃÈ a ȵĠÅÍÅÓÌÎĻÃÈȰ ÐÒÏÄÕËÔĳȟ ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÎÅÔÒÁÄÉéÎþÃÈ éÜÓÔþ 

masa éÉ ÄÏÍÜÃþ ÖĻÒÏÂÙ ÒĳÚÎĻÃÈ ÐÒÏÄÕËÔĳ a ÐÏËÒÍĳ [NRA, 2014], [NRA, 2015], [NRA, 

2016]. 
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BellagioSTAMP, ËÔÅÒï ÄÅÆÉÎÕÊþ ÚÜËÌÁÄÎþ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙȟ ÊÅÎĿ by ÍñÌÏ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÏÂÅÃÎñ ÓÐÌĐÏÖÁÔȢ $ÜÌÅ se ÚÁÂĻÖÜÍ ËÒÜÔËĻÍ rozborem ÓÔÕÄÏÖÁÎĻÃÈ 

metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v sektoru ÖÅĠÅÊÎïÈÏ stravoÖÜÎþ a jejich ÖÌÁÓÔÎþÍÕ 

ÐÏÊÅÔþ tohoto konceptu. *ÅÄÎÜ se o metodu FOODSCALE, ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

podle ÂÒÉÔÓËï Sustainable Restaurant Association a podle ÁÍÅÒÉÃËï Green 

Restaurant Association, o standard GS-55 pro restaurace a ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ ÓÌÕĿÂÙ 

organizace Green Seal a o ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ podle Jany "ÉÌþËÏÖïȟ 

ËÒÅÁÔÉÖÎþ ĤïÆËÕÃÈÁĠËÙ ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ Ambiente. 

V ÍÅÔÏÄÏÌÏÇÉÃËï éÜÓÔÉ ÐÒÜÃÅ popisuji ÄÖñ ÈÌÁÖÎþ ÖĻÚËÕÍÎï ÏÔÜÚËÙ a ÄÜÌÅ se 

ÖñÎÕÊÉ podroÂÎïÍÕ popisu postupu, ËÔÅÒĻÍ jsem ÄÏÓÐñÌÁ k jejich zodÐÏÖñÚÅÎþȢ 

V ÐÒÖÎþ éÜÓÔÉ ÐÒÜÃÅ jsem ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ ÁÎÁÌĻÚÙ a komparace ËÒÉÔïÒÉþ 

ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ, ÁÎÁÌĻÚÙ ÄÏÂÒï 

praxe ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȰ a ÐĠÅÄÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s ÏÄÂÏÒÎþËÙ 

ÖÙÔÖÏĠÉÌÁ ÖÌÁÓÔÎþ sadu KÒÉÔïÒÉþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace. .ÜÓÌÅÄÎñ jsem vedla osm 

ÐÏÌÏÓÔÒÕËÔÕÒÏÖÁÎĻÃÈ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s ÐĠÅÄÓÔÁÖÉÔÅÌÉ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÐÏÄÎÉËĳ a ÐÏÍÏÃþ 

ÒÜÍÃÏÖï ÁÎÁÌĻÚÙ ÔÒÁÎÓËÒÉÐÔĳ jejich ÖĻÐÏÖñÄþ odhalila ÈÌÁÖÎþ ÐĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ 

na ÃÅÓÔñ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ restaurÁÃþ v éÅÓËïÍ kontextu. K ÏÄÐÏÖñÄþÍ na 

ÖĻÚËÕÍÎï ÏÔÜÚËÙ jsem ÔÕÄþĿ ÄÏÓÐñÌÁ ËÏÍÂÉÎÁÃþ ÔñÃÈÔÏ metod: ÁÎÁÌĻÚÁȟ komparace, 

ËĕÄÏÖÜÎþȟ ÐÏÌÏÓÔÒÕËÔÕÒÏÖÁÎï rozhovory a ÒÜÍÃÏÖÜ ÁÎÁÌĻÚÁȢ 

V ÐÒÁËÔÉÃËï éÜÓÔÉ ÐÒÜÃÅ nejprve definuji  ËÁĿÄï z ËÒÉÔïÒÉþ na ÚÜËÌÁÄñ studia 

ÓÏÕéÁÓÎï éÅÓËï a ÅÖÒÏÐÓËï legislativy, ÁÎÁÌÙÚÏÖÁÎĻÃÈ metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ a ÄÁÌĤþÃÈ ÓÔÕÄÉþ a ÍÁÔÅÒÉÜÌĳȟ ËÔÅÒï se ÔïÍÁÔĳÍ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ËÒÉÔïÒÉþ 

ÖñÎÕÊþȢ .ÜÓÌÅÄÎñ se ÖñÎÕÊÉ rozboru ÒÅÁÌÉÚÏÖÁÎĻÃÈ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ a identifikaci  

ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÐĠÅËÜĿÅË a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔþ, ËÔÅÒï z ÖĻÐÏÖñÄþ restauraÔïÒĳ vyplynuly.  

(ÌÁÖÎþÍÉ ÖĻÓÔÕÐÙ ÖĻÚËÕÍÕ jsou ÔÕÄþĿ +ÒÉÔïÒÉÁ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace  a na 

ÚÜËÌÁÄñ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ ÉÄÅÎÔÉÆÉËÏÖÁÎï ÐĠÅËÜĿËÙ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ restaurace  

a ÒÏÖÎñĿ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉȟ ËÔÅÒï shrnuji  v ÐÏÄÏÂñ ÄÏÐÏÒÕéÅÎþ pro éÅÓËï 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÔïÒÙȢ 
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2 4ÅÏÒÅÔÉÃËÜ éÜÓÔ  

2.1 UÄÒĿÉÔÅÌÎĻ rozvoj  

Koncept trvale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje3 ÌÉÄÓËï ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ se ÖÙÖþÊÅÌ v ÐÒĳÂñÈÕ 

historie ÐÏÓÔÕÐÎñȢ Od snah o trvale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ v ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÊÉĿ ve 

ÓÔĠÅÄÏÖñËÕȟ a ÌÅÓÎÉÃÔÖþ v 17. ÓÔÏÌÅÔþȟ po ÕÃÅÌÅÎñÊĤþ ÐĠÅÄÓÔÁÖÙ a definice ve 20. ÓÔÏÌÅÔþȢ 

K ÓÏÕéÁÓÎïÍÕ ÐÏÊÅÔþ ÔÒÖÁÌï ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ vedlo ÎñËÏÌÉË ÈÌÁÖÎþÃÈ ÍÉÌÎþËĳȢ 0ÒÖÎþ 

jednotnou definici4 formulovala 3ÖñÔÏÖÜ komise pro ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a rozvoj 

(WCED) v éÅÌÅ s norskou ministerskou ÐĠÅÄÓÅÄËÙÎþ Gro Harlem Bruntlandovou 

v roce 1987 v dokumentu .ÁĤÅ ÓÐÏÌÅéÎÜ budoucnost . Podle WCED [WCED, 1987] 

je ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ rozvoj ÔÁËÏÖĻÍ rozvojem, ËÔÅÒĻ ÎÁÐÌĐÕÊÅ ÐÏÔĠÅÂÙ ÓÏÕéÁÓÎĻÃÈ 

ÇÅÎÅÒÁÃþȟ ÁÎÉĿ by ohrozil  schopnost ÎÁÐÌĐÏÖÁÔ ÓÖï ÐÏÔĠÅÂÙ ÇÅÎÅÒÁÃþÍ ÂÕÄÏÕÃþÍȢ 

$ÁÌĤþÍ ÖĻÚÎÁÍÎĻÍ posunem se stala Agenda 21, ÒÏÚÓÜÈÌĻ dokument ÎÁÖÁÚÕÊþÃþ na 

Deklaraci z Rio de Janeiro, ÐĠÉÊÁÔÏÕ v roce 1992 na konferenci OSN o ĿÉÖÏÔÎþÍ 

ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a rozvoji  v Rio de Janeiro. 

                                                 
3 !ÎÇÌÉÃËïÍÕ ÓÏÕÓÌÏÖþ ȵÓÕÓÔÁÉÎÁÂÌÅ ÄÅÖÅÌÏÐÍÅÎÔȰ ÏÄÐÏÖþÄÜ éÅÓËĻ ÐĠÅËÌÁÄ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ 

ÒÏÚÖÏÊȰȢ 4ÅÒÍþÎ ȵÔÒÖÁÌÅ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ÒÏÚÖÏÊȰ byl v éÅĤÔÉÎñ ÐÏÕĿþÖÜÎ od 90. let (je mimo ÊÉÎï 

uveden i v :ÜËÏÎñ o ĿÉÖÏÔÎþÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ éȢ 17/1992  Sb.), ÐÏÓÔÕÐÎñ se ÖĤÁË od ÐÏÕĿþÖÜÎþ 

slova ȵÔÒÖÁÌÅȰ upustilo [Moldan, 2015]. V ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ budu pracovat s ÔÅÒÍþÎÅÍ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ 

ÒÏÚÖÏÊȰȟ v souladu s ÁËÔÕÜÌÎþÍÉ éÅÓËĻÍÉ dokumenty ÖñÎÕÊþÃþÍÉ se ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ rozvoji 

ɉÎÁÐĠþËÌÁÄ ÎÅÄÜÖÎÏ ÖÙÄÁÎĻÍ 3ÔÒÁÔÅÇÉÃËĻÍ ÒÜÍÃÅÍ IÅÓËÜ republika 2030) [cr2030.cz]. 

4 %ØÉÓÔÕÊþ i ÄÁÌĤþȟ ÖþÃÅ éÉ ÍïÎñ ÐÏÄÏÂÎïȟ definice ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje, ÊÅÄÎÏÔþÃþÍ prvkem 

ÖĤÅÃÈ je ÖĤÁË ÐÒÏÐÏÊÅÎþ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÃÈȟ ÓÏÃÉÜÌÎþÃÈ a ÅËÏÎÏÍÉÃËĻÃÈ ÁÓÐÅËÔĳ ÌÉÄÓËïÈÏ 

rozvoje. V ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ se nebudu ÄÜÌÅ ÖñÎÏÖÁÔ rozboru ÏÓÔÁÔÎþÃÈ ÅØÉÓÔÕÊþÃþÃÈ definic, ÚÍþÎþÍ 

ÖĤÁË ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ podle katedry 3ÏÃÉÜÌÎþ a ËÕÌÔÕÒÎþ ekologie UK: ȵ4ÒÖÁÌÅ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ 

rozvoj je ËÏÍÐÌÅØÎþ soubor ÓÔÒÁÔÅÇÉþȟ ËÔÅÒï ÕÍÏĿĐÕÊþ ÐÏÍÏÃþ ÅËÏÎÏÍÉÃËĻÃÈ ÎÜÓÔÒÏÊĳ 

a ÔÅÃÈÎÏÌÏÇÉþ uspokojovat ÓÏÃÉÜÌÎþ ÐÏÔĠÅÂÙ ÌÉÄþȟ ÍÁÔÅÒÉÜÌÎþ i ducÈÏÖÎþȟ ÐĠÉ ÐÌÎïÍ 

ÒÅÓÐÅËÔÏÖÜÎþ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÃÈ ÌÉÍÉÔĳ. Aby to bylo v ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕ ÓÏÕéÁÓÎïÈÏ ÓÖñÔÁ 

ÍÏĿÎïȟ je ÎÕÔÎï ÎÏÖñ redefinovat na ÌÏËÜÌÎþȟ ÒÅÇÉÏÎÜÌÎþ i ÇÌÏÂÜÌÎþ ĭÒÏÖÎÉ jejich instituce 

a procesyȢȰ [Rynda, 2000]. 
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V roce 2000 byla ÐĠÉÊÁÔÁ -ÉÌïÎÉÏÖÜ deklarace, ve ËÔÅÒï se ÓÔÜÔÙ OSN ÚÁÖÜÚÁÌÙ 

splnit  v ÐÒĳÂñÈÕ ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþÃÈ ÐÁÔÎÜÃÔÉ let osm ȵÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÃþÌĳ ÔÉÓþÃÉÌÅÔþȰȟ tzv. 

MDGs (Milleni um Development Goals). Jak ÕÖÜÄþ ÔÅÈÄÅÊĤþ ÇÅÎÅÒÜÌÎþ ÔÁÊÅÍÎþË OSN 

Ban-Ki-Moon v ÚÜÖñÒÅéÎï ÖĻÒÏéÎþ ÚÐÒÜÖñ o ÎÁÐÌĐÏÖÜÎþ MDGs z roku 2015, tyto ÃþÌÅ 

byly mj. doposud ÎÅÊĭÓÐñĤÎñÊĤþ ÓÔÒÁÔÅÇÉþ proti  ÃÈÕÄÏÂñ [UN, 2015b]. Byly ÖĤÁË 

ÐÏÍñÒÎñ ĭÚÃÅ ÄÅÆÉÎÏÖÁÎïȟ ÚÁÍñĠÅÎï ÚÅÊÍïÎÁ na ÇÌÏÂÜÌÎþ Jih. .ÁÖÁÚÕÊþÃþ ÒÏÚÖÏÊÏÖï 

ÃþÌÅȟ ËÔÅÒĻÍ se budu ÖñÎÏÖÁÔ ÄÜÌÅȟ ÊÉĿ ÐÏÊþÍÁÊþ ÖĤÅÃÈÎÙ ÔĠÉ roviny  ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ 

rozvoje, jsou ÒÅÌÅÖÁÎÔÎþ pro ÖĤÅÃÈÎÙ ÎÜÒÏÄÙ ÓÖñÔÁȟ ale ÚÜÒÏÖÅĐ ÁÄÁÐÔÏÖÁÔÅÌÎï na 

jejich ÏÄÌÉĤÎï ÍþÓÔÎþ ÐÏÄÍþÎËÙȢ Proto se v ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ nebudu -ÉÌïÎÉÏÖĻÍÉ ÃþÌÉ ÄÜÌÅ 

ÐÏÄÒÏÂÎñÊÉ ÚÁÂĻÖÁÔȢ 

0ÒÏÚÁÔþÍ ÐÏÓÌÅÄÎþ ȵÁËÔÕÁÌÉÚÁÃþȰ konceptu ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje 

v ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖïÍ ÍñĠþÔËÕ jsou #þÌÅ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje, neboli SDGs (Sustainable 

Development Goals). Byly ÐĠÉÊÁÔÙ 25. ÚÜĠþ 2015 celkem 193 éÌÅÎÓËĻÍÉ ÓÔÜÔÙ OSN. 

SDGs jsou souborem 17 ÃþÌĳȟ ÏÂÓÁÈÕÊþÃþÃÈ celkem 169 ÐÏÄÃþÌĳȟ ËÔÅÒï by ÍñÌÙ ÂĻÔ 

ÖÏÄþÔËÅÍ ËÏÎËÒïÔÎþÈÏ ÊÅÄÎÜÎþ ÖÌÜÄȟ ÍÅÚÉÎÜÒÏÄÎþÃÈ ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþȟ ÏÂéÁÎÓËï 

ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ a ÄÁÌĤþÃÈ ÉÎÓÔÉÔÕÃþ v ÐÒĳÂñÈÕ ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþÃÈ ÐÁÔÎÜÃÔÉ let (tedy v letech 

2016ɀ2030). Jsou ÓÏÕéÜÓÔþ dokumentu ÎÁÚÖÁÎïÈÏ Agenda 2030  a v ÎÜÖÁÚÎÏÓÔÉ na 

MDGs jsou ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖÏÕ ÖÉÚþ pro lidstvo, planetu, jejich ÓÐÏÌÅéÎÏÕ ÄÌÏÕÈÏÔÒÖÁÊþÃþ 

prosperitu  a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ rozvoj. SDGs ÉÎÔÅÇÒÕÊþ ÔĠÉ dimenze ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje ɀ 

ekonomickou, ÓÏÃÉÜÌÎþ a ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ ɀ a ÓÐÏÌÅéÎñ ÖÙÔÖÜĠÅÊþ jeden ÎÅÄñÌÉÔÅÌÎĻ 

celek. ¼ÜÄÎĻ z ÃþÌĳ proto ÎÅÍĳĿÅ ÂĻÔ ÂÒÜÎ ÏÄÄñÌÅÎñ od ÏÓÔÁÔÎþÃÈȢ :ÜÒÏÖÅĐ jsou ÃþÌÉ 

ÕÎÉÖÅÒÚÜÌÎþÍÉ ɀ jsou ÒÅÌÅÖÁÎÔÎþ v ÒÏÚÖÉÎÕÔĻÃÈȟ ÓÔÅÊÎñ jako ÒÏÚÖÏÊÏÖĻch ÚÅÍþÃÈ 

[FAO, 2016]. 

SDGs jsou ÐÒÖÎþ ÇÌÏÂÜÌÎþ rozvojovou snahou éÌÅÎÓËĻÃÈ ÓÔÜÔĳ OSN, ËÔÅÒÜ 

ÐĠÅÄËÌÜÄÜ ËÏÎËÒïÔÎþ ÃþÌÅ v ËÏÎËÒïÔÎþÍ éÁÓÏÖïÍ ÒÜÍÃÉȟ s ÐÒÁÖÉÄÅÌÎĻÍ 

monitoringem a ÍñĠÅÎþÍ ÄÏÓÁĿÅÎĻÃÈ ÖĻÓÌÅÄËĳȢ ªËÏÌÅÍ ËÁĿÄï ÚÅÍñ je ÐĠÅÔÁÖÉÔ 

ÔñÃÈÔÏ 17 ÃþÌĳ do vlasÔÎþÃÈ ÎÜÒÏÄÎþÃÈ ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÐÌÜÎĳȟ na ÚÜËÌÁÄñ ÉÎÄÉÖÉÄÕÜÌÎþÃÈ 

priorit,  ÐÏÔĠÅÂȟ ÁËÔÕÜÌÎþ ĭÒÏÖÎñ rozvoje a kapacit, a ËÏÎËÒïÔÎþÃÈ ÚÄÒÏÊĳȟ ÓÔÒÁÔÅÇÉþ 

a ÎÁÖÜÚÁÎĻÃÈ ÓÐÏÊÅÎÅÃÔÖþ5 [FAO, 2016]. 

                                                 
5 IÅÓËÜ republika ÊÉĿ SDGs zabudovala do ÖÌÁÓÔÎþÈÏ ÓÔÒÁÔÅÇÉÃËïÈÏ dokumentu ȵ3ÔÒÁÔÅÇÉÃËĻ 

ÒÜÍÅÃ IÅÓËÜ republika ςπσπȰȟ ËÔÅÒĻ byl ÓÃÈÖÜÌÅÎ ÖÌÜÄÏÕ I2 na ÊÅÄÎÜÎþ 19. dubna 2017 

[cr2030.cz]. 
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2.2 5ÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ 

V ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ se budu ÄÜÌÅ ÚÁÂĻÖÁÔ ÐÏÊÅÔþÍ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v ÊÅÄÎï ËÏÎËÒïÔÎþ 

oblasti ɀ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÍ ÓÙÓÔïÍÕȟ a ÎÜÓÌÅÄÎñ ÊÅĤÔñ ÐÏÄÒÏÂÎñÊÉȟ v oblasti ÖÅĠÅÊÎïÈÏ 

ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþȢ V ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþ kapitole bych ÒÜÄÁ rozebrala, co to ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ je, 

s ÊÁËĻÍÉ ÁËÔÕÜÌÎþÍÉ ÐÒÏÂÌïÍÙ se ÐÏÔĻËÜ a jak jsou potraviny a ÓÙÓÔïÍ jejich 

produkce a ÓÐÏÔĠÅÂÙ ÎÁÚþÒÜÎÙ optikou SDGs. 

2.2.1 0ÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ a ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï ĠÅÔñÚÃÅ 

Dle definice FAO [FAO, 2012] zahrnuje ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ ÄÁÎĻ ÅËÏÓÙÓÔïÍ 

a ÖĤÅÃÈÎÙ aktivity,  ËÔÅÒï se ÐÏÊþ k produkci, zprÁÃÏÖÜÎþȟ distribuci,  ÐĠþÐÒÁÖñ 

a konzumaci ÊþÄÌÁȢ 0ÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ je ÔÖÏĠÅÎ ÖĤÅÍÉ vstupy a ÇÅÎÅÒÏÖÁÎĻÍÉ 

ÖĻÓÔÕÐÙȟ ËÔÅÒï ÖĻĤÅ ÚÍþÎñÎï aktivity  ÖÙÔÖÜĠÅÊþȢ Jeho ÓÏÕéÜÓÔþ jsou ÔÁËï ÖĤÅÃÈÎÙ 

ÖĻÓÔÕÐÙȟ ËÔÅÒï ÎñÊÁËĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ ÐĠÉÓÐþÖÁÊþ k ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï a ÎÕÔÒÉéÎþ ÂÅÚÐÅéÎÏÓÔÉȢ 

*ÅÄÎÜ se o dostupnost potravin, ÐĠþÓÔÕÐ k nim a jejich ÖÙÕĿÉÔþȢ PotravinoÖĻ ÓÙÓÔïÍ 

funguje v ÓÏÃÉÜÌÎþÍȟ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÍ a ÅËÏÎÏÍÉÃËïÍ kontextu a je jimi  ÚÜÒÏÖÅĐ 

ÄÅÆÉÎÏÖÜÎȢ Interakce v ÒÜÍÃÉ ÔñÃÈÔÏ ÔĠþ ËÏÎÔÅØÔĳ a mezi nimi  ÍÁÊþ vliv  na aktivity  

i ÖĻÓÌÅÄËÙȟ kÔÅÒï ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ sysÔïÍ ÖÙÔÖÜĠþ ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

0ÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ je ÔÖÏĠÅÎ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻÍÉ ĠÅÔñÚÃÉ. Ty jsou ÄÅÆÉÎÏÖÜÎÙ 

jako suma ÖĤÅÃÈ ÐÒÏÃÅÓĳȟ ÚÁÈÒÎÕÔĻÃÈ v ÃÅÓÔñ ÕÒéÉÔï potraviny ke ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÉȢ *ÅÄÎÜ 

se o soubor ÍÎÏÈÁéÅÔÎĻÃÈ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻÃÈ ĠÅÔñÚÃĳȟ ÏÐÅÒÕÊþÃþÃÈ na ÇÌÏÂÜÌÎþȟ ÎÜÒÏÄÎþ 

a ÌÏËÜÌÎþ ĭÒÏÖÎÉȢ .ñËÔÅÒï z nich jsou ËÒÜÔËï a velmi ÊÅÄÎÏÄÕÃÈïȟ ÊÉÎï ÐÒÏÃÈÜÚÅÊþ 

celou planetou v ÐÏÄÏÂñ ÓÐÌÅÔÉÔï ÓþÔñ ÖÚÜÊÅÍÎñ ÐÒÏÐÏÊÅÎĻÃÈ ÐÒÏÃÅÓĳ a ÖÚÔÁÈĳȢ 

(ÌÁÖÎþ ÒÏÚÄþÌ mezi ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻÍ ÓÙÓÔïÍÅÍ a ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻÍ ĠÅÔñÚÃÅÍ je ten, ĿÅ 

ÓÙÓÔïÍ je holiÓÔÉÃËĻ a zahrnuje ÓïÒÉÉ simulÔÜÎÎñ ÉÎÔÅÒÁÇÕÊþÃþÃÈ ÐÒÏÃÅÓĳȟ ÚÁÔþÍÃÏ 

ĠÅÔñÚÅÃ je ÌÉÎÅÜÒÎþ a je ÔÖÏĠÅÎ ÓÅËÖÅÎÃþ aktivit,  ËÔÅÒï se ÍÕÓþ ÏÄÅÈÒÜÔ v ÕÒéÉÔï 

posloupnosti tak, aby se potraviny dostaly k lidem [FAO, 2012: 5]. 

3ÐÒÜÖÎñ ÆÕÎÇÕÊþÃþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ je pro trvalou udÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÌÉÄÓËï 

ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ v ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕ ËÌþéÏÖĻÍ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÅÍȢ *þÄÌÏ je ÚÜËÌÁÄÎþ 

ÐÏÔĠÅÂÏÕ ÖĤÅÃÈ ÌÉÄþ na ÐÌÁÎÅÔñ a hraje ÃÅÎÔÒÜÌÎþ roli  v jejich ĿÉÖÏÔÅÃÈȢ 0ÏÔĠÅÂÕÊÅÍÅ 

ËÁĿÄÏÄÅÎÎþ ÐĠþÓÕÎ potravin, ËÔÅÒï musþ ÂĻÔ ÖÙÐñÓÔÏÖÜÎÙȟ ÚÐÒÁÃÏÖÜÎÙ 

a ÄÉÓÔÒÉÂÕÏÖÜÎÙȟ a jejich zbytky ÎñÊÁË ÚÌÉËÖÉÄÏÖÜÎÙ [Leonardo da Vinci Program]. 
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Pro ÄÌÏÕÈÏÄÏÂï ÆÕÎÇÏÖÜÎþ proto velmi ÚÜÌÅĿþ na tom, ÊÁËĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ jsou tyto 

procesy ÒÅÁÌÉÚÏÖÜÎÙȢ 

2.2.2 0ÒÏÂÌïÍÙ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ 

3ÏÕéÁÓÎĻ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ je schopen v globÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕ vyprodukovat 

ÏÂÒÏÖÓËï ÍÎÏĿÓÔÖþ potravin. Dokonce tolik,  ĿÅ by byly schopny bez ÐÒÏÂÌïÍĳ 

nasytit ÖĤÅÃÈÎÙ lidi  na ÓÖñÔñ ɀ pokud by ÖĤÁË tyto potraviny  byly ÆïÒÏÖñ 

ÄÉÓÔÒÉÂÕÏÖÜÎÙ a ÎÅÄÏÃÈÜÚÅÌÏ by k tak ÖÅÌËĻÍ ÚÔÒÜÔÜÍ a ÐÌĻÔÖÜÎþȢ Intenzita a ĤþĠÅ 

ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï produkce si ÖĤÁË ÖÙÂþÒÜ nemalou ÄÁĐȢ -Ü ÖĻÚÎÁÍÎĻ dopad na ĿÉÖÏÔÎþ 

ÐÒÏÓÔĠÅÄþ ɀ ÚÅÊÍïÎÁ ËÖĳÌÉ produkci ÅÍÉÓþ ÓËÌÅÎþËÏÖĻÃÈ ÐÌÙÎĳȟ ÒÏÚÓÜÈÌïÍÕ 

ÏÄÌÅÓĐÏÖÜÎþȟ erozi a desertifikaci, eutrofizaci vod a krÉÔÉÃËïÍÕ ÓÎÉĿÏÖÜÎþ 

biodiverzity  [Goggins; Rau, 2015]. S ÐÏÓÔÕÐÕÊþÃþ ÇÌÏÂÁÌÉÚÁÃþ se ÎÁÖþÃ ÚÖÙĤÕÊÅ 

ÚÜÖÉÓÌÏÓÔ ÌÉÄþ na geograficky ÖÚÄÜÌÅÎĻÃÈ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻÃÈ ÓÙÓÔïÍÅÃÈȢ +ÖĳÌÉ ÓÔÜÌÅ ÖñÔĤþ 

ÐÒÏÖÜÚÁÎÏÓÔÉ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ a jeho ËÏÍÐÌÅØÉÔñ se ÚÖÙĤÕÊÅ ÔÁËï jeho 

ÎÜÃÈÙÌÎÏÓÔ ÖĳéÉ ÖÎñÊĤþÍ ÖÌÉÖĳÍȟ ÈÌÁÖÎñ v souvislosti se ÚÍñÎÏÕ klimatu. Je ÔÕÄþĿ 

ÐÁÔÒÎïȟ ĿÅ ÇÌÏÂÜÌÎþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ ÐĠÅÓÔÜÖÜ ÂĻÔ schopen ÅÆÅËÔÉÖÎñ plnit  svou 

roli  ɀ poskytovat ÄÏÓÔÁÔÅéÎÏÕ ÖĻĿÉÖÕ pro ÖĤÅÃÈÎÙ lidi  na Zemi ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

.ÅÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ je ÚÐĳÓÏÂÅÎÁ ÚÅÊÍïÎÁ ÒÏÚÓÜÈÌĻÍ 

ÖÙéÅÒÐÜÖÜÎþÍ ËÌþéÏÖĻÃÈ ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ ÚÄÒÏÊĳȟ ÊÁËĻÍÉ jsou ropa, ÏÒÎÜ ÐĳÄÁ éÉ voda. 

.ÁÖþÃ se z ÄĳÖÏÄÕ ÐÏÐÕÌÁéÎþÈÏ ÒĳÓÔÕȟ ÒÙÃÈÌï urbanizace a ÚÖÙĤÕÊþÃþ se prosperity  

a ĿÉÖÏÔÎþ ĭÒÏÖÎñ v ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþÃÈ ÓÔÜÌÅ ÚÖÙĤÕÊÅ ÐÏÐÔÜÖËÁ lidstva po 

ÐÏÔÒÁÖÉÎÜÃÈ, a ÔÕÄþĿ i ÚÄÒÏÊþÃÈ ÐÏÔĠÅÂÎĻÃÈ k jejich produkci. Goggins a Rau 

[Goggins; Rau, 2015] ÚÍÉĐÕÊþ ve ÓÖï studii  ÎñËÏÌÉË ÒÅÃÅÐÔĳ na to, jak ÄÏÃþÌÉÔ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕȢ Je ÎÕÔÎï ÚÖÙĤÏÖÁÔ jeho ÖĻÓÔÕÐÙȟ ale ÚÜÒÏÖÅĐ 

ÓÎÉĿÏÖÁÔ ÎÅÇÁÔÉÖÎþ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ dopady. Ceny potravin  by ÍñÌÙ ÂĻÔ nastaveny 

tak, aby jejich ÐÒÏÄÕÃÅÎÔĳÍ zajistily ÄĳÓÔÏÊÎĻ ÖĻÄñÌÅË a ĿÉÖÏÂÙÔþȟ a ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌï po 

ÃÅÌïÍ ÓÖñÔñ byli  schopni si obstarat dostatek ËÖÁÌÉÔÎþÃÈ potravin  pro ÎÁÐÌÎñÎþ 

ÓÖĻÃÈ ÐÏÔĠÅÂȢ Podle ÁÕÔÏÒĳ je ÔÕÄþĿ nutnï nastoupit  ÒÁÄÉËÜÌÎþ ÐĠÅÃÈÏÄ 

k ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÍÕ ÓÙÓÔïÍÕȟ ËÔÅÒĻ je ÐÒÏÄÕËÔÉÖÎþȟ ÅÆÅËÔÉÖÎñ ÖÙÕĿþÖÜ zdroje, je 

schopen se ÖÙÒÏÖÎÜÖÁÔ s ÖÎÉÔĠÎþÍÉ i ÖÎñÊĤþÍÉ ÏÔĠÅÓÙȟ ÚÁÊÉĤĩÕÊÅ lidem ÄÏÂÒï ĿÉÖÏÂÙÔþ 

a ÃÈÒÜÎþ ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ 4ÁËÏÖĻ ÐĠÅÃÈÏÄ ÖĤÁË nebude ÍÏĿÎĻ bez ÚÁÐÏÊÅÎþ ÖĤÅÃÈ 

ĭÒÏÖÎþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ a ÖĤÅÃÈ jeho ÁËÔïÒĳ ɀ ÐÒÏÄÕÃÅÎÔĳȟ ÚÐÒÁÃÏÖÁÔÅÌĳȟ 
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ÄÉÓÔÒÉÂÕÔÏÒĳȟ sÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌĳȟ ÐÏÌÉÔÉËĳ a ÄÁÌĤþÃÈ ɍÔÁÍÔïĿɎ. Jednou z ÏÂÌÁÓÔþȟ ËÔÅÒÜ 

ÖÙĿÁÄÕÊÅ ÒÁÄÉËÜÌÎþ ÐÒÏÍñÎÕȟ je ÒÏÖÎñĿ ÖÅĠÅÊÎï ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþȢ 

2.2.3 Potraviny  a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ rozvoj  podle SDGs 

V ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ se budu ÖñÎÏÖÁÔ ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje v oblasti 

ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ ÐÒÉÍÜÒÎñ z pohledu SDGs, ÎÅÂÏĩ jsou ÁËÔÕÜÌÎþÍ 

a ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖñ ÕÚÎÜÖÁÎĻÍ ÖÏÄþÔËÅÍ na ÃÅÓÔñ k trvale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ rozvoji  

a ÓÈÒÎÕÊþ a ÄÏÐÌĐÕÊþ ÖĤÅÃÈÎÙ ÐĠÅÄÃÈÜÚÅÊþÃþ strategie ÖÚÎÉËÌï na ÐĳÄñ OSN. #þÌÅ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje ÊÁÓÎñ rozpoznÜÖÁÊþ ËÌþéÏÖÏÕ ĭÌÏÈÕ potravin  a ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ pro 

ÄÏÓÁĿÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje a ËÁĿÄĻ z nich, Áĩ ÕĿ ÐĠþÍÏ éÉ ÎÅÐĠþÍÏȟ 

s potravinami a ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþÍ ÓÏÕÖÉÓþȢ Jak ÕÖÜÄþ FAO: ȵ0ÏÔÒÁÖÉÎÙ a ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÌÅĿþ 

v ÓÁÍïÍ srdci Agendy 2030 pro ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ÒÏÚÖÏÊȢȰ [FAO, 2016: 8]. Je ÔÕÄþĿ ÚĠÅÊÍïȟ 

ĿÅ ÊÉĿ ÎÅÎþ ÎÁÄÜÌÅ ÍÏĿÎï ÎÁÈÌþĿÅÔ na potraviny, lidskou ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ a ÎÁËÌÜÄÜÎþ 

s ÐĠþÒÏÄÎþÍÉ zdroji  ÏÄÄñÌÅÎñȢ :ÁÍñĠÅÎþ na rozvoj venkova a na investice do 

zeÍñÄñÌÓÔÖþ ɉÚÅÊÍïÎÁ na ÐñÓÔÏÖÜÎþ rostlin, chov ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËĻÃÈ ÚÖþĠÁÔȟ rybolov 

a akvakulturu)  jsou ÍÏÃÎĻÍÉ ÎÜÓÔÒÏÊÉ na ÖÙÍĻÃÅÎþ chudoby a hladu ve ÓÖñÔñ 

a ÎÁÓÔÏÕÐÅÎþ na cestu ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje. :ÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÍÜ ÎÁÖþÃ ËÌþéÏÖÏÕ roli 

v boji proti  ÚÍñÎÜÍ klimatu ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

5ÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ je v rukou ÖĤÅÃÈ jeho ÁËÔïÒĳȟ v ÃÅÌï ÄïÌÃÅ 

ĠÅÔñÚÃÅ produkce a ÓÐÏÔĠÅby potravin. Potraviny a ÚÐĳÓÏÂȟ ÊÁËĻÍ jsou 

ÐÒÏÄÕËÏÖÜÎÙȟ ÏÂÃÈÏÄÏÖÜÎÙȟ ÔÒÁÎÓÐÏÒÔÏÖÜÎy, ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÜÎÙȟ ÕÓËÌÁÄĐÏÖÜÎÙ 

a ÐÒÏÄÜÖÜÎÙȟ jsou ÚÜËÌÁÄÎþÍ propojÅÎþÍ lidstva a planety, a ÔÁËï cesty 

k ÉÎËÌÕÚÉÖÎþÍÕ ÅËÏÎÏÍÉÃËïÍÕ ÒĳÓÔÕ6 [FAO, 2016]. 5ÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ 

ÍÜ ËÒÉÔÉÃËĻ ÖĻÚÎÁÍ pro ÎÁĤÉ budoucnost, ÚÅÊÍïÎÁ s ohledem na predikce, podle 

ËÔÅÒĻÃÈ bude ÐÏÔĠÅÂÁ nasytit v roce 2050 ÖþÃÅ ÎÅĿ 9 miliard  ÌÉÄþ. 'ÌÏÂÜÌÎþ produkce 

potravin  se tak bude muset ÚÖĻĤÉÔ o 60 %. Z toho ÄĳÖÏÄÕ je ÎÕÔÎï ÚÍñÎÉÔ ÓÏÕéÁÓÎĻ 

                                                 
6 Podle UNDP ɍ$ÕÒÜÎȟ 2015] je ÒĳÓÔ ÉÎËÌÕÚÉÖÎþȟ pokud se ÏÄÅÈÒÜÖÜ v oblastech a sektorech, 

kde ÃÈÕÄþ ÌÉÄï ÐÒÁÃÕÊþ ɉÎÁÐĠþËÌÁÄ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþɊ a kde ĿÉÊþ ɉÎÅÒÏÚÖÉÎÕÔï oblasti s ÍÜÌÏ 

ÄÏÓÔÕÐÎĻÍÉ zdroji),  ÖÙÕĿþÖÜ ÚÐĳÓÏÂÙ produkce ÔÙÐÉÃËï pro ÃÈÕÄï lidi  ɉÎÅÏÄÂÏÒÎÜ ÐÒÜÃÅɊ 

a ÓÎÉĿÕÊÅ ceny ÓÐÏÔĠÅÂÎþÈÏ ÚÂÏĿþȟ ËÔÅÒï ÃÈÕÄþ ÓÐÏÔĠÅÂÏÖÜÖÁÊþ (potraviny, paliva, ÏÂÌÅéÅÎþɊȢ 

InkluzÉÖÎþ ÅËÏÎÏÍÉÃËĻ ÒĳÓÔ tedy ÎÅÎþ jen o expanzi ÎÜÒÏÄÎþÃÈ ekonomik, ale ÔÁËï ÚÁÊÉĤÔñÎþ 

toho, ĿÅ ÄÏÓÜÈÎÅ i na ty ÎÅÊÚÒÁÎÉÔÅÌÎñÊĤþ éÌÅÎÙ ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ ɍÔÁÍÔïĿɎȢ 
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model ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ a zastavit ÐÌÅÎñÎþ ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ ÚÄÒÏÊĳȟ ÎÉéÅÎþ ÅËÏÓÙÓÔïÍĳȟ ÚÔÒÜÔÕ 

biodiverzity  i ÚÍñÎÙ klimatu  ɀ ÈÌÁÖÎþ ÐÒÏÂÌïÍÙȟ ËÔÅÒĻÍÉ je ÄÎÅĤÎþ a budouÃþ 

produkce potravin  ÏÈÒÏĿÅÎÁ ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

FAO [FAO, 2016] vypracovalo na ÚÜËÌÁÄñ SDGs ÓÐÏÌÅéÎÏÕ vizi  

a ÉÎÔÅÇÒÏÖÁÎĻ ÐĠþÓÔÕÐ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ ÌÅÓÎÉÃÔÖþ a rybolovu . Tato 

ÊÅÄÎÏÔÎÜ perspektiva je ÐÌÁÔÎÜ ve ÖĤÅÃÈ ÚÅÍñÄñÌÓËĻÃÈ sektorech; bere v potaz 

ÅËÏÎÏÍÉÃËïȟ ÓÏÃÉÜÌÎþ i ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ faktory; ÊÅÊþÍ ÃþÌÅÍ je zajistit  efektivitu;  

ÓÔÁÖþ na ÎÅÊÖÙĤĤþ ÄÏÓÁĿÅÎï ĭÒÏÖÎÉ ÖñÄñÎþ a ÖñÄÙȠ a operuje na ËÏÍÕÎÉÔÎþ i ÎÜÒÏÄÎþ 

ĭÒÏÖÎÉȟ aby byla ÄÏÓÁĿÅÎÁ ÊÅÊþ relevance a ÐÏÕĿÉÔÅÌÎÏÓÔȢ Tento ÐĠþÓÔÕÐ je ÚÁÌÏĿÅÎ na 

5 ËÌþéÏÖĻÃÈ principech: 

1) :ÖÙĤÏÖÜÎþ efektivity  ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÚÄÒÏÊĳ 

2) :ÁÃÈÏÖÜÎþȟ ochrana a podpora ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ ÅËÏÓÙÓÔïÍĳ 

3) Ochrana a ÚÌÅÐĤÏÖÜÎþ kvality  ĿÉÖÏÔÁ na ÖÅÎËÏÖñ 

4) :ÖÙĤÏÖÜÎþ odolnosti ÌÉÄþȟ komunit  a ÅËÏÓÙÓÔïÍĳ 

5) Podpora ÄÏÂÒïÈÏ ÖÌÜÄÎÕÔþ v ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ i ÌÉÄÓËĻÃÈ ÓÙÓÔïÍÅÃÈ 

ɍÔÁÍÔïĿɎ 

4ÁËï restaurace a ÖĤÅÃÈÎÁ ÖÅĠÅÊÎÜ ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ ÚÁĠþÚÅÎþ mohou ÖĻÚÎÁÍÎÏÕ 

ÍñÒÏÕ ÐĠÉÓÐñÔ k ÅÆÅËÔÉÖÎñÊĤþÍÕ a ÏÈÌÅÄÕÐÌÎñÊĤþÍu ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÍÕ ÓÙÓÔïÍÕ ɀ jak 

z hlediska ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÈÏȟ tak i ÓÏÃÉÜÌÎþÈÏ a ÅËÏÎÏÍÉÃËïÈÏȢ Sama Agenda 2030 

ÖÙÚĻÖÜ ÃÅÌĻ ÐÏÄÎÉËÁÔÅÌÓËĻ sektor k ÚÁÐÏÊÅÎþ kreativity  a ÉÎÏÖÁÔÉÖÎþÃÈ ÐĠþÓÔÕÐĳ ve 

snaze ĠÅĤÉÔ ÖĻÚÖÙ ɉÎÅɊÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje. $ÙÎÁÍÉÃËĻ a ÅÆÅËÔÉÖÎþ byznys, ËÔÅÒĻ 

respektuje ÐÒÜÖÁ ÓÖĻÃÈ ÐÒÁÃÏÖÎþËĳ a ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ a ÚÄÒÁÖÏÔÎþ standardy, 

ÓÔÅÊÎñ jako ÍÅÚÉÎÜÒÏÄÎþ ĭÍÌÕÖÙȟ je ÖĻÚÎÁÍÎĻÍ ÈÒÜéÅÍ na ÃÅÓÔñ k ÐÒÏÄÕËÔÉÖÉÔñȟ 

ÉÎËÌÕÚÉÖÎþÍÕ ekonoÍÉÃËïÍÕ rozvoji  a ÚÁÍñÓÔÎÁÎÏÓÔÉ [UN, 2015a]. 

2.2.3.1 SDGs, ÖĻÚÖÙ a ÍÏĿÎÜ ĠÅĤÅÎþ 

Jak ÊÉĿ bylo ÚÍþÎñÎÏ ÖĻĤÅȟ produkce a ÓÐÏÔĠÅÂÁ potravin  ÓÏÕÖÉÓþ s ËÁĿÄĻÍ ze 

17 SDGs. Ty ÎÅÊÖĻÚÎÁÍÎñÊĤþ z nich (a pro ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉÃËĻ sektor ÎÅÊÒÅÌÅÖÁÎÔÎñÊĤþɊȟ 

spolu s jejich ÎÅÊÖñÔĤþÍÉ ÖĻÚÖÁÍÉ a ÍÏĿÎĻÍÉ ĠÅĤÅÎþÍÉȟ ÒÏÚÅÂþÒÜÍ v ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþÍ 

textu. 

I ËÄÙĿ se to z perspektivy ÒÏÚÖÉÎÕÔïÈÏ ÓÖñÔÁ na ÐÒÖÎþ pohled ÎÅÍÕÓþ ÚÄÜÔ 

ÐÁÔÒÎïȟ ÎÜĤ ÚÐĳÓÏÂ ĿÉÖÏÔÁ a modely produkce a spÏÔĠÅÂÙ ÎÁĤþ ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ ÏÖÌÉÖĐÕÊþ 

ĿÉÖÏÔÙ ÌÉÄþ kolem ÎÜÓ i na ÄÒÕÈïÍ konci planety. 0ÒÖÎþ dva ÃþÌÅ Agendy 2030 ɀ 

ÖÙÍĻÃÅÎþ hladu  a chudoby  ɀ proto ÍĳĿÅÍÅ pomoci naplnit  ÔÁËï my. V ÇÌÏÂÜÌÎþÍ 
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ÍñĠþÔËÕ produkujeme dostatek potravin  k tomu, abychom nasytili  ÖĤÅÃÈny lidi  na 

ÓÖñÔñȢ 0ĠÅÓÔÏ ÓÔÜÌÅ ÔïÍñĠ 800 ÍÉÌÉÏÎĳ ÌÉÄþ ÔÒÐþ hladem. 80% ÃÈÕÄĻÃÈ ÌÉÄþ ĿÉÊÅ na 

ÖÅÎËÏÖñȟ proto je ÚÜÓÁÄÎþ podporovat rozvoj ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ 

potravinovou ÂÅÚÐÅéÎÏÓÔ a ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔ a ÓÎÉĿÏÖÜÎþ ÒÏÚÄþÌĳ v ĿÉÖÏÔÎþ ĭÒÏÖÎÉ 

v ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖïÍ kontextu [FAO, 2015]. .ÁĤÅ ÓÐÏÔĠÅÂÁ ÍÜ ÇÌÏÂÜÌÎþ dopad, z pohledu 

potravin  je proto ÎÕÔÎï ÖÙÂþÒÁÔ ÔÁËÏÖï suroviny, ÉÍÐÏÒÔÏÖÁÎï z ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþȟ 

ËÔÅÒï ÒÅÓÐÅËÔÕÊþ ÍþÓÔÎþ ÐĠþÒÏÄÕȟ lidi,  i ÅËÏÎÏÍÉÃËï a ÓÏÃÉÜÌÎþ vazby a ÓÔÏÊþ na 

principech ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje. *ÅÄÎþÍ z ÐĠþÓÔÕÐĳȟ ËÔÅÒï se tyto  ÐÏĿÁÄÁÖËÙ ÓÎÁĿþ 

naplĐÏÖÁÔ je ÓÙÓÔïÍ fair trade (viz kapitola 4.1.1.2.1) :ÁÊþÍÁÖĻÍ ÐĠþËÌÁÄÅÍ je 

ÒÏÖÎñĿ ĭÓÐñÃÈ ve ÚÖÙĤÏÖÜÎþ ÐÏÖñÄÏÍþ ÌÉÄþ o dopadech produkce ÐÁÌÍÏÖïÈÏ oleje 

(viz kapitola 4.1.1.7), ÄþËÙ ÎñÍÕĿ se v ÐÏÓÌÅÄÎþÃÈ ÍñÓþÃþÃÈ a letech ÄÁĠþ jeho 

ÖÙÕĿþÖÜÎþ v pÏÔÒÁÖÉÎÜĠÓËïÍ ÐÒĳÍÙÓÌÕ ÓÎÉĿÏÖÁÔ [ekolist.cz, 2016b]. ¼ÜÄÎï praktiky  

a postupy, ËÔÅÒï se v ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restauraci (a ÖÅĠÅÊÎïÍ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ ÏÂÅÃÎñɊ 

ÖÙÕĿþÖÁÊþȟ by proto ÎÅÍñÌÙȟ Áĩ ÕĿ ÐĠþÍÏ éÉ ÎÅÐĠþÍÏȟ prohlubovat hlad a chudobu ve 

ÓÖñÔñȢ VÅÌËĻÍ ÐĠÉÓÐñÎþÍ zde ÍĳĿÅ ÂĻÔ ÔÁËï boj proti  ÐÌĻÔÖÜÎþ potravinami. Tlak na 

glÏÂÜÌÎþ ÅËÏÓÙÓÔïÍÙ je ÚÎÁéÎĻ a z ÐĠÅÖÜĿÎï éÜÓÔÉ jsou zde na ÖÉÎñ ÒÏÚÖÉÎÕÔï ÚÅÍñȢ 

SDGs se ÖñÎÕÊþ ÔÁËï ÏÔÜÚÃÅ ÎÁËÌÜÄÜÎþ s vodou  a ÚÁÊÉĤÔñÎþ ÊÅÊþÈÏ dostatku. 

Podle FAO je jednou z ÈÌÁÖÎþÃÈ ÖĻÚÅÖ budoucnosti ÏÔÜÚËÁȟ jak ÚÖĻĤÉÔ produkci 

potravin  a ÓÏÕéÁÓÎñ ÓÎþĿÉÔ ÍþÒÕ ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÚÄÒÏÊĳ vody. 2ÏÓÔÌÉÎÎÜ a ĿÉÖÏéÉĤÎÜ 

ÖĻÒÏÂÁ ÍÁÊþ ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖñ na ÓÖñÄÏÍþ 70%, v ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþÃÈ dokonce ÁĿ 95%, 

ÖÅĤËÅÒï ÓÐÏÔĠÅÂÏÖÁÎï vody. 0ĠÅÄÐÏËÌÜÄÜ se, ĿÅ v roce 2025 Êþ bude ÍþÔ 1,8 miliard  

ÌÉÄþ nedostatek [FAO, 2015]. £ÅÔÒÎï ÎÁËÌÜÄÜÎþ s ÖÏÄÎþÍÉ zdroji  je ÔÕÄþĿ pro 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ ÎÅÚÂÙÔÎĻÍ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÅÍȢ 

0ÏÄÏÂÎĻÍ ÐĠþËÌÁÄÅÍ je ÖÙÕĿþÖÜÎþ energie , ËÔÅÒĻÍ se ÚÁÂĻÖÜ ÓÅÄÍĻ #þÌȢ 

Produkce potravin  je ÓÔÜÌÅ ve ÖÅÌËï ÍþĠÅ ÚÜÖÉÓÌÜ na ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÆÏÓÉÌÎþÃÈ paliv. 

0ÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ dnes v ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕ ÓÐÏÔĠÅÂÏÖÜÖÜ 30 % energie. 

:ÅÊÍïÎÁ ËÏÎÖÅÎéÎþ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ Êþ ÖÙĿÁÄÕÊÅ ÖÅÌËï ÍÎÏĿÓÔÖþ ɀ ÅÎÅÒÇÅÔÉÃËï vstupy 

jsou zde éÁÓÔÏ ÍÎÏÈÏÎÜÓÏÂÎñ ÖÙĤĤþ ÎÅĿ ÖĻÓÔÕÐÙȢ Aby se ÓÏÕéÁÓÎĻ model 

ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÐÒÏÍñÎÉÌ na model ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻȟ je ÎÕÔÎï ÕËÏÎéÉÔ ÚÜvislost na ÆÏÓÉÌÎþÃÈ 

palivech a ÎÁÌïÚÔ ÚÐĳÓÏÂȟ jak produkovat ÖþÃÅ potravin  s meÎĤþÍ ÍÎÏĿÓÔÖþÍ 

éÉÓÔñÊĤþ energie [FAO, 2015]. 

.ÅÊÄĳÌÅĿÉÔñÊĤþÍ ÃþÌÅÍ je pro ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ sektor ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ ÚÁÊÉĤÔñÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ÓÐÏÔĠÅÂÙ a ÖĻÒÏÂÙ. Abychom byli  schopni nasytit ÓÖñÔ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÍ 

ÚÐĳÓÏÂÅÍȟ producenti ÍÕÓþ ÚÁéþÔ ÖÙÒÜÂñÔ ÖñÔĤþ ÍÎÏĿÓÔÖþ potravin  a ÚÜÒÏÖÅĐ ÂĻÔ 
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schopni redukovat ÎÅÇÁÔÉÖÎþ vlivy  na ĿÉÖÏÔÎþ prÏÓÔĠÅÄþ ɀ ÚÅÊÍïÎÁ ÚÔÒÜÔÕ ÐĳÄÙ 

a ĿÉÖÉÎȟ ÚÔÅÎéÏÖÜÎþ ÚÜÓÏÂ vody, produkci ÓËÌÅÎþËÏÖĻÃÈ ÐÌÙÎĳ a degradaci 

ÅËÏÓÙÓÔïÍĳȢ Na ÄÒÕÈï ÓÔÒÁÎñȟ ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌï ÍÕÓþ ÚÍñÎÉÔ ÓÖï ÚÐĳÓÏÂÙ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ 

tak, aby ÍñÌÙ ÎÉĿĤþ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ dopad, ale byla ÚÁÃÈÏÖÜÎÁ ÎÕÔÒÉéÎþ hodnota 

a ÖÙÖÜĿÅÎÏÓÔ jejich stravy [FAO, 2015]. 

:ÅÍñÄñÌÓÔÖþ je ÒÏÖÎñĿ ÊÅÄÎþÍ z ÎÅÊÖĻÚÎÁÍÎñÊĤþÃÈ ÁËÔïÒĳȟ ËÔÅĠþ mohou 

ovlivnit  ÍñÎþÃþ se klima  ɀ ÐÏÚÉÔÉÖÎñ i ÎÅÇÁÔÉÖÎñȢ +ÌþéÏÖĻÍ ÚÜÊÍÅÍ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ 

ÔÕÄþĿ ÍÕÓþ ÂĻÔ snaha ÚÍñÎÕ klimatu ÄÜÌÅ neprohlubovat, ÎÅÂÏĩ rostoÕÃþ teplota 

a s Îþ ÓÏÕÖÉÓÅÊþÃþ ËÌÉÍÁÔÉÃËï jevy jsou pro ÂÕÄÏÕÃþ produkci potravin  velkou 

hrozbou. #þÌÅÎï investice do ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ mohou nejen napomoci ke ÚÍþÒÎñÎþ ÚÍñÎ 

klimatu, ale ÔÁËï k adaptaci ÌÉÄþ a ÓÙÓÔïÍĳ produkce na ÍñÎþÃþ se ÐÏÄÍþÎËÙ a ÖïÓÔ 

ÔÕÄþĿ ke ÚËÖÁÌÉÔÎñÎþ ĿÉÖÏÔĳ ÔñÃÈÔÏ ÌÉÄþ [FAO, 2015]. 

IÔÒÎÜÃÔĻÍ #þÌÅÍ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje je ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÏÃÅÜÎĳȟ ÍÏĠþ 

a ÍÏĠÓËĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ. 3ÖñÔÏÖï ÚÜÓÏÂÙ ryb jsou v ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ v ËÒÉÔÉÃËïÍ stavu. 

5ÄÒĿÉÔÅÌÎï ÎÁËÌÜÄÜÎþ s ÍÏĠÓËĻÍÉ ÅËÏÓÙÓÔïÍÙ ÍÕÓþ ÂĻÔ schopno vybalancovat 

ÒÏÓÔÏÕÃþ ÐÏÔĠÅÂÙ ÌÉÄþ a zachovat populace ryb pro ÂÕÄÏÕÃþ generace. Jednou 

z ÍÏĿÎÏÓÔþȟ jak toho ÄÏÃþÌÉÔȟ je akvakultura ɀ nejrychleji  ÒÏÓÔÏÕÃþ sektor produkce 

potravin  [FAO, 2015]. 

3ÔÅÊÎñ jako o ÅËÏÓÙÓÔïÍÙ ÍÏĠÓËï je ÐÏÔĠÅÂÁ ÐÅéÏÖÁÔ o ty ÓÕÃÈÏÚÅÍÓËïȟ 

ËÔÅÒĻÍ se ÖñÎÕÊÅ ÐÁÔÎÜÃÔĻ z #þÌĳȢ :ÅÊÍïÎÁ je ÎÕÔÎï ÕÒÙÃÈÌÅÎñ zastavit a ÚÖÒÜÔÉÔ 

degradaci  ÐĳÄÙ a zastavit  ĭÂÙÔÅË biodiverzity . +ÌþéÏÖÜ je zde ÚÅÊÍïÎÁ role ÌÅÓĳȟ 

ËÔÅÒï ÐÏÓËÙÔÕÊþ ĿÉÖÏÂÙÔþ ÍÉÌÉÏÎĳÍ ÌÉÄþȟ ÓÔÅÊÎñ jako éÉÓÔĻ vzduch a vodu, ÚÁÃÈÏÖÜÖÁÊþ 

biologickou rozmanitost a ÚÍþÒĐÕÊþ ÚÍñÎÙ klimatu, ÎÅÂÏĩ ÍÁÊþ schopnost 

absorbovat ÖÅÌËï ÍÎÏĿÓÔÖþ ÕÈÌþËÕ [FAO, 2015]. 

5ÄÒĿÉÔÅÌÎĻ rozvoj ÍÕÓþ ÎÕÔÎñ akcentovat ÔÁËï ÉÎÄÉÖÉÄÕÜÌÎþ rovinu existence 

ËÁĿÄïÈÏ obyvatele planety. 5ÄÒĿÉÔÅÌÎÜ sÐÏÌÅéÎÏÓÔ ÔÏÔÉĿ ÎÅÍĳĿÅ fungovat bez 

ÚÁÊÉĤÔñÎþ ÁÄÅËÖÜÔÎþ kvality  ĿÉÖÏÔÁȢ Ta je ÚÁÌÏĿÅÎÁ nejen na ÚÜËÌÁÄÎþÃÈ ÌÉÄÓËĻÃÈ 

ĿÉÖÏÔÎþÃÈ ÐÏÔĠÅÂÜÃÈȟ ale ÔÁËï na ÐÏÔĠÅÂÜÃÈ ÄÕÃÈÏÖÎþÃÈȟ s ÐÌÎĻÍ respektem ke 

ËÕÌÔÕÒÎþÍ a ÃÉÖÉÌÉÚÁéÎþÍ ÚÖÌÜĤÔÎÏÓÔÅÍ a ÐÏĿÁÄÁÖËĳÍȢ 6ÙĤĤþ kvalit u ĿÉÖÏÔÁ by tak 

ÎÅÍñÌÁ ÐĠÉÎÜĤÅÔ ÓÐÏÔĠÅÂÁȟ ale ÖÌÁÓÔÎþȟ aktiÖÎþ a ÔÖÏĠÉÖĻȟ ÐĠþÓÔÕÐ ke ÓÖñÔÕ [Rynda, 

2000]. O nutnosti ÚÁÊÉĤÔñÎþ ËÖÁÌÉÔÎþÈÏ a ÚÄÒÁÖïÈÏ ĿÉÖÏÔÁ ÐĠþÍÏ ÐÏÊÅÄÎÜÖÜ ÔĠÅÔþ 

ze ÓÅÄÍÎÜÃÔÉ SDGs. :ÜËÌÁÄÅÍ k jeho ÄÏÓÁĿÅÎþ je ÓÐÒÜÖÎÜ ÖĻĿÉÖÁȟ ÖĤÅÍ 

a v ÊÁËïÍËoli ÖñËÕȢ +ÖÁÌÉÔÎþ ĿÉÖÏÔ je ÒÏÖÎñĿ ÄĳÓÔÏÊÎĻ ĿÉÖÏÔȟ s ÄĳÓÔÏÊÎÏÕ ÐÒÁÃþ pro  

ÖĤÅÃÈÎÙ. Tou se ÚÁÂĻÖÜ ÏÓÍĻ z #þÌĳȟ spolu s ÎÕÔÎÏÓÔþ podpory ÔÒÖÁÌïÈÏȟ 
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ÉÎËÌÕÚÉÖÎþÈÏ a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈo ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËïÈÏ ÒĳÓÔÕ a plnou a ÐÒÏÄÕËÔÉÖÎþ 

ÚÁÍñÓÔÎÁÎÏÓÔþȢ Pro ÄÏÓÁĿÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï spoÌÅéÎÏÓÔÉ je ÒÏÖÎñĿ ÎÕÔÎï ÎÁÐÌÎñÎþ #þÌÅ 

ÄÅÓÜÔïÈÏ ɀ ÓÎþĿÅÎþ ÎÅÒÏÖÎÏÓÔþ mezi lidmi , ÕÖÎÉÔĠ ÚÅÍþ i mezi nimi.  

2.3 (ÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

2.3.1 Principy  z Bellagia  

Spolu s definicemi ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje a snahami o jeho ÎÁÐÌĐÏÖÜÎþ 

ÐĠÉÃÈÜÚÅÌÙ ÒÏÖÎñĿ ÏÔÜÚËÙ o ÍÏĿÎÏÓÔÅÃÈ a ÚÐĳÓÏÂÅÃÈ jeho ÍñĠÅÎþȢ Bylo ÎÕÔÎï 

ÖÙÔÖÏĠÉÔ ÊÅÄÎÏÔÎĻ ÐĠþÓÔÕÐȟ ËÔÅÒĻ by stanovil ÚÜËÌÁÄÎþ pravidla a ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ pro 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÄÏÓÁĿÅÎïÈÏ pokroku na poli ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȟ ÓÐÏÌÅéÎĻ pro ÖĤÅÃÈÎÙ 

ÈÏÄÎÏÔþÃþ subjekty. V roce 1997 proto byly v ÉÔÁÌÓËïÍ Bellagiu stanoveny ÚÜËÌÁÄÎþ 

ÓÍñÒÎÉÃÅ pro ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȟ tzv. Principy z Bellagia7. *ÅÄÎÜ se o sadu 

deseti ÐÒÉÎÃÉÐĳȟ ËÔÅÒï ÐÏÊþÍÁÊþ ÃÅÌĻ proces ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ɀ od ÓÔÁÎÏÖÅÎþ 

ÈÌÁÖÎþ vize a ÃþÌĳȟ k ÓÁÍÏÔÎïÍÕ obsahu ÈÏÄÎÏÃÅÎþ a jeho smysluplnosti 

a praËÔÉéÎÏÓÔÉȟ ÁĿ k procesu ÈÏÄÎÏÃÅÎþ a ÍÏĿÎÏÓÔÅÍ a ËÁÐÁÃÉÔÜÍ k jeho ÏÐÁËÏÖÁÎï 

realizaci. Staly se ĤÉÒÏÃÅ ÖÙÕĿþÖÁÎĻÍ ÎÜÓÔÒÏÊÅÍ a ÒÜÍÃÅÍ k ÍñĠÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ 

rozvoje. S ÍñÎþÃþÍ se ÐÏÌÉÔÉÃËĻÍȟ ÖñÄÅÃËĻÍȟ ÓÐÏÌÅéÅÎÓËĻÍ a ÔÅÃÈÎÏÌÏÇÉÃËĻÍ 

ÐÒÏÓÔĠÅÄþÍ ÖĤÁË bylo ÎÕÔÎï principy  aktualizovat. 

Proto v roce 2009 vznikly BellagioSTAMP (The Bellagio Sustainability 

Assessment and Measurement Principles). Podle ÔñÃÈÔÏ ÐÒÉÎÃÉÐĳ by ËÁĿÄï 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÍñÌÏ ÓÐÌĐÏÖÁÔ osm ÚÜËÌÁÄÎþÃÈ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄĳȢ -ñÌÏ by ÍþÔ 

jasnou ÖĳÄéþ vizi trvale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje, ÐÅéÌÉÖñ ÚÖÜĿÅÎÙ ÚÜËÌÁÄÎþ 

ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ pro ÐÏÓÕÚÏÖÜÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȟ ÐĠÉÍñĠÅÎĻ rozsah, ÊÁÓÎĻ ÒÜÍÅÃ a ÊÁÓÎï 

ÓÔÁÎÏÖÅÎþ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳȟ proces ÈÏÄÎÏÃÅÎþ by ÍñÌ ÂĻÔ ÔÒÁÎÓÐÁÒÅÎÔÎþȟ ÍñÌ 

by ÂĻÔ ÅÆÅËÔÉÖÎñ ËÏÍÕÎÉËÏÖÜÎ navenek, ÍñÌ by ÚÁÊÉĤĩÏÖÁÔ ĤÉÒÏËï ÚÁÐÏÊÅÎþ 

ËÌþéÏÖĻÃÈ ÁËÔïÒĳ a ÒÏÖÎñĿ kontinuitu  a ÄÏÓÔÁÔÅéÎÏÕ kapacitu pro realizaci 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþȢ 

                                                 
7 The Bellagio Principles: Guidelines for the Practical Assessment of Progress Towards 

Sustainable Development 
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2.3.2 BellagioSTAMP 

Na ÚÜËÌÁÄñ ÐÒÉÎÃÉÐĳ BellagioSTAMP by ÍñÌÏ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

podporovat vysokou  kvalitu  ĿÉÖÏÔÁ ÖĤÅÃÈ ÌÉÄþ a ÚÜÒÏÖÅĐ fungovat v ÒÜÍÃÉ 

ÏÂÎÏÖÉÔÅÌÎï kapacity  ÂÉÏÓÆïÒÙ ɀ tak, aby byly ÖÅĤËÅÒï ÐĠþÒÏÄÎþ zdroje ÚÁÃÈÏÖÜÎÙ 

pro ÂÕÄÏÕÃþ generace. -ñÌÏ by ÂÒÜÔ v potaz ÖĤÅÃÈÎÙ ÔĠÉ ÐÉÌþĠÅ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ 

rozvoje  ɀ ÓÏÃÉÜÌÎþȟ ÅËÏÎÏÍÉÃËĻ a ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ ɀ jako celek a ÒÏÖÎñĿ interakce 

mezi nimi  a jejich komponenty. $ÜÌÅ by ÍñÌÏ ÚÏÈÌÅÄĐÏÖÁÔ ÁËÔÕÜÌÎþ dynamiky  

a trendy,  rizika  a ÖĤÅÃÈÎÙ aspekty,  ËÔÅÒï mohou  ÍþÔ na ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ a ÊÅÊþ 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþ vliv . 2ÏÖÎñĿ je ÎÕÔÎï ÎÅÚÔÒÜÃÅÔ ze ÚĠÅÔÅÌÅ ÓÁÍÏÔÎĻ ÃþÌ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ɀ 

ÍñÌÏ by proto ÓÌÏÕĿÉÔ jako ÕĿÉÔÅéÎĻ ÎÜÓÔÒÏÊ k ÕÓÎÁÄÎñÎþ ÒÏÚÈÏÄÏÖÜÎþ na 

ÐÏÌÉÔÉÃËï i ÏÂéÁÎÓËï ĭÒÏÖÎÉ ɍ0ÉÎÔïÒ et al., 2010]. 

(ÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ by ÍñÌÏ ÂĻÔ ÐÒÏÖÜÄñÎÏ v ÁÄÅËÖÜÔÎþÍ éÁÓÏÖïÍ 

horizontu  ɀ tak, aby bylo schopno zachytit ÄÌÏÕÈÏÄÏÂï i ËÒÜÔËÏÄÏÂï vlivy  

ËÏÎËÒïÔÎþÃÈ politik  a ÌÉÄÓËĻÃh aktivit.  .ÅÂÏĩ smysl ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ se ÓËÕÔÅéÎñ 

projevuje ÁĿ v ÐÒĳÂñÈÕ éÁÓÕȟ a to ÄÏÓÔÁÔÅéÎñ dlouÈïÍ nejen z pohledu ÌÉÄþȟ ale 

i ÅËÏÓÙÓÔïÍĳȢ 5ÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ by ÒÏÖÎñĿ ÍñÌÁ ÂĻÔ hodnocena v ÐĠÉÍñĠÅÎïÍ 

ÇÅÏÇÒÁÆÉÃËïÍ ÒÜÍÃÉ, ÍñÌÁ by ÂĻÔ ÂÒÜÎÁ v potaz nejen ÌÏËÜÌÎþȟ ale ÒÏÖÎñĿ ÇÌÏÂÜÌÎþ 

perspektiva. :ÜËÌÁÄÅÍ pro ÊÁËïËÏÌÉ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ by ÍñÌÏ ÂĻÔ ÄÅÆÉÎÏÖÜÎþ 

ËÏÎÃÅÐÔÕÜÌÎþÈÏ ÒÜÍÃÅ, ËÔÅÒĻ identifikuje  ÈÌÁÖÎþ oblasti pro ÓÔÁÎÏÖÅÎþ ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳ 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþȢ Metody  ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÍÕÓþ ÂĻÔ standar ÄÉÚÏÖÁÎï, aby bylo ÍÏĿÎï je 

ÐÏÒÏÖÎÜÖÁÔ a hodnotit  tak ÖĻÖÏÊ ÄÁÎïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕȟ a na ÚÜËÌÁÄñ ÚþÓËÁÎĻÃÈ dat 

odhadovat trendy a vyvozovat ÍÏĿÎï ÓÃïÎÜĠÅ ɍ0ÉÎÔïÒ et al., 2010]. 

Podle BellagioSTAMP by pokrok ÓÍñÒÅÍ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ rozvoji  ÍñÌ ÂĻÔ 

hodnocen  transparen ÔÎñ. -ñÌÏ by ÂĻÔ ÚÁÊÉĤÔñÎÏ, ĿÅ ÖĤÅÃÈÎÁ data, ÉÎÄÉËÜÔÏÒÙ 

a ÖĻÓÌÅÄËÙ jsou ÐĠþÓÔÕÐÎï ĤÉÒÏËï ÖÅĠÅÊÎÏÓÔÉ a jsou ÄÏÓÔÁÔÅéÎñ a ÓÒÏÚÕÍÉÔÅÌÎñ 

ÖÙÓÖñÔÌÅÎÙ ÖĤÅÃÈÎÙ metody, zdroje dat, ÐĠÉÊÁÔï ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ a ÍÏĿÎï nejasnosti, 

ËÔÅÒï mohly ovlivnit  ÖĻÓÌÅÄÅË ÈÏÄÎÏÃÅÎþȢ RovÎñĿ by ÍñÌÙ ÂĻÔ ÚÖÅĠÅÊÎñÎÙ ÖĤÅÃÈÎÙ 

zdroje ÆÉÎÁÎÃÏÖÜÎþ a ÐÏÔÅÎÃÉÜÌÎþ konflikty  ÚÜÊÍÕȢ (ÏÄÎÏÃÅÎþ by ÍñÌÏ ÂĻÔ nejen 

ÖÅĠÅÊÎñ ÄÏÓÔÕÐÎïȟ ale ÔÁËï ÅÆÅËÔÉÖÎñ ËÏÍÕÎÉËÏÖÁÎï co ÎÅÊĤÉÒĤþÍÕ publiku. Je 

ÄĳÌÅĿÉÔï ÂÒÜÔ v potaz i rizika  jeho ÚÎÅÕĿÉÔþ a dezinterpretace  a snÁĿÉÔ se je ÔÕÄþĿ 

ÓÎþĿÉÔ na minimum. Proto by ÍñÌÏ ÂĻÔ ÕĿþÖÜÎÏ ÊÁÓÎïho a ÊÅÄÎÏÄÕÃÈïÈÏ jazyka 

a informace by ÍñÌÙ ÂĻÔ ÐÒÅÚÅÎÔÏÖÜÎÙ ÆïÒÏÖñȟ ÏÂÊÅËÔÉÖÎñ a ÄĳÖñÒÙÈÏÄÎñȢ 
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K ÚÁÊÉĤÔñÎþ ÌÅÐĤþ a ÅÆÅËÔÉÖÎñÊĤþ interpretace dat je ĿÜÄÏÕÃþ ÖÙÕĿþÖÁÔ ÉÎÏÖÁÔÉÖÎþÃÈ 

vÉÚÕÜÌÎþÃÈ a ÇÒÁÆÉÃËĻÃÈ ÎÜÓÔÒÏÊĳ ɍ0ÉÎÔïÒ et al., 2010]. 

Aby byl dosah ÖĻÓÌÅÄËĳ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ co ÎÅÊÖñÔĤþ a ÚÁÐÏÊÅÎþ ËÌþéÏÖĻÃÈ ÁËÔïÒĳ 

a ÖÅĠÅÊÎÏÓÔÉ co ÎÅÊĤÉÒĤþȟ je ÎÕÔÎĻ ÁËÔÉÖÎþ a ÓÉÌÎĻ leadership . 4ÁËÏÖĻȟ ËÔÅÒĻ bude 

schopen ÄÏÒÕéÉÔ ÖĻÓÔÕÐÙ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÅÆÅËÔÉÖÎñ a v co nejkÒÁÔĤþÍ éÁÓÅȟ aby byly co 

ÎÅÊÌïÐÅ ÎÁÐÌÎñÎÙ jejich ÐÏÔĠÅÂÙȢ +ÁĿÄï ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ bude ÖÙĿÁÄÏÖÁÔ 

jeho opakovanou  realizaci , schopnost reagovat  na ÚÍñÎÙ, investice  do rozvoje  

a ÕÄÒĿÏÖÜÎþ jeho ÄÏÓÔÁÔÅéÎï kapacity a ÎÅÕÓÔÜÌĻ posun a ÚþÓËÜÖÜÎþ ÎÏÖĻÃÈ 

pozÎÁÔËĳ ɍ0ÉÎÔïÒ et al., 2010]. 

6ĻĤÅ ÐÏÐÓÁÎï BellagioSTAMP principy  ÓÈÒÎÕÊþ ÖĤÅÃÈÎÙ ÚÜËÌÁÄÎþ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ 

pro ĭÓÐñĤÎï ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v ÒĳÚÎĻÃÈ oblastech. S ohledem na ÏÍÅÚÅÎĻ 

rozsah ÔïÔÏ ÐÒÜÃÅ a fakt, ĿÅ se ÎÅÚÁÂĻÖÜÍ ÓËÕÔÅéÎĻÍ ÈÏÄÎÏÃÅÎþÍ za ÐÏÕĿÉÔþ 

koÎËÒïÔÎþÃÈ ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳȟ ale pouze ËÒÉÔïÒÉÉȟ ËÔÅÒÜ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÕ restauraci ÄÅÆÉÎÕÊþȟ 

ÖĤÁË ÎÅÎþ ÍÏĿÎï aplikovat ÓËÕÔÅéÎñ ÖĤÅÃÈÎÙ ÚÍþÎñÎï principy. Navzdory tomu 

ÓÌÏÕĿþ jako ÕĿÉÔÅéÎï ÖÏÄþÔËÏ pro to, jak k ÕÄÒĿÉÔelnosti ÐĠÉÓÔÕÐÏÖÁÔ ËÏÍÐÌÅØÎñ 

a ÎÅÚÔÒÜÃÅÔ v ÐÒĳÂñÈÕ ÖĻÚËÕÍÕ ze ÚĠÅÔÅÌÅ ÖĤÅÃÈÎÙ ÄĳÌÅĿÉÔï ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ pro jeho 

ĭÓÐñĤÎÏÕ realizaci. 

2.4 0ÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v sektoru  ÖÅĠÅÊÎïÈÏ 

ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ 

2.4.1 Restaurace a ÖÅĠÅÊÎï ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ ɀ ÄÅÆÉÎÏÖÜÎþ 

ÐÏÊÍĳ 

0ĠÅÄÔþÍȟ ÎÅĿ se budu ÖñÎÏÖÁÔ ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈȟ je ÎÕÔÎï si 

vyjasnit, co ÐĠÅÓÎñ se pod pojmy restaurace a ÖÅĠÅÊÎï ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ ÓËÒĻÖÜ a jak budu 

s ÔñÍÉÔÏ pojmy pracovat v tomto ÖĻÚËÕÍÕȢ 

Restaurace ÓÐÁÄÁÊþ dle éÅÓËï legislativy do skupiny ĿÉÖÎÏÓÔþ ÎÁÚÖÁÎĻÃÈ 

ȵÈÏÓÔÉÎÓËÜ éÉÎÎÏÓÔȰȢ (ÏÓÔÉÎÓËÜ éÉÎÎÏÓÔ je ÄÅÆÉÎÏÖÜÎÁ jako: ȵéÉÎÎÏÓÔÉ ÓÐÏéþÖÁÊþÃþ 
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v ÐĠþÐÒÁÖñ a prodeji ÐÏËÒÍĳ8 a ÎÜÐÏÊĳ k ÂÅÚÐÒÏÓÔĠÅÄÎþ ÓÐÏÔĠÅÂñ v ÐÒÏÖÏÚÏÖÎñȟ v ÎþĿ 

jsou ÐÒÏÄÜÖÜÎÙȰ ɍ.ÁĠþÚÅÎþ ÖÌÜÄÙ éȢ 469/2000  Sb.]. O ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ se ÒÏÖÎñĿ éÁÓÔÏ 

ÍÌÕÖþ jako o ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþÃÈ ÓÌÕĿÂÜÃÈ, nebo ÔÁËï ÖÅĠÅÊÎïÍ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ. Ty jsou dle 

ÚÜËÏÎÁ [ZÜËÏÎ éȢ 267/2015  Sb.] ÃÈÁÒÁËÔÅÒÉÚÏÖÜÎÙ jako: ȵÖĻÒÏÂÁȟ ÐĠþÐÒÁÖÁ ÎÅÂÏ 

ÒÏÚÖÏÚ ÐÏËÒÍĳ provozovatelem ÐÏÔÒÁÖÉÎÜĠÓËïÈÏ podniku za ĭéÅÌÅÍ jejich ÐÏÄÜÖÜÎþ 

v ÒÜÍÃÉ ĿÉÖÎÏÓÔÉ ÈÏÓÔÉÎÓËÜ éÉÎÎÏÓÔ, ve ĤËÏÌÎþ ÊþÄÅÌÎñ, menze, v ÄñÔÓËï ÓËÕÐÉÎñ, ÐĠÉ 

ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ osob ÖÙËÏÎÜÖÁÊþÃþÃÈ vojenskou éÉÎÎÏÕ ÓÌÕĿÂÕȟ ÆÙÚÉÃËĻÃÈ osob ve ÖĻËÏÎÕ 

vazby, trestu ÏÄÎñÔþ svobody a ÚÁÂÅÚÐÅéÏÖÁÃþ detence, v ÒÜÍÃÉ ÚÄÒÁÖÏÔÎþÃÈ 

a ÓÏÃÉÜÌÎþÃÈ ÓÌÕĿÅÂ ÖéÅÔÎñ ÌÜÚÅĐÓËï ÌïéÅÂÎñ ÒÅÈÁÂÉÌÉÔÁéÎþ ÐïéÅ, ÐĠÉ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ 

ÚÁÍñÓÔÎÁÎÃĳ, poskytovÜÎþ ÏÂéÅÒÓÔÖÅÎþ a za ĭéÅÌÅÍ ÐÏÄÜÖÜÎþ ÐÏËÒÍĳ jako ÓÏÕéÜÓÔÉ 

ÕÂÙÔÏÖÁÃþÃÈ ÓÌÕĿÅÂ a ÓÌÕĿÅÂ ÃÅÓÔÏÖÎþÈÏ ÒÕÃÈÕȢȰ 

3ÁÍÏÔÎÜ restaurace  je podle $ÏÐÏÒÕéÅÎþ ÕÐÒÁÖÕÊþÃþ ÚÜËÌÁÄÎþ ukazatele pro 

kategorizaci ÈÏÓÔÉÎÓËĻÃÈ a ÕÂÙÔÏÖÁÃþÃÈ ÚÁĠþÚÅÎþȟ ËÔÅÒï bylo ÐĠÉÊÁÔÏ v roce 1994 na 

ÊÅÄÎÜÎþ Rady ÃÅÓÔÏÖÎþÈÏ ruchu [Rada ÃÅÓÔÏÖÎþÈÏ ruchu, 1994], typem ÈÏÓÔÉÎÓËïÈÏ 

ÚÁĠþÚÅÎþȟ pro ÎñÊĿ je ÃÈÁÒÁËÔÅÒÉÓÔÉÃËĻ ȵÄÏÍÉÎÁÎÔÎþ prodej ÐÏËÒÍĳ 

s ÍÏĿÎÏÓÔþ ÚÁËÏÕÐÅÎþ ÎÜÐÏÊĳ a ÍÏĿÎÏÓÔþ ÒĳÚÎĻÃÈ forem ÓÐÏÌÅéÅÎÓËï ÚÜÂÁÖÙȰ. Do ÔïÔÏ 

kategorie ÓÐÁÄÁÊþ jak restaurace, tak ÊþÄÅÌÎÙ ɉÓÁÍÏÏÂÓÌÕĿÎï restaurace), ÒÙÃÈÌÜ 

ÏÂéÅÒÓÔÖÅÎþ i ĿÅÌÅÚÎÉéÎþ ÊþÄÅÌÎþ vozy a ÊÉÎÜ ÚÁĠþÚÅÎþ pro ÐĠÅÐÒÁÖÕ ÃÅÓÔÕÊþÃþÃÈȢ V ÔïÔÏ 

ÐÒÜÃÉ se ÖñÎÕÊÉ pouze ÐÒÖÎþ kategorii ɀ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÍ s obsluhou  ɀ ÊÅĿ jsou 

definÏÖÜÎÙ jako: ȵÈÏÓÔÉÎÓËÜ ÚÁĠþÚÅÎþ ÚÁÊÉĤĩÕÊþÃþ ÏÂÓÌÕĿÎĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ 

ÓÌÕĿÂÙ se ĤÉÒÏËĻÍ sortimentem ÐÏËÒÍĳ ÚÜËÌÁÄÎþÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþȢȰ [Rada ÃÅÓÔÏÖÎþÈÏ 

ruchu, 1994]. 

*ÅÄÎÜ se ÖĤÁË o ÐÏÍñÒÎñ ĤÉÒÏËÏÕ kategorii, proto jsem ji  ÄÜÌÅ omezila na 

ÚÜËÌÁÄñ ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖñ ÕÚÎÜÖÁÎïÈÏ ÚÐĳÓÏÂÕ klasifikace ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþÃÈ ÚÁĠþÚÅÎþ Global 

Foodservice Classification (GFC) [CHD Expert]. Ta ve ÓËÕÐÉÎñ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ 

s obsluhou 9 ÒÏÚÌÉĤÕÊÅ éÔÙĠÉ kategorie: 1. restaurace ÒÏÄÉÎÎïÈÏȟ ËÁÖÜÒÅÎÓËïÈÏ éÉ 

bistro stylu10, zpravidla ÍÅÎĤþÈÏ rozsahu a ÎÉĿĤþÃÈ cen; 2. ÔÒÁÄÉéÎþ restaurace 

                                                 
8 ȵ0ÏËÒÍÅÍ je potravina ÖéÅÔÎñ ÎÜÐÏÊÅȟ ËÕÃÈÙĐÓËÙ ÕÐÒÁÖÅÎÜ studenou nebo teplou cestou 

nebo ÏĤÅÔĠÅÎÜ tak, aby mohla ÂĻÔ ÐĠþÍÏ nebo po ÏÈĠÅÖÕ ÐÏÄÜÎÁ ke konzumaci v ÒÜÍÃÉ 

ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ ÓÌÕĿÂÙȢȰ [:ÜËÏÎ éȢ 258/2000  Sb.]. 

9 Anglicky (angl.) ȵÔÁÂÌÅ service ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔÓȰȟ éÉ ȵÆÕÌÌ service ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔÓȰ 

10 (Angl.) ȵÃÁÆï-ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔÓȰȟ ȵÆÁÍÉÌÙ-style, ÄÉÎÅÒȰ 
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ÂñĿÎïÈÏ typu ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ a ÂñĿÎĻÃÈ cen11 , pro ËÔÅÒï se ÊÉĿ i u ÎÜÓ ÚÁĿÉÌÏ 

ÐÏÊÍÅÎÏÖÜÎþ ȵÃÁÓÕÁÌ ÄÉÎÉÎÇȰȠ 3. ÌÕØÕÓÎñÊĤþ typ casual dining ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ12; a 4. ȵÆÉÎÅ 

ÄÉÎÉÇÏÖÜȰ restaurace13, ÐÏÓÔÁÖÅÎÜ na ÚÜĿÉÔËÏÖï gastronomii, ÎÅÊÖÙĤĤþ ĭÒÏvni 

servisu a ÖÙÓÏËĻÃÈ ÃÅÎÜÃÈ ɍÔÁÍÔïĿɎȢ 

Pro ĭéÅÌÙ ÔïÔÏ ÐÒÜÃÅ se budu ÖñÎÏÖÁÔ pouze ÄÖñÍÁ ÐÒÏÓÔĠÅÄÎþÍ ÔÙÐĳÍ ɀ 

ÎÉĿĤþ a ÖÙĤĤþ ĭÒÏÖÎÉ casual diningu (2. a 3.), ÎÅÂÏĩ se ÊÅÄÎÜ o ÎÅÊÂñĿÎñÊĤþ typy 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ a oba okraje spektra ɉËÁÖÜÒÎÙ a bistra a fine ÄÉÎÉÎÇÏÖï restaurace) jsou, 

ÚÅÊÍïÎÁ s ohledem na ÐÏÄÍþÎËÙ provozu a ÆÉÎÁÎéÎþ a ÍÁÔÅÒÉÜÌÏÖï zdroje, se 

ËÔÅÒĻÍÉ ÐÒÁÃÕÊþȟ ÎÁÖÚÜÊÅÍ jen ÓÔñĿþ ÓÒÏÖÎÁÔÅÌÎïȢ 

2.4.2 5ÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ v restauraci  

!ÐÌÉËÏÖÜÎþ ÐÒÉÎÃÉÐĳ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ a #þÌĳ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje ɉËÔÅÒï jsem 

popisovala ÖĻĤÅɊ na sektor ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ ÎÅÎþ ĭÐÌÎñ ÊÅÄÎÏÚÎÁéÎïȟ ÎÅÂÏĩ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ÎÅÎþ nijak ÐÅÖÎñ vymezena a ÊÅÊþ ÐÏÊÅÔþ se ÍĳĿÅ u ÒĳÚÎĻÃÈ 

ÁËÔïÒĳ ÐÏÄÓÔÁÔÎñ ÌÉĤÉÔȢ /ÂÅÃÎñ se ÖĤÁË ÄÜ uplatnit  ÈÏÌÉÓÔÉÃËĻ pohled ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ 

rozvoje, ËÔÅÒĻ ÚÏÈÌÅÄĐÕÊÅ ÖĤÅÃÈÎÙ ÔĠÉ ÐÉÌþĠe ɀ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþȟ ÓÏÃÉÜÌÎþ 

a ÅËÏÎÏÍÉÃËĻȢ Z tohoto pohledu ÍĳĿÅ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ v restauraci zahrnovat ĤÉÒÏËï 

pole ÁÓÐÅËÔĳ ɀ od ÚÐĳÓÏÂÕȟ ÊÁËĻÍ jsou potraviny ÐÒÏÄÕËÏÖÜÎÙȟ ÐĠÅÓ to, odkud 

ÐÏÃÈÜÚÅÊþ a jak jsou baleny a ÐĠÅÐÒÁÖÏÖÜÎÙȟ ÁĿ po metody, ÊÁËĻÍÉ jsou v ËÕÃÈÙÎþÃÈ 

ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÜÎÙȢ Koncept ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ by ÖĤÁË ÍñÌ ÂĻÔ mnohem ĤÉÒĤþ a zahrnovat 

i ÔÁËÏÖÜ ÔïÍÁÔÁȟ jako respekt ke kÕÌÉÎÜĠÓËĻÍ ÔÒÁÄÉÃþÍ ÄÁÎï ÚÅÍñ a lidem, ËÔÅĠþ 

potraviny ÐñÓÔÕÊþ a ÐÒÏÄÕËÕÊþȟ éi ÓÁÍÏÔÎï dispozice restaurace nebo snahu 

o ÓÎÉĿÏÖÜÎþ ÓÐÏÔĠÅÂÙ energie a produkce ÏÄÐÁÄĳ v ÃÅÌï ĤþĠÉ ÄÏÄÁÖÁÔÅÌÓËïÈÏ 

                                                 
11 (Angl.) ȵÔÒÁÄÉÔÉÏÎÁÌ ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔÓȰȟ ȵÃÁÓÕÁÌ ÄÉÎÉÎÇȰ 

12 (Angl.) ȵÕÐÓÃÁÌÅ casual dining ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔÓȰ 

13 (Angl.) ȵÆÉÎÅ dining ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔÓȰ 
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ĠÅÔñÚÃÅ14. *ÅÄÎÜ se ÔÕÄþĿ o velmi ÓÌÏĿÉÔĻ a ÏÂÔþĿÎñ ÕÃÈÏÐÉÔÅÌÎĻ koncept, ËÔÅÒĻ je 

ÐÏÔĠÅÂÁ ÚÊÅÄÎÏÄÕĤÉÔ a poskytnout tak ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÍ sadu ÊÁÓÎĻÃÈ ÉÎÓÔÒÕËÃþȟ ËÔÅÒï by 

ÍñÌÙ ve snaze o ÖñÔĤþ ÕÄÒĿÉÔÅlnost ÓÖïÈÏ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ aplikovat [Cavagnaro, 2012]. 

2ÅÓÔÁÕÒÁéÎþ byznys ÄñÌÜ za ÐÏÓÌÅÄÎþ dobu, ÚÅÊÍïÎÁ v Americe a ÚÜÐÁÄÎþ 

%ÖÒÏÐñȟ ÐÏÍñÒÎñ ÖÅÌËï pokroky. 'ÁÓÔÒÏÎÏÍÉÃËĻÍ ÔÒÅÎÄĳÍ za ÐÏÓÌÅÄÎþÃÈ ÎñËÏÌÉË 

let dominuje mnoho ÔïÍÁÔȟ ËÔÅÒï ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÐĠþÍÏ ÚÍÉĐÕÊþȟ nebo Êþ jdou 

ÖĻÚÎÁÍÎñ naproti15. K tomu, aby ȵÎÁÐÌĐÏÖÁÌÙ ÓÏÕéÁÓÎï ÐÏÔĠÅÂÙȟ ÁÎÉĿ by ohrozily 

ÍÏĿÎÏÓÔÉ ÂÕÄÏÕÃþÃÈ ÇÅÎÅÒÁÃþ ÎÁÐÌĐÏÖÁÔ jejich ÐÏÔĠÅÂÙȰ ÍÁÊþ ÖĤÁË restaurace ÓÔÜÌÅ 

daleko. Dopad ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ sektoru ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ na ÖĤÅÃÈÎÙ ÔĠÉ ÐÉÌþĠÅ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje je ÚÎÁéÎĻȟ ÐÒÏÚÁÔþÍ ÖĤÁË neexistuje ani ÊÅÄÎÏÔÎÜȟ ÖĤÅÏÂÅÃÎñ 

ÕÚÎÜÖÁÎÜ definice toho, co to ÖÌÁÓÔÎñ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ v restauraci ÚÎÁÍÅÎÜȢ Je proto 

ÐÏÔĠÅÂÁ vyvinout  ÊÅÄÎÏÄÕÃÈĻ ÎÜÓÔÒÏÊȟ ËÔÅÒĻ by mohla ËÁĿÄÜ restaurace ÐÏÕĿþÔ pro 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÓÖï ÓÏÕéÁÓÎï ĭÒÏÖÎñ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȟ a ËÔÅÒĻ by ÒÏÖÎñĿ poskytoval snadno 

ÁÐÌÉËÏÖÁÔÅÌÎĻ ÎÜÖÏÄ na to, jak ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÄÜÌÅ ÚÖÙĤÏÖÁÔ16 [Barneby; Mills, 2015]. 

.ñËÏÌÉËÁ ÐĠþÓÔÕÐĳÍȟ ËÔÅÒï se ÈÏÄÎÏÃÅÎþÍ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ a ÏÔÜÚËÏÕȟ co se pod 

pojmem ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃÅȰ ÓËÒĻÖÜȟ a ËÔÅÒï jsem analyzovala v ÒÜÍÃÉ tohoto 

ÖĻÚËÕÍÕȟ se ÖñÎÕÊÉ v ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþ kapitole. 

                                                 
14 $ÏÄÁÖÁÔÅÌÓËĻ ĠÅÔñÚÅÃ zahrnuje ÖĤÅÃÈÎÙ aktivity  ÓÐÏÊÅÎï s tokem a ÔÒÁÎÓÆÏÒÍÁÃþ 

ÐÒÏÄÕËÔĳȟ od ÓÔÜÄÉÁ ÎÅÚÐÒÁÃÏÖÁÎĻÃÈ surovin ÁĿ po ËÏÎÅéÎïÈÏ ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÅȟ a ÒÏÖÎñĿ na ÎñÊ 

ÎÁÖÜÚÁÎï toky ÉÎÆÏÒÍÁÃþȢ -ÁÔÅÒÉÜÌÏÖï a ÉÎÆÏÒÍÁéÎþ toky ÐÒÏÃÈÜÚÅÊþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻÍ 

ĠÅÔñÚÃÅÍ ÏÂñÍÁ ÓÍñÒÙȟ nahoru i doÌĳȢ Management ÄÏÄÁÖÁÔÅÌÓËïÈÏ ĠÅÔñÚÃÅ je pak 

ÉÎÔÅÇÒÁÃþ ÔñÃÈÔÏ aktivit  ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ ÌÅÐĤþÃÈ ÖÚÔÁÈĳ s dodavateli a z nich ÖÙÐÌĻÖÁÊþÃþÃÈ 

ËÏÎËÕÒÅÎéÎþÃÈ ÖĻÈÏÄ [Meier et al., 2015]. 

15 0ĠþËÌÁÄÅÍ mohou ÂĻÔ ÔĠÅÂÁ ËÁĿÄÏÒÏéÎþ ÐĠÅÄÐÏÖñÄÉ ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉÃËĻÃÈ ÔÒÅÎÄĳ ÖÙÄÜÖÁÎï 

americkou National Restaurant Association [NRA, 2014], [NRA, 2015], [NRA, 2016]. 

4ïÍÁÔÕ ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉÃËĻÃÈ ÔÒÅÎÄĳ pro rok 2017 jsem se ÒÏÖÎñĿ ÖñÎÏÖÁÌÁ v éÌÜÎËÕ pro 

-ÁÇÁÚþÎ Storyous (viz https://magazin.storyous.com/cz/trendy -v-gastronomii-pro-rok-

2017/ ) 

16 S ohledem na ÎÅÕÓÔÜÌÅ se ÍñÎþÃþ podobu ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻÃÈ ÓÙÓÔïÍĳ i ÃÅÌïÈÏ ÓÖñÔÁ je ÖĤÁË 

ÚĠÅÊÍïȟ ĿÅ ËÁĿÄĻ ÖÙÖÉÎÕÔĻ ÎÜÓÔÒÏÊ pro ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ bude ÎÕÔÎï 

ÐÒĳÂñĿÎñ revidovat a ÐĠÉÚÐĳÓÏÂÏÖÁÔ ÁËÔÕÜÌÎþÍ ÐÏÄÍþÎËÜÍȢ /ÓÔÁÔÎñ jako ËÁĿÄï ÈÏÄÎÏÃÅÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȟ jak ÓÔÁÎÏÖÕÊþ Principy BellagioSTAMP. 

https://magazin.storyous.com/cz/trendy-v-gastronomii-pro-rok-2017/
https://magazin.storyous.com/cz/trendy-v-gastronomii-pro-rok-2017/
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2.4.3 Metody  ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ 

V ÚÁÈÒÁÎÉéþ ÊÉĿ existuje ÍÎÏĿÓÔÖþ ÒĳÚÎĻÃÈ ÐĠþÓÔÕÐĳ a ÍÅÔÏÄÏÌÏÇÉþȟ ktÅÒï se 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ÖñÎÕÊþȢ I ËÄÙĿ jsou v ÐĠÅÖÜĿÎï ÖñÔĤÉÎñ ÐĠþÐÁÄĳ 

ÚÁÌÏĿÅÎÙ na ÐÏÄÏÂÎĻÃÈ principech, éÁÓÔÏ se ve ÖþÃÅ éÉ ÍïÎñ ÖĻÚÎÁÍÎĻÃÈ 

ÃÈÁÒÁËÔÅÒÉÓÔÉËÜÃÈ ÌÉĤþȢ V éÉÓÔñ éÅÓËïÍ prosÔĠÅÄþ ÐÒÏÚÁÔþÍ ĿÜÄÎÜ ÊÅÄÎÏÔÎÜ 

a ÖĤÅÏÂÅÃÎñ ÕÚÎÜÖÁÎÜ metoda stanovena nebyla17. 

V tomto ÖĻÚËÕÍÕ jsem proto ÖÙÃÈÜÚÅÌÁ ze éÔÙĠ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ÐĠþÓÔÕÐĳȟ ËÔÅÒï 

se ÖñÎÕÊþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ a ÊÅÊþÍÕ ÈÏÄÎÏÃÅÎþȢ Tyto ÐĠþÓÔÕÐÙ tak 

ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ sady ËÒÉÔïÒÉþ éÉ ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳȟ ÊÅÎĿ pro tyto ĭéÅÌÙ ÉÄÅÎÔÉÆÉËÕÊþȟ ÖÙÔÖÜĠþ 

podrobnou definici toho, jak by ÍñÌÁ ÉÄÅÜÌÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ restaurace vypadat. I ËÄÙĿ 

se ÖñÎÕÊþ ÓÔÅÊÎïÍÕ ÔïÍÁÔÕȟ jejich ÐĠþÓÔÕÐÙ a ÎÜÓÌÅÄÎï ÖĻÓÔÕÐÙ nejsou ÉÄÅÎÔÉÃËïȢ 

*ÅÄÎþÍ z ÃþÌĳ ÔïÔÏ ÐÒÜÃÅ je ÐÒÜÖñ ÁÎÁÌĻÚÁ ËÒÉÔïÒÉþȟ se ËÔÅÒĻÍÉ tyto metody ÐÒÁÃÕÊþȟ 

komparace jejich ÐÏÄÏÂÎÏÓÔþ a ÏÄÌÉĤÎÏÓÔþ a ÎÜÓÌÅÄÎÜ ÓÙÎÔïÚÁ v ÐÏÄÏÂñ ÕÃÅÌÅÎïÈÏ 

ÐĠþÓÔÕÐÕ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ v éÅÓËïÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ 

Na ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþÃÈ ÓÔÒÁÎÜÃÈ se ÖñÎÕÊÉ rozboru ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ metod. Tabulky 

ÚÏÂÒÁÚÕÊþÃþ ÈÌÁÖÎþ ËÒÉÔïÒÉÁ ËÁĿÄï z metod jsou ÄÏÓÔÕÐÎï v PĠþÌÏÈÜÃÈ 1ɀ5. 

2.4.3.1 FOODSCALE 

(ÌÁÖÎþÍ zdrojem, ËÔÅÒĻ jsem v ÒÜÍÃÉ ÖĻÚËÕÍÕ analyzovala, a ke ËÔÅÒïÍÕ 

jsem ÎÜÓÌÅÄÎñ ÐĠÉÄÜÖÁÌÁ ÄÁÌĤþ metody, je metoda FOODSCALE. *ÅÄÎÜ se o irskou 

studii, ÊÅÊþÍĿ ÃþÌÅÍ bylo ÖÙÔÖÏĠÅÎþ ÎÜÓÔÒÏÊÅ pro ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÊþÄÌÁ 

ÓÅÒÖþÒÏÖÁÎïÈÏ ve ÖÅĠÅÊÎĻÃÈ ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþÃÈ ÚÁĠþÚÅÎþÃÈȢ FOODSCALE se ÚÁÍñĠÉÌÁ 

ÚÅÊÍïÎÁ na ÖñÔĤþ organizace, u ÎÉÃÈĿ je ÐÏÓËÙÔÏÖÜÎþ ÊþÄÌÁ ÓÅËÕÎÄÜÒÎþ aktivitou  ɀ 

ĤËÏÌÙȟ nemocnice, ÚÁÍñÓÔÎÁÎÅÃËï ËÁÎÔĻÎÙȟ menzy a ÐÏÄÏÂÎñȢ !ÕÔÏĠÉ ÖĤÁË ÕÖÜÄñÊþȟ 

                                                 
17 Jedinou ÖĻÚÎÁÍÎñÊĤþ inciativou v ÔïÔÏ oblasti bylo ÏÃÅÎñÎþ TOP /ÄÐÏÖñÄÎÜ firma, 

ÕÄþÌÅÎÜ platformou Byznys pro ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔȟ ËÔÅÒÜ ÏÃÅĐÕÊÅ firmy  ÁËÔÉÖÎñ ÒÏÚÖþÊÅÊþÃþ 

ÓÐÏÌÅéÅÎÓËÏÕ ÏÄÐÏÖñÄÎÏÓÔ a ËÕÌÔÉÖÕÊþÃþ trvale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ byznys v IÅÓËï republice. 

V  letech 2012ɀ2014 byla hodnocena ÒÏÖÎñĿ kategorie TOP /ÄÐÏÖñÄÎĻ hotel a restaurace 

a ÚÁÌÏĿÅÎÁ ÓÁÍÏÓÔÁÔÎÜ ×ÅÂÏÖÜ ÓÔÒÜÎËÁȟ ËÔÅÒÜ ÖÙÓÖñÔÌÕÊÅȟ co ÚÎÁÍÅÎÜ ÂĻÔ ÓÐÏÌÅéÅÎÓËÙ 

ÏÄÐÏÖñÄÎĻ v oboru ÈÏÔÅÌÎÉÃÔÖþ a gastronomie. V ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ ÖĤÁË tato iniciativa ÄÜÌÅ 

nefunguje. PoËÏÕĤÅÌÁ jsem se ËÏÏÒÄÉÎÜÔÏÒËÕ projektu, uvedenou na webu, kontaktovat, ani 

ÊÅÊþ e-ÍÁÉÌÏÖÜ adresa ÖĤÁË ÎÁÄÜÌÅ ÎÅÎþ ÆÕÎËéÎþȢ  
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Ŀe je ÓÔÅÊÎñ tak ÖÙÕĿÉÔÅÌÎÜ pro ÐÒÉÍÜÒÎþ sektor ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþȟ ÊÁËĻÍ jsou 

mimo ÊÉÎï i restaurace (dle definice na str. 28) [Goggins; Rau, 2015]. 

:ÜËÌÁÄÅÍ FOODSCALE ÈÏÄÎÏÃÅÎþ je 11 ËÁÔÅÇÏÒÉþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔi (viz PĠþÌÏÈÁ 

1), ÐÏÊþÍÁÊþÃþÃÈ celkem 36 ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳ. Metoda bere v potaz ÖĤÅÃÈÎÙ ÔĠÉ ÐÉÌþĠÅ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje a jejich ÖÚÜÊÅÍÎÏÕ ÚÜÖÉÓÌÏÓÔ a ÐÒÏÖÜÚÁÎÏÓÔȢ 3ÎÁĿþ se hodnotit  

potravinovou ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ holisticky, pracuje ÔÕÄþĿ s celou ĤþĠþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ 

ÓÙÓÔïÍÕ ɀ od produkce, ÐĠÅÓ distribuci,  ÎÜËup potravin  a jejich ÄÏÄÜÖÜÎþȟ ÁĿ po 

samotnou ÓÐÏÔĠÅÂÕ a ÎÜÓÌÅÄÎï ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÜÎþ odpadu. Snahou studie je ÒÏÖÎñĿ 

identifikovat  oblasti ÄÏÂÒï praxe a prostor pro ÚÌÅÐĤÅÎþȢ  

5ÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ by ÍñÌ podle FOODSCALE ÓÐÌĐÏÖÁÔ tyto 

ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ: ÍñÌ by ÃÈÒÜÎÉÔ biodiverzitu;  ÚÁÊÉĤĩÏÖÁÔ ÄÏÂÒï ĿÉÖÏÔÎþ ÐÏÄÍþÎËÙ 

ÚÖþĠÁÔĳÍȠ ÐĠÅÄÃÈÜÚÅÔ ÎÅÇÁÔÉÖÎþÍ ÄÏÐÁÄĳÍ na ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ produkovat 

ËÖÁÌÉÔÎþȟ ÂÅÚÐÅéÎï a ÚÄÒÁÖï ÊþÄÌÏȠ ÖÚÄñÌÜÖÁÔ ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÅ a propojovat je s ÊþÄÌÅÍȟ 

ËÔÅÒï ÊÅÄþȠ reflektovat ÓÅÚĕÎÎÏÓÔ potravin  a jejich ËÕÌÔÕÒÎþ specifika; ÂĻÔ ÓÏÃÉÜÌÎñ 

ÉÎËÌÕÚÉÖÎþ a ÔÕÄþĿ zajistit, aby bylo ÊþÄÌÏ ÄÏÓÔÕÐÎï a ÄÏÓÁĿÉÔÅÌÎï pro ĤÉÒÏËÏÕ ĤËÜÌÕ 

ÌÉÄþȠ ÍñÌ by podporovat ÌÏËÜÌÎþ ekonomiku a ÚÖÙĤÏÖÁÔ ÊÅÊþ odolnost; a ÒÏÖÎñĿ 

podporovat ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ ÌÉÄÓËÜ ĿÉÖÏÂÙÔþ ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ ÆïÒÏÖĻÃÈ cen, ÄÏÂÒĻÃÈ 

ÐÒÁÃÏÖÎþÃÈ ÐÏÄÍþÎÅË a ÆïÒÏÖïÈÏ obchodu v ÌÏËÜÌÎþÍ i ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕ 

[Goggins; Rau, 2015]. 

FOODSCALE definovala ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï ÉÎÄÉËÜÔÏÒÙ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ve ÖÅĠÅÊÎïÍ 

ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ a ËÁĿÄïÍÕ z nich ÐĠÉĠÁÄÉÌÁ ÖñÔĤþ éÉ ÍÅÎĤþ ÖÜÈÕ ɀ podle toho, ÊÁËĻ vliv  

ÍÁÊþ na celkovou ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔȟ ÊÁËĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ ÒÅÆÌÅËÔÕÊþ ÐÏÚÉÔÉÖÎþ ÐĠþÓÔÕÐ 

ÓÍñÒÅÍ ke ÚÄÒÁÖïÍÕ a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ ÊþÄÌÕ a ÊÁËĻ ÍÁÊþ ÐÏÔÅÎÃÉÜÌ ke ÚÍñÎñȢ *ÅÊþ 

ÎÅÄþÌÎÏÕ ÓÏÕéÜÓÔþ je ÔÕÄþĿ i ĤËÜÌÁ ÂÏÄÏÖïÈÏ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ v ÒÜÍÃÉ ËÁĿÄïÈÏ ÉÎÄÉËÜÔÏÒÕȟ 

na ÊÅÈÏĿ ÚÜËÌÁÄñ se stanovuje ÖĻÓÌÅÄÎï ÐÒÏÃÅÎÔÕÜÌÎþ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÍþÒÙ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

ÄÁÎïÈÏ ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþÈÏ ÚÁĠþÚÅÎþȢ 

2.4.3.2 Sustainable  Restaurant  Association  

Organizace ÎÁÚÖÁÎÜ The Sustainable Restaurant Association (SRA) byla 

ÚÁÌÏĿÅÎÁ v roce 2010 v ,ÏÎÄĻÎñ s ÃþÌÅÍ ÖÙÔÖÏĠÉÔ ÒÜÍÅÃ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ pro  

ÒÅÓÔÁÕÒÁéÎþ byznys. 0ÏÍÏÃþ sady ÊÅÄÎÏÄÕÃÈĻÃÈ ËÒÉÔïÒÉþ tak poskytla ÚÊÅÄÎÏÄÕĤÅÎþ 

a ÐĠÉÂÌþĿÅÎþ doposud ÐÏÍñÒÎñ ÎÅÊÅÄÎÏÚÎÁéÎïÈÏ a ÔñĿËÏ uchopitelÎïÈÏ ÐÏÊÅÔþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v gastronomii jak ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÍȟ tak jejich ÚÜËÁÚÎþËĳÍȢ (ÏÄÎÏÔþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ ËÁÖÜÒÅÎȟ ÃÁÔÅÒÉÎÇÏÖĻÃÈ ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔþ éÉ ÊÉÎĻÃÈ ÐÏÓËÙÔÏÖÁÔÅÌĳ 
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ÏÂéÅÒÓÔÖÅÎþ ɀ na ÚÜËÌÁÄñ toho, z ÊÁËĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ ÚþÓËÜÖÁÊþ suroviny a ÊÁËĻ ÍÁÊþ dopad 

na ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ a ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ SRA ÖÙÔÖÏĠÉÌÁ ÓÙÓÔïÍ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ 

ÎÁÚÖÁÎĻ Food Made Good, ËÔÅÒĻ ÐÏÍÏÃþ ÈÖñÚÄÉéÅË ÕÄþÌÅÎĻÃÈ na ÚÜËÌÁÄñ ÄÏÓÁĿÅÎï 

ĭÒÏÖÎñ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ɉÍÁØÉÍÜÌÎþ ÐÏéÅÔ jsou ÔĠÉ ÈÖñÚÄÉéËÙɊ ÐÏÍÜÈÜ ÚÜËÁÚÎþËĳÍ 

identifikovat  restauraci sÅÒÖþÒÕÊþÃþ ËÖÁÌÉÔÎþ ÊþÄÌÏȟ ÊÅÎĿ je ÚÜÒÏÖÅĐ ÏÄÐÏÖñÄÎï ÖĳéÉ 

ĿÉÖÏÔÎþÍÕ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉȢ V ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÚÏÈÌÅÄĐÕÊÅ mimo ÊÉÎï i typ 

ÒÅÓÔÁÕÒÁéÎþÈÏ byznysu a jeho specifika [thesra.org]. Jak v roce 2011 uvedl ÄÅÎþË 

The Sunday Times [thetimes.co.uk], ÊÅÄÎÜ se o ȵ-ÉÃÈÅÌÉÎÓËï ÈÖñÚÄy 18 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȰȟ ËÔÅÒï ÏÃÅĐÕÊþ ÕÖñÄÏÍñÌĻ ÐĠþÓÔÕÐ k lidem a ÐÌÁÎÅÔñȢ  

.ÜÐÌÎþ ÐÒÜÃÅȟ kterou SRA ÖÙËÏÎÜÖÜȟ ÎÅÎþ jen ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ ale ÒÏÖÎñĿ 

ÐÏÓËÙÔÏÖÜÎþ ÐÏÒÁÄÅÎÓÔÖþ tam, kde identifikuje  prostor pro ÚÌÅÐĤÅÎþȢ 3ÏÕéÜÓÔþ 

ÓÌÕĿÅÂ ÐÏÓËÙÔÏÖÁÎĻÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÍ je ÔÁËï ÖÙÔÖÏĠÅÎþ ȵÁËéÎþÈÏ ÐÌÜÎÕȰ na ÍþÒÕ 

ÄÁÎïÍÕ podniku, podle ÉÎÄÉÖÉÄÕÜÌÎþÃÈ priorit  a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔþȟ ËÔÅÒĻ ÍÜ usnadnit 

cestu k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÊĤþÍÕ fÕÎÇÏÖÜÎþ a rok od roku jeho ÚÌÅÐĤÅÎþ mapovat. 

V ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ se ÊÅÄÎÜ o ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖñ ÕÚÎÜÖÁÎÏÕ organizaci, ËÔÅÒÜ ÐÏÍÜÈÜ ÖþÃÅ ÎÅĿ 

6000 ÓÕÂÊÅËÔĳ ke ȵÚÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÎþȰ ÓÖïÈÏ gastronÏÍÉÃËïÈÏ ÐÏÄÎÉËÜÎþ [thesra.org]. 

SRA ÒÏÚéÌÅĐÕÊÅ tĠÉ ÈÌÁÖÎþ ÐÉÌþĠÅ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ɀ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþȟ 

ÓÏÃÉÜÌÎþ a ÚÐĳÓÏÂ ÚÁÊÉĤĩÏÖÜÎþ ÚÄÒÏÊĳ19 ɀ a celkem 14 ËÌþéÏÖĻÃÈ oblastþ (viz 0ĠþÌÏÈÁ 

2). V sekci ÚÄÒÏÊĳ se ÊÅÄÎÜ o ËÒÉÔïÒÉÕÍ ÌÏËÜÌÎÏÓÔÉ a ÓÅÚĕÎÎÏÓÔÉȟ ÅÔÉÃËïÈÏ ÐĳÖÏÄÕ 

ĿÉÖÏéÉĤÎĻÃÈ surovin, ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÏÄÐÏÖñÄÎïÈÏ ÖĳéÉ ĿÉÖÏÔÎþÍÕ pÒÏÓÔĠÅÄþȟ ÚþÓËÜÖÜÎþ 

ryb pouze z ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ a ËÒÉÔïÒÉÕÍ ÆïÒÏÖïÈÏ obchodu s ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÍÉ 

ÚÅÍñÍÉȢ 3ÐÏÌÅéÅÎÓËĻ ÐÉÌþĠ je ÚÁÌÏĿÅÎ na ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÅÃÈ ÆïÒÏÖïÈÏ ÊÅÄÎÜÎþ s lidmi, 

ÚÄÒÁÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÐñĤÎÏÓÔÉ ÎÁÂþÚÅÎïÈÏ ÊþÄÌÁȟ ÏÄÐÏÖñÄÎïÈo marketingu a ÚÁÐÏÊÅÎþ do 

ÍþÓÔÎþ komunity. 0ÉÌþĠ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ ĠÅĤþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÄÏÄÁÖÁÔÅÌÓËïÈÏ ĠÅÔñÚÃÅȟ 

                                                 
18 &ÒÁÎÃÏÕÚÓËÜ ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ Michelin ÖÙÂþÒÜ ÊÉĿ ÖþÃÅ ÎÅĿ sto let ÎÅÊÌÅÐĤþ restaurace a od roku 

1926 jim ÒÏÖÎñĿ ÕÄñÌÕÊÅ jednu, ÄÖñ nebo ÔĠÉ ÈÖñÚÄÉéËÙȟ na ÚÜËÌÁÄñ jejich ÄÏÓÁĿÅÎï ĭÒÏÖÎñȢ 

V ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ funguje v 28 ÚÅÍþÃÈ ÓÖñÔÁ (mezi ÎÅĿ ÐÁÔĠþ se ÓÖĻÍÉ ÔĠÅÍÉ 

ÊÅÄÎÏÈÖñÚÄÉéËÏÖĻÍÉ restauracemi ÔÁËï IÅÓËÜ republika). (ÖñÚÄÉéËÙ jsou ÕÄþÌÅÎÙ na 

ÚÜËÌÁÄñ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ kvality  ÐÏÕĿþÖÁÎĻÃÈ surovin; ÕÍñÎþ pÒÜÃÅ s ÃÈÕÔñÍÉ a ËÕÃÈÁĠÓËĻÍÉ 

technikami; odrazu osobnosti ĤïÆËÕÃÈÁĠÅ v pokrmech, ËÔÅÒï ÐĠÉÐÒÁÖÕÊÅȠ ÈÏÄÎÏÔñ ÊþÄÌÁ 

vzhledem k jeho ÃÅÎñȠ a konzistentnosti ËÕÃÈÙÎñ ÐĠÉ ÏÐÁËÏÖÁÎĻÃÈ ÎÜÖĤÔñÖÜÃÈ 

[guide.michelin.com]. 

19 SRA ÎÁÚĻÖÜ tento ÐÉÌþĠ slovem ȵÓÏÕÒÃÉÎÇȰȢ 

http://thesra.org/
http://thetimes.co.uk/
http://thesra.org/
http://guide.michelin.com/


 34 

ÎÁËÌÜÄÜÎþ s odpady a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÚÄÒÏÊĳ na ÐÒÁÃÏÖÉĤÔÉȟ a ÄÜÌÅ energetickou 

efektivi tu a ĤÅÔÒÎÏÓÔ ÎÁËÌÜÄÜÎþ s vodou ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

SRA ÂÏÈÕĿÅÌ ÎÅÚÖÅĠÅÊĐÕÊÅ do detailu ÚÐĳÓÏÂȟ ÊÁËĻÍ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ 

ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉÃËĻÃÈ ÐÏÄÎÉËĳ ÈÏÄÎÏÔþȢ Z ÖĻĤÅ ÚÍþÎñÎïÈÏ ÒÜÍÃÅȟ ze ËÔÅÒïÈÏ ÖÙÃÈÜÚÅÊþȟ 

ÉÎÆÏÒÍÁÃþ na webu i ËÏÎËÒïÔÎþÈÏ reportu  restaurace 2ÅÌå [Terry, 2016], ËÔÅÒĻ je 

ÖÏÌÎñ ÄÏÓÔÕÐÎĻȟ lze ÖĤÁË ÖÙéþÓÔ ÍÎÏÈï ÄĳÌÅĿÉÔï informace. Vzhledem k tomu, ĿÅ se 

v ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ ÎÅÓÎÁĿþÍ ÖÙÔÖÏĠÉÔ ËÏÍÐÌÅÔÎþ metodu ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ ale pouze identifikovat  ËÒÉÔïÒÉÁȟ ËÔÅÒÜ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÕ restauraci ÄÅÆÉÎÕÊþȟ 

jsou ÖĤÁË i tato ÏÍÅÚÅÎÜ data pro ÖĻÚËÕÍ velmi ÃÅÎÎÜ a v ÐÒÜÃÉ zÏÈÌÅÄÎñÎÜȢ 

2.4.3.3 Green Restaurant  Association  

Green Restaurant Association (GRA) je ÁÍÅÒÉÃËÜ ÎÅÚÉÓËÏÖÜ organizace 

s ÍÅÚÉÎÜÒÏÄÎþÍ dosahem a ÊÉĿ ÖþÃÅ ÎÅĿ 25ti -letou ÈÉÓÔÏÒÉþ ÖĻÚËÕÍÕ v oblasti 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ a ĿÉÖÏÔÎþÈÏ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ *ÅÊþ snahou bylo a je motivovat a podporovat 

restaurace v ȵÏÚÅÌÅĐÏÖÜÎþȰ20 jejich éÉÎÎÏÓÔÉȢ Na ÚÜËÌÁÄñ toho GRA ÖÙÔÖÏĠÉÌÁ 

ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþ standardy  ÎÁÚÖÁÎï ȵ'ÒÅÅÎ ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔȰ21, ÊÅÊÉÃÈĿ ÃþÌÅÍ je ÐÏÓËÙÔÎÕÔþ 

ÔÒÁÎÓÐÁÒÅÎÔÎþÈÏ ÚÐĳÓÏÂÕ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÈÏ dopadu  a ÎÜÓÌÅÄÎĻÃÈ 

ÄÏÐÏÒÕéÅÎþ pro jeho snþĿÅÎþ a ÔÕÄþĿ ÐÏÄÐÏĠÅÎþ ÖñÔĤþ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

[GRA]. Navzdory tomu, ĿÅ se Green Restaurant ÐÒÉÍÜÒÎñ ÚÁÂĻÖÜ pouze ÊÅÄÎþÍ 

ÐÉÌþĠÅÍ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje, jeho ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ ËÒÉÔïÒÉÁ jsou ÖÙÐÒÁÃÏÖÜÎÁ 

velmi ÄÅÔÁÉÌÎñ a ÔÕÄþĿ jsou ÈÏÄÎÏÔÎĻÍ ÐĠÉÓÐñÎþÍ pro tento ÖĻÚËÕÍȢ .ÁÖþÃ 

(s ohledem na vysokou ÍþÒÕ ÐÒÏÖÜÚÁÎÏÓÔÉ ÖĤÅÃÈ ÔĠþ ÐÉÌþĠĳɊ ÍÜ do ÄÁÌĤþÃÈ dvou 

ÐÉÌþĠĳ ÐĠÅÓÁÈȢ 

GRA se ve ÓÖĻÃÈ ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþÃÈ standardech ÚÁÂĻÖÜ sedmi  ÈÌÁÖÎþÍÉ 

oblastmi  (viz 0ĠþÌÏÈÁ 3) ɀ efektivitou  ÖÙÕĿþÖÜÎþ vody; ÓÎÉĿÏÖÜÎþÍ ÍÎÏĿÓÔÖþ 

odpadu a ÒÅÃÙËÌÁÃþȠ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔþ ÖÙÂÁÖÅÎþ restaurace a ÓÔÁÖÅÂÎþÃÈ ÍÁÔÅÒÉÜÌĳȠ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔþ ÐÏÄÜÖÁÎĻÃÈ potravin; ÅÎÅÒÇÉþȠ ÖÙÕĿþÖÜÎþÍ ÖñÃþ na jedno ÐÏÕĿÉÔþȠ 

a ÓÎÉĿÏÖÜÎþÍ ÍÎÏĿÓÔÖþ ÃÈÅÍÉËÜÌÉþ a ÚÎÅéÉĤÔñÎþȢ *ÅÄÎÜ se o ÓÏÕÈÒÎÎï ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþ 

standardy, s ÊÅÊÉÃÈĿ ÐÏÍÏÃþ ÐÒÏÖÜÄþ ÔÒÁÎÓÐÁÒÅÎÔÎþ ÚÐĳÓÏÂ ÍñĠÅÎþ ȵÚÅÌÅÎïÈÏ 

ÓËĕÒÅȰ a ÖĻÓÌÅÄËĳȟ ËÔÅÒĻÃÈ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï restaurace ÄÏÓÜÈÌÙȢ :ÜÒÏÖÅĐ jim poskytuje  

                                                 
20 *ÅÄÎÜ se o ÄÏÓÌÏÖÎĻ ÐĠÅËÌÁÄ ÁÎÇÌÉÃËïÈÏ slova ȵÇÒÅÅÎÉÎÇȰȢ 

21 ȵ'ÒÅÅÎ Restaurant Certification 3ÔÁÎÄÁÒÄÓȰ 
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ÄÏÐÏÒÕéÅÎþ, ÊÁËĻÍ ÓÍñÒÅÍ by se ÍñÌÙ ÄÜÌÅ vydat a ÊÁËï ËÏÎËÒïÔÎþ kroky ÕéÉÎÉÔȟ 

aby ÄÜÌÅ ÚÖÙĤÏÖÁÌÙ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÓÖïho ÆÕÎÇÏÖÜÎþȢ Certifikace je souborem 500 

ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÃÈ ÓÔÁÎÄÁÒÄĳ, z ÎÉÃÈĿ ËÁĿÄĻ ÍÜ hodnotu ÎñËÏÌÉËÁ 

ȵ'ÒÅÅÎ0ÏÉÎÔÓȰȟ neboli ÂÏÄĳ ÒÅÆÌÅËÔÕÊþÃþÃÈ ÒÅÌÁÔÉÖÎþ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ dopad, ËÔÅÒï 

dohromady ÖÙÔÖÜĠþ ÖĻÓÌÅÄÎï ÈÏÄÎÏÃÅÎþ a v ÉÄÅÜÌÎþÍ ÐĠþÐÁÄñ pro podnik 

zÎÁÍÅÎÁÊþ certifikaci  ȵ:ÅÌÅÎï ÒÅÓÔÁÕÒÁÃÅȰȢ 

V ÎñËÔÅÒĻÃÈ ohledech jdou tyto standardy nad ÒÜÍÅÃȟ ËÔÅÒĻÍ se v ÒÜÍÃÉ 

ÖĻÚËÕÍÕ ÚÁÂĻÖÜÍȢ 0ĠÉ ÁÎÁÌĻÚÅ Green restaurant ËÒÉÔïÒÉþ jsem se ÔÕÄþĿ ÚÁÍñĠÉÌÁ 

pouze na aspekty ÖÚÔÁÈÕÊþÃþ se k provozu restaurace a ÖÙÕĿþÖÜÎþ zdÒÏÊĳ a ÓÁÍÏÔÎï 

ÐĠþÐÒÁÖñ ÐÏËÒÍĳȢ +ÒÉÔïÒÉÁ ÚÁÂĻÖÁÊþÃþ se dispozicemi budovy a ÊÅÊþÍ ÏËÏÌþÍ jsem 

z ÁÎÁÌĻÚÙ ÖÙéÌÅÎÉÌÁȢ 

2.4.3.4 Green Seal 

IÔÖÒÔÏÕ metodou ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ kterou jsem ÐĠÉ 

ÖÙÔÖÜĠÅÎþ ÖÌÁÓÔÎþ sady ËÒÉÔïÒÉþ zkoumala, je Grean Seal standard pro restaurace 

a ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ ÓÌÕĿÂÙ22 GS-55. Green Seal je neziskovou ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþȟ ËÔÅÒÜ vznikla 

v roce 1989 v USA. *ÅÊþÍ ÈÌÁÖÎþÍ ÃþÌÅÍ je podpora  ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ekonomiky  ɀ tu 

ÄÅÆÉÎÕÊþ jako obnovitelnou, s ÍÉÎÉÍÜÌÎþÍ ÎÅÇÁÔÉÖÎþÍ dopadem a takovou, ÄþËÙ ÎþĿ 

jsou ÎÁĤÅ ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ ÖĤÅÃÈÎÙ formy ĿÉÖÏÔÁ a ÖĤÅÃÈÎÙ zdroje ÃÈÒÜÎñÎÙ a ÎÁĤÅ 

ÓÏÃÉÜÌÎþ ÐÏÔĠÅÂÙ a hodnoty ÎÁÐÌĐÏÖÜÎÙȢ Green Seal v ÒÜÍÃÉ ÓÖĻÃÈ aktivit  sestavuje 

ÖñÄÅÃËÙ ÐÏÄÌÏĿÅÎï ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþ standardy , ËÔÅÒï ÐÏÄÐÏÒÕÊþ 

ÖĻÒÏÂÃÅȟ ÏÂÃÈÏÄÎþËÙ i ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÅ v tom, aby jejich volby a éÉÎÎÏÓÔÉ byly 

ÏÄÐÏÖñÄÎïȟ ÐÏÚÉÔÉÖÎñ ÏÖÌÉÖĐÏÖÁÌÙ ÃÈÏÖÜÎþ byznysu a ÚÖÙĤÏÖÁÌÙ kvalitu  ĿÉÖÏÔÁȢ 

Green Seal poskytuje ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎñ ÏÒÉÅÎÔÏÖÁÎï ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþ standardy 

v mnoha oblastech. Od éÉÓÔþÃþÃÈ ÐÒÏÓÔĠÅÄËĳȟ ÐĠÅÓ budovy a ÄÏÐÒÁÖÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄËÙ ÁĿ 

po ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ inovace. Jednou z ËÁÔÅÇÏÒÉþ jsou ÐÒÜÖñ restaurace a ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ 

ÓÌÕĿÂÙȢ Standard GS-55 shrnuje environment ÜÌÎþ ÐÏĿÁÄÁÖËÙ pro  restaurace  

a ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ ÓÌÕĿÂÙ, ÊÅÊÉÃÈĿ ÈÌÁÖÎþ éÉÎÎÏÓÔþ je ÐĠþÐÒÁÖÁ a ÓÅÒÖþÒÏÖÜÎþ ÊþÄÌÁ 

ÖÅĠÅÊÎÏÓÔÉ nebo ÓÏÕËÒÏÍĻÍ ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌĳÍȢ Zahrnuje jak restaurace, tak ÚÜÖÏÄÎþ 

ÊþÄÅÌÎÙȟ ÃÁÔÅÒÉÎÇÏÖï ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ a ÄÁÌĤþ ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉÃËï a ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï ÓÌÕĿÂÙȢ Tento 

standard je ÔÖÏĠÅÎ ÐÏĿÁÄÁÖËÙ pro potraviny a ÎÜÐÏÊÅȠ pro ÓÎÉĿÏÖÜÎþ odpadu; 

                                                 
22 The Green Seal Standard for Restaurants and Food Services 
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ÎÜËÕÐ ÐÒÏÄÕËÔĳȟ ÚÜÓÏÂÏÖÜÎþ a ÓÌÕĿÅÂȠ a pro ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï politiky  a procedury 

ÒÅÁÌÉÚÏÖÁÎï v provozu restaurace. $ÜÌÅ se ÖñÎÕÊÅ ÎÁËÌÜÄÜÎþ se zdroji, ÅÎÅÒÇÉþȟ 

vodou a odpadem; ÐÏĿÁÄÁÖËĳÍ na ĤËÏÌÅÎþ ÚÁÍñÓÔÎÁÎÃĳ a komunikaci ÖĳéÉ 

ÚÜËÁÚÎþËĳÍȠ a ÒÏÖÎñĿ aspektu ÓÅÔÒÖÁÌïÈÏ ÚÌÅÐĤÏÖÜÎþ provozu a ÓÌÕĿÅÂ ÓÍñÒÅÍ 

k ÖÙĤĤþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ (viz 0ĠþÌÏÈÁ 4). 

2.4.3.5 5ÄÒĿÉÔÅÌÎÜ restaurace  podle  Jany "ÉÌþËÏÖï 

V ÐÒĳÂñÈÕ ÖĻÚËÕÍÕ jsem se ËÒÏÍñ éÔÙĠ ÖĻĤÅ ÚÍþÎñÎĻÃÈ metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÎÅÐÌÜÎÏÖÁÎñ dostala ÊÅĤÔñ k jednomu konceptu, ËÔÅÒĻ popisuje 

ËÒÉÔïÒÉÁ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace. Jana "ÉÌþËÏÖÜȟ ËÒÅÁÔÉÖÎþ ĤïÆËÕÃÈÁĠËÁ ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ 

Ambiente23, se kterou jsem mluvila v ÒÜÍÃÉ ÐĠÅÄÒÏÚÈÏÖÏÒĳ (ÐÏÄÒÏÂÎñÊÉ ÐÏÐÓÁÎĻÃÈ 

v ÍÅÔÏÄÏÌÏÇÉÃËï éÜÓÔÉ ÐÒÜÃÅ, v kapitole 3.4), se se mnou ÐÏÄñÌÉÌÁ o ÓÖĳÊ ÉÎÔÅÒÎþ 

dokument ÖñÎÕÊþÃþ se ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȢ Jana se ÔþÍÔÏ ÔïÍÁÔÅÍ ÚÁÂĻÖÜ ÊÉĿ 

ÄÅÌĤþ dobu, ÃþÌÅÎñ se v ÐÏÓÌÅÄÎþÃÈ dvou letech vydala na ÎñËÏÌÉË ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ÓÔÜĿþȟ 

kde mapovala ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï alternativy v ÒÅÓÔÁÕÒÁéÎþÍ byznysu, a v ÔñÃÈÔÏ 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ ÖĿÄÙ na ÎñÊÁËÏÕ dobu pracovala. Na ÚÜËÌÁÄñ ÓÖĻÃÈ ÚËÕĤÅÎÏÓÔþ 

(zÅÊÍïÎÁ z ÄÜÎÓËï restaurace 2ÅÌå a ÂÒÉÔÓËï restaurace Silo) a ÄÁÌĤþÃÈ ÅØÔÅÒÎþÃÈ 

ÚÄÒÏÊĳ ɉÉÎÓÐÉÒÁÃþ Êþ byla ÒÏÖÎñĿ Sustainable Restaurant Association) pak pro 

Ambiente ÖÙÔÖÏĠÉÌÁ ÓÃÈïÍÁ ÉÄÅÜÌÎþÈÏ modelu ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace.  

Tento model obsahuje ÔĠÉ ÈÌÁÖÎþ kategorie , ËÔÅÒï jsou ÄÜÌÅ ÒÏÚéÌÅÎñÎÙ do 

ÎñËÏÌÉËÁ ÐÏÄËÁÔÅÇÏÒÉþ s jednÏÔÌÉÖĻÍÉ ËÒÉÔïÒÉÉ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ (viz 0ĠþÌÏÈÁ 5). 

V kategorii ȵ3ÕÒÏÖÉÎÙȰ Jana identifikovala ÐñÔ ÏÂÌÁÓÔþȡ producenty, etiku, recyklaci 

surovin, obaly a dopravu. Kategorie ȵ2ÅÓÔÁÕÒÁÃÅȰ ÐÏÊþÍÜ aspekty, ÊÁËĻÍÉ jsou 

osobnost ĤïÆËÕÃÈÁĠÅȟ ÓÅÓÔÅÒÓËï restaurace, budova a ÊÅÊþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ ÓÙÓÔïÍ 

v kuchyni, ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÜÎþ surovin, energie, ÚÁÍñÓÔÎÁÎÃÉ a ÐÒÏÓÐñÃÈ pro ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔȢ 

4ĠÅÔþ kategorie ȵ/ÄÐÁÄȰ se ÚÁÂĻÖÜ ÅÌÉÍÉÎÁÃþ odpadu a ÎÁËÌÜÄÜÎþÍ s ÊÉĿ ÖÚÎÉËÌĻÍ 

odpadem. 

 

                                                 
23 Ambiente je ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ ÐÒÏÖÏÚÕÊþÃþ v ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔi celkem ÓÅÄÍÎÜÃÔ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ dva 

obchody, ÖÉÎÜÒÎÕȟ cateringovou ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ a velkoobchod s masem. +ÒÏÍñ dvou 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ se ÖĤÅÃÈÎÙ podniky ÓÄÒÕĿÅÎï pod ÚÎÁéËÏÕ Ambiente ÎÁÃÈÜÚÅÊþ v Praze 

[ambi.cz]. 
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Na ÚÜËÌÁÄñ ËÁĿÄïÈÏ z ÖĻĤÅ ÚÍþÎñÎĻÃÈ ÐĠþÓÔÕÐĳ ÖÙÕĿþÖÁÊþÃþÃÈ 

ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþȟ ÓÏÃÉÜÌÎþ i ÅËÏÎÏÍÉÃËÜ ËÒÉÔïÒÉÁ by se dala postavit ÓÁÍÏÓÔÁÔÎÜȟ 

ÖÙéÅÒÐÜÖÁÊþÃþ definice ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace. S ÐÏÍÏÃþ ÔñÃÈÔÏ ËÒÉÔïÒÉþ se ÐÏËÕÓþÍ 

ÖÙÔÖÏĠÉÔ definici ÖÌÁÓÔÎþȟ ÚÁÌÏĿÅÎÏÕ na souboru vlastnþÃÈ kÒÉÔïÒÉþȟ ÒÅÌÅÖÁÎÔÎþÃÈ pro 

éÅÓËï ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ 6ÏÄþÔËÅÍ pro ÓÔÁÎÏÖÏÖÜÎþ ËÒÉÔïÒÉþ mi byly ÒÏÖÎñĿ BellagioSTAMP 

principy  a ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ podle SDGs, ËÔÅÒï jsem popisovala ÖĻĤÅ (v kapitole 

2.3.2 a 2.2.3). 
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3 Metody  ÖĻÚËÕÍÕ 

3.1 6ĻÚËÕÍÎï ÏÔÜÚËÙ 

V ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ jsem si stanovila ÄÖñ ÈÌÁÖÎþ ÖĻÚËÕÍÎï ÏÔÜÚËÙȢ Ty ÐĠþÍÏ ÎÁÖÁÚÕÊþ 

na ÄÖñ éÜÓÔÉ, z ÎÉÃÈĿ se ÍĳÊ ÖĻÚËÕÍ ÓËÌÜÄÜ ɀ ÐÒÖÎþȟ ÊÅÊþÍĿ ÃþÌÅÍ je ÓÔÁÎÏÖÅÎþ ËÒÉÔïÒÉþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace v éÅÓËïÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ na ÚÜËÌÁÄñ ÁÎÁÌĻÚÙ ɉÐÒÉÍÜÒÎñɊ 

ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ dat; a dÒÕÈïȟ ve ËÔÅÒï se ÐÏÍÏÃþ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s ÒÅÓÔÁÕÒÁÔïÒÙ ÓÎÁĿþÍ 

identifikovat  ÈÌÁÖÎþ ÐĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ 

v éÅÓËïÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ -ï ÖĻÚËÕÍÎï ÏÔÜÚËÙ jsou ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþȡ 

 

1) *ÁËÜ ËÒÉÔïÒÉÁ by ÍñÌÁ ÓÐÌĐÏÖÁÔ éÅÓËÜ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃÅȰ24? 

2) *ÁËï jsou ÈÌÁÖÎþ ÐĠÅËÜĿËÙ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ a ÊÁËï jsou 

naopak ÎÅÊÖñÔĤþ ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉȩ 

 

K ÚÏÄÐÏÖñÚÅÎþ ÖĻÚËÕÍÎĻÃÈ ÏÔÜÚÅË jsem v ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ ÖÙÕĿÉÌÁ ÎñËÏÌÉËÁ 

ËÖÁÌÉÔÁÔÉÖÎþÃÈ metod, ÊÅÊÉÃÈĿ kombinace vedla k ÚþÓËÜÎþ ÐÏÔĠÅÂÎĻÃÈ dat. .ÅÓÎÁĿÉÌÁ 

jsem se ÖĻÚËÕÍ ȵÎÁÓÁÄÉÔȰ na ÎñËÔÅÒÏÕ z ËÌÁÓÉÃËĻÃÈ ÖĻÚËÕÍÎĻÃÈ ÍÅÔÏÄÏÌÏÇÉþ25, 

naopak jsem ÐÏÕĿÉÔï metody ÐĠÉÚÐĳÓÏÂÏÖÁÌÁ ÐÏÔĠÅÂÜÍ ÖĻÚËÕÍÕȢ 

                                                 
24 4ÅÒÍþÎ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃÅȰ ÕĿþÖÜÍ ve zbytku ÐÒÜÃÅ ve smyslu, v ÊÁËïÍ jsem jej 

definovala ÐÏÍÏÃþ sady +ÒÉÔïÒÉþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace. 0þĤÉ jej ÔÕÄþĿ ÄÜÌÅ bez uvozovek. 

25 Siverman [Silverman, 2005] ÖÙÓÖñÔÌÕÊÅ ÒÏÚÄþÌ mezi ÍÅÔÏÄÏÌÏÇÉþ a metodou. Metodologie 

definuje ÚÐĳÓÏÂȟ ÊÁËĻÍ se bude postupovat ÐĠÉ ÚËÏÕÍÜÎþ ÎñÊÁËïÈÏ jevu, metoda je pak 

ËÏÎËÒïÔÎþ ÖĻÚËÕÍÎĻ postup. 
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#þÌÅÍ ÐÒÖÎþ ÆÜÚÅ ÖĻÚËÕÍÕ bylo ÖÙÔÖÏĠÅÎþ ËÒÉÔïÒÉþ26 ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace  

v éÅÓËïÍ kontextu . Tato ËÒÉÔïÒÉÁ jsem stanovovala na ÚÜËÌÁÄñ ÔĠþ ÄþÌéþÃÈ ÚÄÒÏÊĳ 

dat ɀ ÖÙÂÒÁÎĻÃÈ metod a ÐĠþÓÔÕÐĳȟ ËÔÅÒï se ÊÉĿ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ 

ÖñÎÕÊþȠ ÖĻÐÏÖñÄþ ÅØÐÅÒÔĳȟ ÄÏÔÁÚÏÖÁÎĻÃÈ v rÜÍÃÉ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ v ÐĠÅÄÖĻÚËÕÍÕȠ 

a ÒÅĤÅÒĤþ ËÏÎËÒïÔÎþÃÈ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ ÐĠþÓÔÕÐĳ a praktik  zaÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȢ 

0ÏÍÏÃþ triangulace ÔñÃÈÔÏ ÔĠþ ÄÁÔÏÖĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ jsem se ÓÎÁĿÉÌÁ ÄÏÓÜÈÎÏÕÔ co 

ÎÅÊËÏÍÐÌÅØÎñÊĤþÈÏ ÏÂÒÜÚËÕ o ÓÔÕÄÏÖÁÎï problematice. Jak ÕÖÜÄþ £ÖÁĠþéÅË 

ɍ£ÖÁĠþéÅËȠ £ÅìÏÖÜȟ 2007: 204ɀ205], triangulace ÖÙÕĿþÖÜ ÒĳÚÎĻÃÈ ÐÏÈÌÅÄĳ za 

ĭéÅÌÅÍ vyjasnñÎþ ÖĻÚÎÁÍÕ ÓÂñÒÕ dat a jejich ÁÎÁÌĻÚÙ a interpretace. *ÅÊþ ÐÏÕĿÉÔþ 

ÔÕÄþĿ vede k ÏÂÏÈÁÃÅÎþ a ÐÏÒÏÖÎÜÎþ ÒĳÚÎĻÃÈ ÁÓÐÅËÔĳ ÚËÏÕÍÁÎïÈÏ jevu. Na ÚÜËÌÁÄñ 

ËÏÍÐÁÒÁÔÉÖÎþ ÁÎÁÌĻÚÙ takto ÚþÓËÁÎĻÃÈ dat jsem ÖÙÔÖÏĠÉÌÁ ÖÌÁÓÔÎþ sadu ËÒÉÔïÒÉþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace, adaptovanou na éÅÓËï ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ Postup ÖÙÔÖÜĠÅÎþ ËÒÉÔïÒÉþ 

popisuji v ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþÃÈ ÏÄÓÔÁÖÃþÃÈȢ 

3.2 !ÎÁÌĻÚÁ ËÒÉÔïÒÉþ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ metod  

ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ 

Analyzovala jsem celkem éÔÙĠÉ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþ metody , ke ËÔÅÒĻÍ v ÐÒĳÂñÈÕ 

ÐĠÅÄÖĻÚËÕÍÕ ÎÅÐÌÜÎÏÖÁÎñ ÐĠÉÂÙl ÊÅĤÔñ jeden koncept  ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

v ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ, ÖÙÐÒÁÃÏÖÁÎĻ ËÒÅÁÔÉÖÎþ ĤïÆËÕÃÈÁĠËÏÕ Janou "ÉÌþËÏÖÏÕ jako ÉÎÔÅÒÎþ 

dokument pro ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ Ambiente. +ÒÏÍñ tohoto dokumentu se tak jednalo 

o irskou metodu FOODSCALE [Goggins; Rau, 2015], ËÔÅÒÜ byla ÖĻÃÈÏÚþÍ zdrojem 

Íï ÄÉÐÌÏÍÏÖï ÐÒÜÃÅȠ ËÒÉÔïÒÉÁ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace ÂÒÉÔÓËï organizace Sustainable 

Restaurant Association [thesra.org], ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ podle ÁÍÅÒÉÃËï Green 

Restaurant Association [GRA] a standard GS-55 pro restaurace a ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ ÓÌÕĿÂÙȟ 

                                                 
26 V ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ jsem ÃþÌÅÎñ volila cestu ÓÔÁÎÏÖÏÖÜÎþ ȵËÒÉÔïÒÉþȰȟ ne ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳȢ :ÜÍñÒÅÍ 

tohoto ÖĻÚËÕÍÕ ÎÅÎþ ÍñĠÅÎþ ÄÏÓÁĿÅÎï ĭÒÏÖÎñ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ za 

ÐÏÕĿÉÔþ ËÏÎËÒïÔÎþÃÈ kvantifÉËÏÖÁÔÅÌÎĻÃÈ ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳȟ ale pouze ÓÔÁÎÏÖÅÎþ ËÒÉÔïÒÉþȟ ËÔÅÒï by 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ restaurace ÍñÌÁ ÉÄÅÜÌÎñ ÓÐÌĐÏÖÁÔȢ *ÅÄÎþÍ z ÖĻÓÔÕÐĳ ÐÒÜÃÅ je ÔÕÄþĿ ÏÂÓÜÈÌÜ 

definice ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace v éÅÓËïÍ kontextu ÐÒÜÖñ na ÚÜËÌÁÄñ sady ÔñÃÈÔÏ ËÒÉÔïÒÉþȢ 

3ÔÁÎÏÖÅÎþ ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳ a ÍÏĿÎÏÓÔ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ÍñĠÉÔ je ÖĤÁË bezesporu ÍÏĿÎÏÕ 

ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔþ pro ÎÁÖÁÚÕÊþÃþ ÖĻÚËÕÍȢ 

http://thesra.org/
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ÖÙÔÖÏĠÅÎĻ ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþ Green Seal [Green Seal, 2014]. +ÁĿÄÏÕ z metod ÐÏÄÒÏÂÎñÊÉ 

popisuji ÖĻĤÅ (v kapitole 2.4.3). 

U ËÁĿÄïÈÏ z ÖĻĤÅ ÚÍþÎñÎĻÃÈ ÐñÔÉ ÐĠþÓÔÕÐĳ jsem identifikovala ÈÌÁÖÎþ oblasti , 

ËÔÅÒĻÍÉ se v ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎosti ÚÁÂĻÖÁÊþȟ a v ÒÜÍÃÉ nich ÊÅÄÎÏÔÌÉÖÜ ËÒÉÔïÒÉÁ, 

ËÔÅÒĻÍÉ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ restaurace ÈÏÄÎÏÔþȢ Ta jsem ÎÜÓÌÅÄÎñ ÒÏÚÔĠþÄÉÌÁ do ÐñÔÉ 

ÔÅÍÁÔÉÃËĻÃÈ ËÁÔÅÇÏÒÉþ ɀ Suroviny, :ÐÒÁÃÏÖÜÎþȟ Odpad, Provoz a LÉÄïȢ Kategorie 

jsem zvolila na ÚÜËÌÁÄñ ÓÙÎÔïÚÙ ÖĻĤÅ ÚÍþÎñÎĻÃÈ ÐñÔÉ ÐĠþÓÔÕÐĳȟ s ohledem na 

ÓÐÅÃÉÆÉÃËï ÐÏÔĠÅÂÙ ÔïÔÏ ÐÒÜÃÅȟ ÊÅÊþÍĿ ÃþÌÅÍ je holisticky pojmout ÆÕÎÇÏÖÜÎþ 

restaurace v souladu s ËÏÎÃÅÐÃþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje. 4ñÃÈÔÏ ÐñÔ ËÁÔÅÇÏÒÉþ 

akcentuje ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï vstupy ɉÚÅÊÍïÎÁ v poÄÏÂñ ÚÄÒÏÊĳȟ jak ÍÁÔÅÒÉÜÌÎþÃÈ 

a enerÇÅÔÉÃËĻÃÈȟ tak ÌÉÄÓËĻÃÈɊ a ÖĻÓÔÕÐÙ (v ÐÏÄÏÂñ ÐĠÉÐÒÁÖÅÎĻÃÈ ÐÏËÒÍĳȟ 

ÖÙÐÒÏÄÕËÏÖÁÎïÈÏ odpadu éÉ vlivu na ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔȟ ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a ekonomiku) 

i procesy, ËÔÅÒï v ÒÜÍÃÉ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ ÐÒÏÂþÈÁÊþ ɉÐñÓÔÏÖÜÎþȟ ÓËÌþÚÅÎþȟ 

ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÜÎþȟ ÂÁÌÅÎþȟ transport, marketing a konzumace ÊþÄÌÁ a likvidace odpadu 

[Eames-Sheavly et al., 2011]). Do ÔñÃÈÔÏ ËÁÔÅÇÏÒÉþ jsem ÎÜÓÌÅÄÎñ tematicky 

ÒÏÚéÌÅĐÏÖÁÌÁ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖÜ ËÒÉÔïÒÉÁ ÚþÓËÁÎÜ ÁÎÁÌĻÚÏÕ ÖĤÅÃÈ ÐñÔÉ ÐĠþÓÔÕÐĳȢ  

3.3 !ÎÁÌĻÚÁ ÄÏÂÒï praxe ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ 

ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ restaurac þȰ 

DruÈĻÍ zdrojem dat pro ÓÔÁÎÏÖÅÎþ ËÒÉÔïÒÉþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace mi byly 

ÚÁÈÒÁÎÉéÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace 27 a ÐĠþËÌÁÄÙ jejich praxe. Jejich ÖĻÂñÒ jsem 

ÚÁÌÏĿÉÌÁ na ÚÜËÌÁÄñ ÖĻÓÌÅÄËĳ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ Sustainable Restaurant Association 

a Green Restaurant Association a zkoumala ty podniky, ËÔÅÒï ÚþÓËÁÌÙ ÎÅÊÌÅÐĤþ ÓËĕÒÅ 

nebo ÎÅÊÖÙĤĤþ umþÓÔñÎþ na ĿÅÂĠþéËÕ ÎÅÊÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÊĤþÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ28. Tento ÖĻÂñÒ 

jsem doplnila o tipy, ÊÅĿ jsem ÚþÓËÁÌÁ od ÏÄÂÏÒÎþËĳ ÄÏÔÁÚÏÖÁÎĻÃÈ v ÒÜÍÃÉ 

                                                 
27 ¼ÜÄÎÜ z nich ÎÅÎþ ÐĠþËÌÁÄÅÍ ÓÔÏÐÒÏÃÅÎÔÎñ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace, ÄÜ se ÖĤÁË ĠþÃÉȟ ĿÅ se 

ÊÅÄÎÜ o ty (v ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖïÍ ÍñĠþÔËÕɊ ÎÅÊÐÒÏÇÒÅÓÉÖÎñÊĤþȢ 

28 Jednalo se o restaurace Cincinnati Zoo ɀ Base Camp #ÁÆïȟ Kitchen Sync a The Grey 

Plume, ËÔÅÒï ÚþÓËÁÌÙ ÎÅÊÖÙĤĤþ ÐÏéÅÔ ÂÏÄĳ dle Green Restaurant Association; a restaurace 

2ÅÌå a Azurmendi, ËÔÅÒï se ÕÍþÓÔÉÌÙ ÎÅÊÖĻĤÅ podle ÈÏÄÎÏÃÅÎþ Sustainable Restaurant 

Association ɀ Relae v roce 2015 a 2016 a Azurmendi v roce 2014. 
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ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ v ÐĠÅÄÖĻÚËÕÍÕ29. Ve ÔĠÅÔþ ÆÜÚÉ jsem ÄÏÈÌÅÄÜÖÁÌÁ ÄÁÌĤþ restaurace ÒÅĤÅÒĤþ 

na internetu, ÚÅÊÍïÎÁ na ÚÜËÌÁÄñ ÖÙÈÌÅÄÜÖÜÎþ pojmu ȵÓÕÓÔÁÉÎÁÂÌÅ ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔȰȟ éþÍĿ 

jsem ÖĻÓÌÅÄÎĻ vzorek obohatila o restaurace, ÊÅĿ se samy jako ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ÎÁÚĻÖÁÊþ 

nebo je o nich pod ÔþÍÔÏ ÓÌÏÖÎþÍ ÓÐÏÊÅÎþÍ ÐÓÜÎÏ v ÍïÄÉþÃÈ30. Celkem jsem ÔþÍÔÏ 

postupem ÚþÓËÁÌÁ vzorek ÐÁÔÎÜÃÔÉ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȢ  

U ËÁĿÄïÈÏ z ÖÙÂÒÁÎĻÃÈ ÐÏÄÎÉËĳ jsem analyzovala jeho ×ÅÂÏÖï ÓÔÒÜÎËÙȟ 

ÐĠþÐÁÄÎñ ÆÁÃÅÂÏÏËÏÖĻ profil  (pokud jej restaurace ÍñÌÁɊ a éÌÜÎËÙȟ ËÔÅÒï o nich byly 

ÎÁÐÓÜÎÙ v ÍïÄÉþÃÈȢ )ÄÅÎÔÉÆÉËÏÖÁÎï ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï praktiky a ÔÖÒÚÅÎþ o nich jsem 

tematicky segmentovala a ËĕÄÏÖala a ÚÁÎÜĤÅÌÁ do tabulky. +ĕÄÙ (viz 0ĠþÌÏÈÁ 6) 

vznikaly ÐÏÓÔÕÐÎñȟ na ÚÜËÌÁÄñ ÁÎÁÌÙÚÏÖÁÎĻÃÈ dat, v ÒÜÍÃÉ ÐñÔÉ ÏÂÌÁÓÔþȟ ËÔÅÒï jsem si 

pro ÄÅÆÉÎÏÖÜÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ stanovila. V ÐÒĳÂñÈÕ ÁÎÁÌĻÚÙ jsem pĠÉÐÏÊÉÌÁ ÊÅĤÔñ 

jednu ÚÁÓÔĠÅĤÕÊþÃþ kategorii, ËÔÅÒÜ ÐÏÊþÍÁÌÁ ÖĤÅÃÈÎÙ ÔÅÏÒÅÔÉÃËï ÖĻÒÏËÙ a ÔÖÒÚÅÎþȟ 

ÔĻËÁÊþÃþ se filozofie ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȢ Uvedenou velikost vzorku ÐÏÖÁĿÕÊÉ za 

ÄÏÓÔÁÔÅéÎÏÕȟ ÎÅÂÏĩ ÁÎÁÌÙÚÏÖÁÎï informace se u ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÐĠþÐÁÄĳ éÁÓÔÏ 

opakovaly, éþÍĿ bylo ÄÏÓÁĿÅÎÏ jeho ÔÅÏÒÅÔÉÃËï saturace. Je ÖĤÁË nutno podotknout, 

ĿÅ ÖĻÂñÒ ÐĠþÐÁÄĳ byl ÚÎÁéÎñ ÏÖÌÉÖÎñÎ ÄÏÓÔÕÐÎÏÓÔþ ÉÎÆÏÒÍÁÃþȢ Mnoho 

z ÐÏÔÅÎÃÉÜÌÎþÃÈ ÁÄÅÐÔĳ na ÚÁĠÁÚÅÎþ do vzorku na internetu  ÎÅÕÖÜÄñÌÏ ĿÜÄÎï nebo 

jen ÍÉÎÉÍÜÌÎþ informace o ÓÖïÍ ÆÕÎÇÏÖÜÎþȟ ÐÒÁËÔÉËÜÃÈ éÉ filozofii.  

3.4 0ĠÅÄÒÏÚÈÏÖÏÒÙ s ÏÄÂÏÒÎþËÙ 

+ÒÏÍñ ÁÎÁÌĻÚÙ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ÍÅÔÏÄÏÌÏÇÉþ ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ a ÚËÏÕÍÜÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ praktik  ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ ËÔÅÒï se ÓÎÁĿþ o ÏÄÐÏÖñÄÎñÊĤþ 

ÐĠþÓÔÕÐȟ jsem ÚþÓËÜÖÁÌÁ informace pro stanovÅÎþ ËÒÉÔïÒÉþ ÔÁËï v ÒÜÍÃÉ 

ÐĠÅÄÒÏÚÈÏÖÏÒĳ v éÅÓËïÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ Zrealizovala jsem éÔÙĠÉ rozhovory  

s ÏÄÂÏÒÎþËÙ z ÒĳÚÎĻÃÈ ÏÂÌÁÓÔþ ÓÏÕÖÉÓÅÊþÃþÃÈ s ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÍ rozvojem a ÇÁÓÔÒÏÎÏÍÉþȟ 

ËÏÎËÒïÔÎñ s expertem na gastronomii a ÚÎÜÍĻÍ ȵÇÏÕÒÍÅÔÅÍȰ Pavlem Maurerem, 

kreatiÖÎþ ĤïÆËÕÃÈÁĠËÏÕ ve ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ Ambiente Janou "ÉÌþËÏÖÏÕȟ Petrem Jiskrou 

                                                 
29 Na ÚÜËÌÁÄñ rozhovoru s Janou "ÉÌþËÏÖÏÕ jsem k ÖĻÂñÒÕ ÐĠÉÄÁÌÁ restauraci Silo a Brae. 

30 0ÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ ÄÁÌĤþ ÒÅĤÅÒĤÅ jsem doplnila restaurace Amass, The Perennial, Noma, 

Maaemo, Founding Farmers, Arbor, Dear Me a Masque. 
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ze ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔÉ We Deliver Taste a s ÖÅÄÏÕÃþ Íï ÄÉÐÌÏÍÏÖï ÐÒÜÃÅ Danou 

+ÁÐÉÔÕÌéÉÎÏÖÏÕ z Centra pro ÏÔÜÚËÙ ĿÉÖÏÔÎþÈÏ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ Univerzity Karlovy.  

Jednalo se o ÐÏÌÏÓÔÒÕËÔÕÒÏÖÁÎï rozhovory, u ËÔÅÒĻÃÈ jsem si ÃþÌÅÎñ 

nestanovovala jednotnou sadu ÏÔÜÚÅË pro ÖĤÅÃÈÎÙ ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒÙȟ pouze oblasti, na 

ËÔÅÒï jsem je ÃÈÔñÌÁ nechat ÖÏÌÎñÊÉ mluvit.  $ĳÖÏÄÅÍ byly ÔÁËï ÏÄÌÉĤÎÏÓÔÉ 

v ÚÁÍñĠÅÎþ ËÁĿÄïÈÏ z nich a ÔÕÄþĿ nutnost dotazy strukturovat  s ohledem na jejich 

specializaci. Ptala jsem se ÚÅÊÍïÎÁ na to, co si ÐĠÅÄÓÔÁÖþ pod pojmem ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎÜ 

ÒÅÓÔÁÕÒÁÃÅȰȟ a ÊÁËÜ ËÒÉÔïÒÉÁ by ÍñÌ podle jejich ÎÜÚÏÒÕ ÔÁËÏÖĻ model ÓÐÌĐÏÖÁÔȢ 

.ÜÓÌÅÄÎñ jsme se dostali k ÍÅÔÏÄñ FOODSCALE a ÐÒÏÃÈÜÚÅÌÉ jsme ÐÏÄÒÏÂÎñÊÉ ÊÅÊþ 

ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï éÜÓÔÉ a ÉÎÄÉËÜÔÏÒÙȟ u ËÔÅÒĻÃÈ mne zajþÍÁÌÁ ÈÌÁÖÎñ jejich relevance 

v éÅÓËïÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a ÐĠþÐÁÄÎï nedostatky. V ĿÜÄÎïÍ z ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ se, ÚÅÊÍïÎÁ 

ËÖĳÌÉ éÁÓÏÖïÍÕ ÏÍÅÚÅÎþȟ nepovedlo analyzovat s ÄÁÎĻÍ ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒÅÍ ËÁĿÄĻ 

ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻ ÉÎÄÉËÜÔÏÒ studie a ÚþÓËÁÔ tak jeho ÖÙéÅÒÐÜÖÁÊþÃþ ÈÏÄÎÏÃÅÎþȢ I tak se mi 

ÐÏÄÁĠÉÌÏ ÚþÓËÁÔ v ÐÒĳÂñÈÕ ÐĠÅÄÒÏÚÈÏÖÏÒĳ ÍÎÏĿÓÔÖþ ÃÅÎÎĻÃÈ ÉÎÆÏÒÍÁÃþȟ ËÔÅÒï mi 

velmi pomohly ÐĠÉ ÓÔÁÎÏÖÏÖÜÎþ ÖĻÓÌÅÄÎï sady ËÒÉÔïÒÉþȢ 

+ÁĿÄĻ z ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ jsem po ÐĠÅÐÉÓÕ ËĕÄÏÖÁÌÁ ÐÏÍÏÃþ ÓÔÅÊÎï sady ËĕÄĳȟ 

kterou jsem pouĿþÖÁÌÁ pro ÁÎÁÌĻÚÕ ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ a metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉȢ Jejich kompletÎþ ÖĻéÅÔ je ÄÏÓÔÕÐÎĻ v ÐĠþÌÏÈÜÃÈ (viz 0ĠþÌÏÈÁ 6).  

3.5 +ÒÉÔïÒÉÁ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace  

6ĤÅÃÈÎÁ data, ÚþÓËÁÎÜ ÁÎÁÌĻÚÏÕ metod ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅlnosti ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ 

ÄÏÂÒï praxe ÚÁÈÒÁÎÉéÎþÃÈ ȵÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȰ a ÐĠÅÄÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s ÏÄÂÏÒÎþËÙȟ 

jsem ÒÏÚéÌÅÎÉÌÁ do ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÐĠÅÄÅÍ stanÏÖÅÎĻÃÈ ÔÅÍÁÔÉÃËĻÃÈ ËÁÔÅÇÏÒÉþ 

(Suroviny, :ÐÒÁÃÏÖÜÎþȟ Odpad, Provoz a LÉÄïɊ a ÄÁÌĤþÃÈ ÐÏÄËÁÔÅÇÏÒÉþȢ 3ÙÎÔïÚÏÕ 

ÖĤÅÃÈ takto ÚþÓËÁÎĻÃÈ dat jsem vytvoĠÉÌÁ ÒÏÚÓÜÈÌÏÕ sadu ÖÌÁÓÔÎþÃÈ ËÒÉÔïÒÉþ, se 

ËÔÅÒĻÍÉ jsem ÄÜÌÅ pracovala (viz 0ĠþÌÏÈÁ 7). 

V ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþ ÆÜÚÉ ÖĻÚËÕÍÕ jsem se vñÎÏÖÁÌÁ ÐÏÄÒÏÂÎïÍÕ popisu sady 

+ÒÉÔïÒÉþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace. #þÌÅÍ bylo definovat, co ÊÅÄÎÏÔÌÉÖÜ ËÒÉÔïÒÉÁ 

ÚÎÁÍÅÎÁÊþȟ a specifikovat je s ohledem na éÅÓËï ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ Popis ËÒÉÔïÒÉþ jsem 

ÚÁËÌÜÄÁÌÁ na ÓÏÕéÁÓÎï éÅÓËï a ÅÖÒÏÐÓËï ÌÅÇÉÓÌÁÔÉÖñȟ ÁÎÁÌÙÚÏÖÁÎĻÃÈ ÍÅÔÏÄÜÃÈ 

ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉtelnosti a ÄÁÌĤþÃÈ ÓÔÕÄÉþÃÈ a maÔÒÉÜÌÅÃÈȟ ËÔÅÒï se ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÍ 

ÔïÍÁÔĳÍ ÖñÎÕÊþȢ 
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3.6 Rozhovory  s ÒÅÓÔÁÕÒÁÔïÒÙ 

V ÒÜÍÃÉ ÄÒÕÈï ÆÜÚÅ ÖĻÚËÕÍÕ jsem ÕÓËÕÔÅéÎÉÌÁ celkem osm ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ 

s ÐĠÅÄÓÔÁÖÉÔÅÌÉ ËÏÎËÒïÔÎþÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ, ÊÅÎĿ se ÊÉĿ ÎñÊÁËĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ 

o ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÊĤþ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ ÓÎÁĿþȟ a ÔÕÄþĿ se aleÓÐÏĐ z éÜÓÔÉ ÂÌþĿþ definici ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï 

restaurace, kterou jsem stanovila ÐÏÍÏÃþ ÖÌÁÓÔÎþ sady ËÒÉÔïÒÉþ (viz 0ĠþÌÏÈÁ 7). Mou 

snahou bylo dotazovat se ÔñÃÈ ÓËÕÔÅéÎñ ȵÎÅÊÐÒÏÇÒÅÓÉÖÎñÊĤþÃÈȰȟ ÊÅÎĿ by ÊÉĿ 

maximum ÔñÃÈÔÏ ËÒÉÔïÒÉþ ÎÁÐÌĐÏÖÁÌÉȢ V IÅÓËÕ se ÖĤÁË ÐÒÏÚÁÔþm ÊÅÄÎÜ o ÚÎÁéÎñ 

ÏÍÅÚÅÎĻ vzorek. :ÅÊÍïÎÁ z toho ÄĳÖÏÄÕ jsem upustila od ÐĳÖÏÄÎþÈÏ ÐÌÜÎÕ 

ÕÓËÕÔÅéÎÉÔ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ s ÒÅÓÔÁÕÒÁÔïÒÙ ÄÖÁÎÜÃÔ31, ÎÅÂÏĩ se mi ÎÅÄÁĠÉÌÏ ÎÁÌïÚÔ ÄÁÌĤþ 

ÖÈÏÄÎï ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒÙȟ ËÔÅĠþ by byli  ȵÄÏÓÔÁÔÅéÎñ ÐÒÏÇÒÅÓÉÖÎþȰ a ÔÕÄþĿ ÓÃÈÏÐÎþ 

poskytnut pro ÖĻÚËÕÍ ÒÅÌÅÖÁÎÔÎþ data. I v ÒÜÍÃÉ mnou ÎÏÖñ ÚÖÏÌÅÎïÈÏ vzorku 

osmi ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒĳ se ÎÁÖþÃ ÏÄÐÏÖñÄÉ éÁÓÔÏ opakovaly. Na ÚÜËÌÁÄñ toho je ÔÕÄþĿ 

ÍÏĿÎÏ ĠþÃÉȟ ĿÅ bylo ÄÏÓÁĿÅÎÏ tzv. ÔÅÏÒÅÔÉÃËï saturace, neboli ÎÁÓÙÃÅÎþ vzorku. 

#þÌÅÍ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ bylo ÚÅÊÍïÎÁ ÔÅÓÔÏÖÜÎþ ÖÌÁÓÔÎþ sady ËÒÉÔïÒÉþ na vzorku 

éÅÓËĻÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ a ÎÜÓÌÅÄÎï ÏÄÈÁÌÅÎþ specifik  ÔñÃÈÔÏ ËÒÉÔïÒÉþ pro  éÅÓËï 

ÐÒÏÓÔĠÅÄþ. V ÄÁÌĤþ ÆÜÚÉ pak ÎÜÓÌÅÄÏÖÁÌÁ ÒÜÍÃÏÖÜ ÁÎÁÌĻÚÁ ÚþÓËÁÎĻÃÈ dat a ÏÄÈÁÌÅÎþ 

ÐĠÅËÜĿÅË a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔþ pro ÐÒÏÖÏÚÏÖÜÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace podle ÓÔÁÎÏÖÅÎĻÃÈ 

ËÒÉÔïÒÉþ v IÅÓËï republice.  

-ĻÍ ÃþÌÅÍ bylo dotazovat nejen restaurace ÐÒÁĿÓËïȟ ale z ÄĳÖÏÄÕ ÖÙĤĤþ 

relevance dat ÔÁËï restaurace mimo ÖñÔĤþ ÍñÓÔÁȢ 0ĠÅÄÐÏËÌÜÄÁÌÁ jsem, ĿÅ se budou 

v mnoha ÃÈÁÒÁËÔÅÒÉÓÔÉËÜÃÈ ÌÉĤÉÔ a ÚÁĠÁÚÅÎþ pouze ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ve ÍñÓÔÅÃÈ by tak 

ÚÎÁéÎñ ÓÎþĿÉÌÏ ÍþÒÕ zobecnitelnosti ÚþÓËÁÎĻÃÈ ÖĻÓÌÅÄËĳȢ )ÄÅÜÌÎþÍ ÐĠþÐÁÄÅÍ by pro 

tento ÖĻÚËÕÍ bylo ÐÏÕĿÉÔþ ËÒÉÔÅÒÉÜÌÎþÈÏ typu ÖÚÏÒËÏÖÜÎþ, ËÔÅÒĻ je ÚÁÌÏĿÅÎ na 

ȵÖĻÂñÒÕ ÖĤÅÃÈ ÐĠþÐÁÄĳ ÓÐÌĐÕÊþÃþÃÈ ÄÁÎÜ ËÒÉÔïÒÉÁȢȰ [Hendl, 2005: 154]. Z ÄĳÖÏÄÕ 

ÎÅÄÏÓÔÁÔÅéÎïÈÏ ÐÏéÔÕ ÔÁËÏÖĻÃÈÔÏ ÖÚÏÒËĳ jsem ÖĤÁË musela zvolit  ÖÚÏÒËÏÖÜÎþ 

ĭéÅÌÏÖïȟ ÊÅÎĿ se ÚÁÍñĠÕÊÅ na ȵÖÏÌÂÕ ÉÎÆÏÒÍÁéÎñ ÂÏÈÁÔĻÃÈ ÐĠþÐÁÄĳ pro ÈÌÕÂĤþ 

ÓÔÕÄÉÕÍȰ ɍÔÁÍÔïĿɎ. )ÎÆÏÒÍÜÔÏÒÙ jsem ÔÕÄþĿ ÖÙÂþÒÁÌÁ na ÚÜËÌÁÄñ ÁÎÁÌĻÚÙ jejich 

×ÅÂÏÖĻÃÈ ÓÔÒÜÎÅËȟ ÊþÄÅÌÎþÃÈ ÌþÓÔËĳ a obsahu, ËÔÅÒĻ gÅÎÅÒÕÊþ na ÓÏÃÉÜÌÎþÃÈ ÓþÔþÃÈȢ 

Z ÔñÃÈÔÏ dat jsem identifikovala jejich ËÏÎËÒïÔÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï praktiky  a pro 

rozhovory ÖÙÂþÒÁÌÁ ty, ËÔÅĠþ byli  v tomto ohledu ÎÅÊÄÜÌÅȢ 

                                                 
31 Tento ÐÏéÅÔ byl ÄÏÐÏÒÕéÏÖÜÎ na ËÁÔÅÄĠÅ SKE na kurzu Strategie ËÖÁÌÉÔÁÔÉÖÎþÈÏ ÖĻÚËÕÍÕ 

jako zpravidla ÄÏÓÔÁÔÅéÎĻ vzorek pro ÚþÓËÜÎþ dat s ÒÅÌÅÖÁÎÔÎþ ÖĻÐÏÖñÄÎþ hodnotou.  
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Jednalo se o éÔÙĠÉ restaurace ÓþÄÌþÃþ v Praze a éÔÙĠÉ podniky, ËÔÅÒï ÆÕÎÇÕÊþ na 

vesnici. Z ÐÒÁĿÓËĻÃÈȟ ȵÍñÓÔÓËĻÃÈȰȟ ÐÏÄÎÉËĳ jsem dotazovala restauraci Eska, 

ËÏÎËÒïÔÎñ ÊÅÊþÈÏ ĤïÆËÕÃÈÁĠÅ Martina £ÔÁÎÇÌÁȢ V restauraci -ÌÓÎÜ Kavka jsem se 

bavila s ÊÅÊþÍ spolumajitelem Filipem Kavkou Smigglesem, v *þÄÅÌÎñ ËÕÃÈÁĠÅË bez 

domova s ÍÁÎÁĿÅÒËÏÕ Tatianou +ÏÎÒÜÄÏÖou a v restauraci "ÉÓÔÒĜÔ 104 

s ĤïÆËÕÃÈÁĠÅÍ Pavolem 0ÁÖÌþËÅÍȢ V ÒÜÍÃÉ ȵÍÉÍÏÍñÓÔÓËïȰ perspektivy jsem 

ÕÓËÕÔÅéÎÉÌÁ rozhovor v #ÁÆï Fara v Klentnici na jihu Moravy, kde jsem se bavila 

s ÊÅÊþÍ ÍÁÎÁĿÅÒÅÍ Davidem £ÒÜÍËÅÍȢ $ÜÌÅ jsem se vydala do 4ĠÅÂþÖÌÉÃ na 

,ÉÔÏÍñĠÉÃËÕ do restaurace Ulrika, kde jsem dotazovala ÍþÓÔÎþÈÏ ĤïÆËÕÃÈÁĠÅ Jana 

Sochora. 0ÏÓÌÅÄÎþÍÉ ÄÖñÍÁ z osmi ÄÏÔÁÚÏÖÁÎĻÃh byli  £ÔñÐÜÎ Ruda z (ÏÓÐĳÄËÙ 

u £ÔñÐÜÎÁ v 0ÅÔÒÏÖÉÃþÃÈ na £ÕÍÁÖñ a 2ÅÎï £ÕÌÃ z restaurace Florian v *þÌÏÖïÍ 

u Prahy. .ÜÚÖÙ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ i ÊÍïÎÁ ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒĳ v ÐÒÜÃÉ s jejich souhlasem ÕÖÜÄþÍȟ 

jejich ÖĻÐÏÖñÄÉ jsem ÖĤÁË ÊÉĿ z ÄĳÖÏÄÕ citlivosti  ÎñËÔÅÒĻÃÈ ÉÎÆÏÒÍÁÃþ 

anonymizovala a ÕÖÜÄþÍ pouze ËĕÄÙ R1 ÁĿ R8 bez legendy, ËÔÅÒÜ by ÖÙÓÖñÔÌÏÖÁÌÁȟ 

ËÔÅÒÜ restaurace se pod ËÔÅÒĻÍ z ËĕÄĳ ÓËÒĻÖÜȢ 

6ÙÂÒÁÎï ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒÙ jsem dotazovala ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ 

ÐÏÌÏÓÔÒÕËÔÕÒÏÖÁÎĻÃÈ ÒÏÚÈÏÖÏÒĳ. Na ĭÖÏÄ jsem ÍñÌÁ ÐĠÉÐÒÁÖÅÎÕ sadu ÏÂÅÃÎĻÃÈ 

ÏÔÜÚÅË ÚÁÍñĠÅÎĻÃÈ na jejich ÐÏÊÅÔþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ v restauraci, jejich motivaci 

a ËÏÎËÒïÔÎþ ÐĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉȟ se ktÅÒĻÍÉ se v praxi setkali (viz 0ĠþÌÏÈÁ 8). 

.ÜÓÌÅÄÎñ jsem s ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒÙ ÐÒÏÃÈÜÚÅÌÁ ÖĤÅÃÈÎÁ ËÒÉÔïÒÉÁ (viz 0ĠþÌÏÈÁ 7) a ptala se 

na jejich ÖÌÁÓÔÎþ ÚËÕĤÅÎÏÓÔÉȢ Hendl [Hendl, 2005] ÎÁÚĻÖÜ tento typ rozhovoru jako 

ȵÒÏÚÈÏÖÏÒ ÐÏÍÏÃþ ÎÜÖÏÄÕȰȢ .ÜÖÏÄÅÍ je zde seznam ÏÔÜÚÅË nebo ÔïÍÁÔȟ ÊÅĿ je 

ÎÕÔÎï v ÒÜÍÃÉ rozhovoru probrat, je ÖĤÁË na tazateli, ÊÁËĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ a v ÊÁËïÍ 

ÐÏĠÁÄþ ÚþÓËÜ ÐÏÔĠÅÂÎï informace. $þËÙ tomu ÍÜ tazatel ÍÏĿÎÏÓÔ ÖÙÕĿþÔ ÄÁÎĻ éas 

k interview  co ÎÅÊÖĻÈÏÄÎñÊÉȢ Tento ÚÐĳÓÏÂ ÄÏÔÁÚÏÖÜÎþ ÐÏÍÜÈÜ ÕÄÒĿÅÔ ÚÁÍñĠÅÎþ 

rozhovoru a ÚÜÒÏÖÅĐ ÄÜÖÜ ÍÏĿÎÏÓÔ ÄÏÔÁÚÏÖÁÎïÍÕ uplatnit  vÌÁÓÔÎþ perspektivy 

a ÚËÕĤÅÎÏÓÔÉ ɍÔÁÍÔïĿɎȢ 

Z ÄĳÖÏÄÕ pouze éÜÓÔÅéÎï strukturovanosti  ÒÏÚÈÏÖÏÒĳȟ ÓÐÅÃÉÆÉÃËï povahy 

tohoto ÚÐĳÓÏÂÕ ÄÏÔÁÚÏÖÁÎþ ɉËÖĳÌÉ ËÔÅÒï jsem se ÓÎÁĿÉÌÁ ÓÐþĤÅ nechat ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒÙ 

mluvit  na ÔïÍÁÔÁȟ ËÔÅÒÜ sami ÐÏÖÁĿÕÊþ za ÎÅÊÄĳÌÅĿÉÔñÊĤþɊ a ÏÍÅÚÅÎïÍÕ éÁÓÕȟ ËÔÅÒĻ si 

ÉÎÆÏÒÍÜÔÏĠÉ pro rozhovor vyhradili  (rozhovory se pohybovaly ÐĠÉÂÌÉĿÎñ v ÄïÌÃÅ 

1 ÁĿ 1,5 hodiny) se mi ÖĤÁË u ĿÜÄÎïÈÏ z ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒĳ nepovedlo ÚþÓËÁÔ ÏÄÐÏÖñÄÉ na 

ÖĤÅÃÈÎÙ ÏÔÜÚËÙ ani informace ke ËÁĿÄïÍÕ z ËÒÉÔïÒÉþȢ Vzhledem k tomu, ĿÅ jsem si 

tohoto ÏÍÅÚÅÎþ byla ÖñÄÏÍÁ ÐĠÅÄÅÍȟ jsem se ÓÎÁĿÉÌÁ aÌÅÓÐÏĐ ÍñÎÉÔ ÐÏĠÁÄþȟ ve 
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ËÔÅÒïÍ jsem se na ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï kategorie ËÒÉÔïÒÉþ dotazovala. 2ÏÖÎñĿ ÄþËÙ tomu se mi 

ÐÏÄÁĠÉÌÏ ÚþÓËÁÔ ÐÏÍñÒÎñ ucelenou sadu ÖĻÐÏÖñÄþ k ÐĠÅÖÜĿÎï ÖñÔĤÉÎñ ËÒÉÔïÒÉþȢ 

Rozhovory jsem (se souhlasem inforÍÜÔÏÒĳɊ ÎÁÈÒÜÖÁÌÁ na diktafon 

a ÎÜÓÌÅÄÎñ ÄÏÓÌÏÖÎñ ÐĠÅÐÉÓÏÖÁÌÁȢ :þÓËÁÎÜ data jsem analyzovala ÐÏÍÏÃþ ÒÜÍÃÏÖï 

ÁÎÁÌĻÚÙ32. Transkripty  jsem ËĕÄÏÖÁÌÁ ÐÏÍÏÃþ ËĕÄĳ ÚÁÌÏĿÅÎĻÃÈ na ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ 

ËÒÉÔïÒÉþÃh (viz 0ĠþÌÏÈÁ 9). Takto ÚþÓËÁÎï ÔÅÍÁÔÉÃËï citace jsem ÎÜÓÌÅÄÎñ 

seskupovala do ÓÏÕÈÒÎÎï tabulky a ÄÜÌÅ analyzovala. /ÒÇÁÎÉÚÏÖÁÎï ÓÈÒÏÍÜĿÄñÎþ 

ÉÎÆÏÒÍÁÃþ do tabulek podle ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ËÒÉÔïÒÉþ mi ÕÍÏĿÎÉÌÏ ËÁĿÄï z ÔïÍÁÔ 

a ÉÎÄÉËÜÔÏÒĳ analyzovat ÎÁÐĠþé ÖĤÅÍÉ ÉÎÆÏÒÍÜÔÏÒÙ a identifikovat  ÄþËÙ tomu 

souvislosti mezi ÖĻÐÏÖñìÍÉ a vyvodit  z dat ÐÏÔĠÅÂÎï ÚÜÖñÒÙȢ 

#þÌÅÍ roÚÈÏÖÏÒĳ bylo zjistit,  jak mohou stanovÅÎÜ ËÒÉÔïÒÉÁ fungovat v praxi 

a ÊÁËï jsou ÈÌÁÖÎþ ÐĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉ pro to, aby restaurace tato ËÒÉÔïÒÉÁ 

ÎÁÐÌĐÏÖÁÌÁȢ Na ÚÜËÌÁÄñ ÁÎÁÌĻÚÙ ÚþÓËÁÎĻÃÈ dat jsem ÔÕÄþĿ v ÚÜÖñÒÅéÎï ÓÈÒÎÕÊþÃþ 

tabulce u ËÁĿÄï skupiny ËÒÉÔïÒÉþ popsala ÖĤÅÃÈÎÙ ÐĠÅËÜĿËÙ a ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔÉȟ ËÔÅÒï 

ÉÎÆÏÒÍÜÔÏĠÉ ve ÓÖĻÃÈ ÖĻÐÏÖñÄþÃÈ ÚÍþÎÉÌÉȢ  

                                                 
32 2ÜÍÃÏÖÜ ÁÎÁÌĻÚÁ ÓÅÓÔÜÖÜ ze dvou ÈÌÁÖÎþÃÈ ËÒÏËĳ ɀ organizace  dat (jejich ÒÏÚÔĠþÄñÎþ 

a redukce) a ÎÜÓÌÅÄÎñ ÖÌÁÓÔÎþ interpretace  dat (vede k ÐÏÐÉÓÎï nebo ÅØÐÌÁÎÁÔÏÒÎþ 

ÚÐÒÜÖñ o ÚËÏÕÍÁÎï oblasti). Je ÚÁÌÏĿÅÎÁ na ÔÁÂÕÌËÏÖï ÍÅÔÏÄñȟ ËÔÅÒÜ ÕÓÎÁÄĐÕÊÅ organizaci 

a klasifikaci dat. Proces ÒÜÍÃÏÖï ÁÎÁÌĻÚÙ je zpravidla pouze éÜÓÔþ cÅÌïÈÏ ÁÎÁÌÙÔÉÃËïÈÏ 

procesu, ÎÜÓÌÅÄÕÊÅ po ÎñÍ ÖÌÁÓÔÎþ ËÖÁÌÉÔÁÔÉÖÎþ ÁÎÁÌĻÚÁȢ Tato metoda vede k ÖÙÔÖÏĠÅÎþ 

ÖÌÁÓÔÎþÃÈ ËÌÁÓÉÆÉËÁéÎþÃÈ ËÁÔÅÇÏÒÉþ a ÕÍÏĿĐÕÊÅ ÐÏÒÏÖÎÜÖÜÎþ ÕÖÎÉÔĠ ÐĠþÐÁÄĳ a mezi ÐĠþÐÁÄÙ 

a ÒÏÖÎñĿ identifikaci  ÚÖÌÜĤÔÎÏÓÔþ a ÐÒÁÖÉÄÅÌÎÏÓÔþ v datech [Hendl, 2005]. 
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4 0ÒÁËÔÉÃËÜ éÜÓÔ 

4.1 +ÒÉÔïÒÉÁ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace  

V ÔïÔÏ éÜÓÔÉ ÐÒÜÃÅ se budu ÖñÎÏÖÁÔ ÐÏÄÒÏÂÎïÍÕ popisu ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ +ÒÉÔïÒÉþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace, ËÔÅÒï jsem pro ĭéÅÌÙ tohoto ÖĻÚËÕÍÕ stanovila. 0ÏËÕÓþÍ se 

zde ÒÏÖÎñĿ ÖÙÓÖñÔÌÉÔȟ ÐÒÏé jsou z pohledu ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ rozvoje pro restaurace 

ÄĳÌÅĿÉÔïȢ :ÐĳÓÏÂȟ ÊÁËĻÍ jsem ke ËÏÎÅéÎï ÐÏÄÏÂñ ËÒÉÔïÒÉþ ÄÏÓÐñÌÁȟ popisuji 

v kapitole 3, ÖñÎÏÖÁÎï ÍÅÔÏÄÜÍ ÖĻÚËÕÍÕȢ *ÅÄÎÜ se o celkem 102 ËÒÉÔïÒÉþȟ 

ÒÏÚéÌÅÎñÎĻÃÈ do 5 ËÁÔÅÇÏÒÉþ a 26 ÐÏÄËÁÔÅÇÏÒÉþȢ Tabulka s jejich ËÏÍÐÌÅÔÎþÍ ÖĻéÔÅÍ 

je ÄÏÓÔÕÐÎÜ v 0ĠþÌÏÚÅ 7. +ÒÉÔïÒÉÁ se ÓÎÁĿþÍ definovat ÊÉĿ s ohledem na specifika 

éÅÓËïÈÏ ÒÅÓÔÁÕÒÁéÎþÈÏ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ Jejich popis zaËÌÜÄÜÍ na studiu ÐÌÁÔÎï éÅÓËï 

a ÅÖÒÏÐÓËï legislativy, ÁÎÁÌÙÚÏÖÁÎĻÃÈ ÍÅÔÏÄÜÃÈ hodÎÏÃÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ restauraÃþ 

a ÄÁÌĤþÃÈ ÓÔÕÄÉþÃÈȟ ËÔÅÒÜ se ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÍ ÔïÍÁÔĳÍ ÖñÎÕÊþȢ 

4.1.1 Suroviny  

0ÒÖÎþ kategorie je ÚÁÍñĠÅÎÁ na suroviny, se ËÔÅÒĻÍÉ restaurace pracuje. Na 

ÚÜËÌÁÄñ toho jsem ji  ÒÏÚéÌÅÎÉÌÁ na osm ÐÏÄËÁÔÅÇÏÒÉþ podle ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÄÒÕÈĳ 

ÈÌÁÖÎþÃÈ ÐÏÕĿþÖÁÎĻÃÈ surovin. *ÅÄÎÜ se o: 

1) Zeleninu a ovoce 

2) Suroviny z ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþ 

3) Maso 

4) Ryby 

5) $ÒĳÂÅĿ a vejce 

6) -ÌïéÎï produkty  

7) 4ÒÖÁÎÌÉÖï potraviny  

8) .ÜÐÏÊÅ 

 

+ÁĿÄÜ z ÐÏÄËÁÔÅÇÏÒÉþ ÐÏÊþÍÜ ÎñËÏÌÉË ËÏÎËÒïÔÎþÃÈ ËÒÉÔïÒÉþȟ ËÔÅÒï ÐÏÄÒÏÂÎñÊÉ 

popisuji ÄÜÌÅȢ Pro ÌÅÐĤþ orientaci v textu ÖÙÚÎÁéÕÊÉ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖÜ ËÒÉÔïÒÉÁ v textu ÔÕéÎñȢ 
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4.1.1.1 Zelenina  a ovoce  

4.1.1.1.1 Bio kvalita  

4.1.1.1.1.1 Charakteristika ÅËÏÌÏÇÉÃËï produkce 

5ÐĠÅÄÎÏÓÔĐÏÖÜÎþ ÐÒÏÄÕËÔĳ ze ÓÙÓÔïÍĳ ÅËÏÌÏÇÉÃËï produkce  

ɉÏÚÎÁéÏÖÁÎĻÃÈ ÔÁËï jako bioprodukty 33) ÐĠÅÄ produkty  ËÏÎÖÅÎéÎþÃÈ ÓÙÓÔïÍĳ by 

ÍñÌÏ ÂĻÔ ÚÜËÌÁÄÎþÍ aspektem ËÁĿÄï ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace. Nejen proto, ĿÅ 

ÉÎÔÅÎÚÉÖÎþ model ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ ËÔÅÒĻ v ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ ÚÁÊÉĤĩÕÊÅ naprostou ÖñÔĤÉÎÕ 

ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï produkce v IÅÓËÕȟ ÍÜ k ÔÒÖÁÌï ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ daleko ɍ$ÌÏÕÈĻȠ Urban, 

2011]. *ÁËï jsou tedy ÚÜËÌÁÄÎþ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ ekologiÃËï produkce? .ÁĠþÚÅÎþ Rady 

(ES) éȢ 834/2007  definuje ÃÅÌĻ ÓÙÓÔïÍ ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ a produkce jako: 

ȵɍȢȢȢɎÃÅÌËÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ ĠþÚÅÎþ ÚÅÍñÄñÌÓËïÈÏ podniku a produkce potravin, ËÔÅÒĻ spojuje 

ÏÓÖñÄéÅÎï ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ postupy, vysokou ĭÒÏÖÅĐ ÂÉÏÌÏÇÉÃËï rozmanitosti, 

ochranu ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ ÚÄÒÏÊĳȟ ÕÐÌÁÔĐÏÖÜÎþ ÐĠþÓÎĻÃÈ norem pro ÄÏÂÒï ĿÉÖÏÔÎþ ÐÏÄÍþÎËÙ 

ÚÖþĠÁÔ a ÚÐĳÓÏÂ produkce v souladu s ÐÏĿÁÄÁÖËÙ ÕÒéÉÔĻÃÈ ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌĳȟ ËÔÅĠþ 

ÕÐĠÅÄÎÏÓÔĐÕÊþ produkty ÚþÓËÁÎï za ÐÏÕĿÉÔþ ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ ÌÜÔÅË a ÐÒÏÃÅÓĳȢ %ËÏÌÏÇÉÃËĻ 

ÚÐĳÓÏÂ produkce tak ÐÌÎþ ÄÖÏÊþ ÓÐÏÌÅéÅÎÓËÏÕ roli, ËÄÙĿ na ÓÔÒÁÎñ ÊÅÄÎï ÚÁÊÉĤĩÕÊÅ 

ÚÖÌÜĤÔÎþ trh ÏÄÐÏÖþÄÁÊþÃþ na ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÓËÏÕ ÐÏÐÔÜÖku po ÅËÏÌÏÇÉÃËĻÃÈ produktech 

a na ÓÔÒÁÎñ ÄÒÕÈï ÐĠÉÎÜĤþ ÖÅĠÅÊÎï statky ÐĠÉÓÐþÖÁÊþÃþ k ÏÃÈÒÁÎñ ĿÉÖÏÔÎþÈÏ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ 

a ÄÏÂÒĻÍ ĿÉÖÏÔÎþÍ ÐÏÄÍþÎËÜÍ ÚÖþĠÁÔȟ ÊÁËÏĿ i k rozvoji ÖÅÎËÏÖÁȢȰ [Rada ES 2007: 1].  

%ËÏÌÏÇÉÃËï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ je v ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ k ĿÉÖÏÔÎþÍÕ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ nejĤÅÔÒÎñÊĤþÍȟ 

ÚÜËÏÎÅÍ ÄÅÆÉÎÏÖÁÎĻÍȟ ÚÐĳÓÏÂÅÍ produkce potravin. Podle Urbana a £ÁÒÁÐÁÔËÙ 

[Urban; £ÁÒÁÐÁÔËÁȟ 2003] ÍÜ ÐÒÜÖñ ekolÏÇÉÃËï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÍÕ 

ÚÐĳÓÏÂÕ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ ÎÅÊÂÌþĿÅȟ ÎÅÂÏĩ se ÓÎÁĿþ ÎÁÐÌĐÏÖÁÔ jak ÅËÏÌÏÇÉÃËïȟ tak 

ÅËÏÎÏÍÉÃËï a ÓÏÃÉÜÌÎþ ÃþÌÅȢ !ÕÔÏĠÉ tyto ÔĠÉ roviny  ÄÜÌÅ ÒÏÚÖÜÄþȢ K ÅËÏÌÏÇÉÃËĻÍ ÃþÌĳÍ 

bio ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ĠÁÄþ biodiverzitu, ÆÕÎÇÕÊþÃþ ÅËÏÓÙÓÔïÍÙ a stabilitu.  K ÃþÌĳÍ 

ÅËÏÎÏÍÉÃËĻÍ ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËÏÕ ÖĻËÏÎÎÏÓÔȟ ÓÐÏÌïÈÜÎþ na ÍþÓÔÎþ zdroje a dlouhodobou 

jistotu  ÖĻÎÏÓĳȢ 3ÏÃÉÜÌÎþ ÃþÌÅ ÓÔÏÊþ na ÖÌÁÓÔÎþÃÈ ÐÒÁÃÏÖÎþÃÈ ÓÉÌÜÃÈȟ ÓÁÍÏÚÜÓÏÂÅÎþ 

regionu potravinami, ÕÓÐÏËÏÊÏÖÜÎþ ÍþÓÔÎþÃÈ ÐÏÔĠeb a ÚÁÃÈÏÖÜÎþ ÏÓþÄÌÅÎþ venkova 

[tamÔïĿɎ. Jako ÈÌÁÖÎþ pozitiva ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÕÖÜÄñÊþ ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþȡ 

                                                 
33 /ÚÎÁéÅÎþ ȰÂÉÏȰ mohou ÎïÓÔȟ v souladu s .ÁĠþÚÅÎþÍ Rady (ES) éȢ 834/2007  [Rada ES 

2007: 1], pouze produkty  ÐÏÃÈÜÚÅÊþÃþ z ÃÅÒÔÉÆÉËÏÖÁÎïÈÏ ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȢ 
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 Ɇ ÅËÏÎÏÍÉÃËÜ ÖĻÈÏÄÎÏÓÔ z ÄÌÏÕÈÏÄÏÂïÈÏ hlediska 

 Ɇ ochrana ĿÉÖÏÔÎþÈÏ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a biodiverzity  

 Ɇ ochrana ÚÄÒÏÊĳ ÐÏÄÚÅÍÎþ vody, ÓÎþĿÅÎþ ÚÎÅéÉĤÔñÎþ vody ÐÏÖÒÃÈÏÖï 

 Ɇ ĭspora energie a neÏÂÎÏÖÉÔÅÌÎĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ surovin a energie 

 Ɇ ÓÎþĿÅÎþ nadprodukce 

 Ɇ ÚÌÅÐĤÅÎþ kvality  potravin  a ÚÄÒÁÖÏÔÎþÈÏ stavu populace 

 Ɇ ÚÁÖÅÄÅÎþ ÎÏÖïÈÏ ÐÅÒÓÐÅËÔÉÖÎþÈÏ produktu (biopotraviny)  pro ÎÜĤ 

i ÚÁÈÒÁÎÉéÎþ trh  

 Ɇ ÕÄÒĿÅÎþ ÐĠþÒÏÄÎþÈÏ ÒÜÚÕ krajiny  a stability  ÏÓþÄÌÅÎþ 

ɍÔÁÍÔïĿɎ 

Obr. 4.1 -ÕÌÔÉÆÕÎËéÎþ model ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ podle Alti eriho Zdroj: [Urban; £ÁÒÁÐÁÔËÁȟ 2003] 
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+ÒÉÔïÒÉÕÍ o ÐĳÖÏÄÕ surovin z ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ v ÓÏÂñ zahrnuje 

ÖÅÌËï ÍÎÏĿÓÔÖþ ÄþÌéþÃÈ ËÒÉÔïÒÉþȟ ËÔÅÒï jsou ÄþËÙ bio certifikaci 34  ÊÅÄÎÏÄÕĤÅ 

ÏÈÌþÄÁÔÅÌÎïȢ Nejde zde ÖĤÁË ÐÒÉÍÜÒÎñ o ÐĠþÔÏÍÎÏÓÔ bio zebry35 na ÅÔÉËÅÔñ 

produktu. I surovina, ËÔÅÒÜ ÃÅÒÔÉÆÉËÜÔ nenese, ÍĳĿÅ ÂĻÔ ÓÔÅÊÎñ ËÖÁÌÉÔÎþȟ nebo 

i ËÖÁÌÉÔÎñÊĤþȟ ÚÄÒÁÖñÊĤþȟ k ĿÉÖÏÔÎþÍÕ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ ohlÅÄÕÐÌÎñÊĤþ a ÔÕÄþĿ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÊĤþ ÎÅĿ 

ta, ËÔÅÒÜ bio ÃÅÒÔÉÆÉËÜÔ ÏÂÄÒĿÅÌÁȢ Z principu  ÔÕÄþĿ u tohoto ËÒÉÔïÒÉÁ ÚÜÌÅĿþ ÈÌÁÖÎñ na 

ÎÁÐÌÎñÎþ podstaty ÅËÏÌÏÇÉÃËï produkce. Pokud ÍÜ restaurace ÖÌÁÓÔÎþ dodavatele, 

ËÔÅĠþ ÈÏÓÐÏÄÁĠþ ekologicky a ÏÈÌÅÄÕÐÌÎñ a ÊÉÍĿ v jejich poctivosti ÐÌÎñ ÖñĠþȟ ÍĳĿÅ 

ÊþÔ teoreticky ÃÅÒÔÉÆÉËÜÔ stranou. Pro ĭéÅÌÙ ÓÔÁÎÏÖÅÎþ ËÏÎËÒïÔÎþÃÈ ËÒÉÔïÒÉþ je ÖĤÁË 

ÎÕÔÎï pracovat s ÊÁÓÎñ ÄÅÆÉÎÏÖÁÎĻÍÉ daty, budu ÔÕÄþĿ ÐÏÕĿþÖÁÔ ÏÚÎÁéÅÎþ bio v ÐÌÎï 

ĤþĠÉ jeho ÖĻÚÎÁÍÕ a s ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÅÍ certifikace. 

4.1.1.1.1.2 Negativa konÖÅÎéÎþÈÏ ÚÐĳÓÏÂÕ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ 

$ĳÖÏÄÙȟ ÐÒÏé preferovat produkty  z ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ jsem ÊÉĿ 

ÚÍþÎÉÌÁȢ *ÁËï jsou ÖĤÁË ÄĳÖÏÄÙ pro to, aby byly ÕÐĠÅÄÎÏÓÔĐÏÖÜÎÙ ÐĠÅÄ potravinami 

z ÂñĿÎï produkce? Urban a £ÁÒÁÐÁÔËÁ [Urban; £ÁÒÁÐÁÔËÁȟ 2003] ÕÖÜÄþ ÏÂÓÜÈÌĻ 

vĻéÅÔ ÎÅÇÁÔÉÖÎþÃÈ ÖÌÉÖĳ ËÏÎÖÅÎéÎþÈÏ ÚÐĳÓÏÂÕ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþȢ *ÅÄÎþÍ z ÔñÃÈ 

ÎÅÊÖĻÚÎÁÍÎñÊĤþÃÈ je fakt, ĿÅ tento model je ĿÉÖÏÔÎñ ÚÜÖÉÓÌĻ na ÖÅÌËïÍ ÍÎÏĿÓÔÖþ 

ÍÁÔÅÒÉÜÌÎþÃÈ a ÅÎÅÒÇÅÔÉÃËĻÃÈ ÖÓÔÕÐĳ ɀ v ÐÏÄÏÂñ vody, hnojiv, ÐÅÓÔÉÃÉÄĳȟ ÆÏÓÉÌÎþÃÈ 

paliv na pohon ÓÔÒÏÊĳ i vĻÒÏÂÕ ÁÇÒÏÃÈÅÍÉËÜÌÉþȟ produkci ÈÙÂÒÉÄÎþÃÈ osiv 

a ÄÁÌĤþÃÈ36. Je ÔÕÄþĿ velmi ÎÜÒÏéÎĻ na zdroje a v ÐĠÅÖÜĿÎï ÖñÔĤÉÎñ ÐĠþÐÁÄĳ je 

ÖÙéÅÒÐÜÖÜ nad ÒÜÍÅÃ jejich schopnosti obnovy. Na ÒÏÚÄþÌ od ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÐĳÓÏÂÕ 

ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ ÎÅÐÅéÕÊÅ ÐÒĳÍÙÓÌÏÖï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ o kvalit u ÐĳÄÙ a ÚÐĳÓÏÂÕÊÅ tak ÊÅÊþ 

                                                 
34 +ÁĿÄÜ osoba, ËÔÅÒÜ ÐÏÄÎÉËÜ v ÅËÏÌÏÇÉÃËïÍ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ ÍÕÓþ ÍþÔ ÕÚÁÖĠÅÎÏÕ platnou 

smlouvu s ËÏÎÔÒÏÌÎþ ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþȟ ÐÏÖñĠÅÎÏÕ Ministerstvem ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÖĻËÏÎÅÍ kontroly  

a certifikace v ÅËÏÌÏÇÉÃËïÍ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȢ Od 1.1.2009 jsou v I2 ÐÏÖñĠÅÎÙ ÖĻËÏÎÅÍ 

kontroly  a certifikace organizace KEZ o.p.s., ABCERT AG a BIOKONT CZ, s.r.o. [Ministerstvo  

ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ 2009]. 

35 'ÒÁÆÉÃËĻ znak, ÏÚÎÁéÕÊþÃþ bioprodukt, biopotravinu  a ÏÓÔÁÔÎþ bioprodukt  ɉÄÅÆÉÎÏÖÁÎĻ 

v 0ĠþÌÏÚÅ éȢ 2 k ÖÙÈÌÜĤÃÅ éȢ 16/2006  [Ministerstvo  ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ 2009])  je ÄþËÙ ÓÖïÍÕ 

vzhledu éÁÓÔÏ ÎÁÚĻÖÜÎ ȵÂÉÏ ÚÅÂÒÏÕȰȢ 

36 Vodu, ÆÏÓÉÌÎþ paliva a hnojiva ÓÁÍÏÚĠÅÊÍñ v ÕÒéÉÔï ÍþĠÅ ÖÙÕĿþÖÜ i ÅËÏÌÏÇÉÃËï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȢ 

.ÅÊÖñÔĤþ ÒÏÚÄþÌ mezi ÔñÍÉÔÏ ÄÖñÍÁ druhy ÚÅÍñÄñÌÓËï produkce je ÔÕÄþĿ ÚÅÊÍïÎÁ 

v ÐÏÕĿþÖÜÎþ ÐÅÓÔÉÃÉÄĳȟ ÁÇÒÏÃÈÅÍÉËÜÌÉþ a produkci osiva. 
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rozsÜÈÌÏÕ degradaci, ÚÅÊÍïÎÁ ÅÒÏÚþ ɍÔÁÍÔïĿɎȢ :ÅÊÍïÎÁ v ÕÍñÌÅ ÚÁÖÌÁĿÏÖÁÎĻÃÈ 

oblastech ÄÏÃÈÜÚþ k ÚÁÓÏÌÏÖÜÎþ a alkalizaci ÐĳÄÙȟ ËÔÅÒï ÄÜÌÅ ÚÈÏÒĤÕÊþ ÊÅÊþ kvalitu. 

ªÓÐñÃÈÙ ÉÎÔÅÎÚÉÖÎþÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÎÁÖþÃ ve ÖÅÌËï ÍþĠÅ ÓÔÏÊþ na ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÐÅÓÔÉÃÉÄĳȟ 

hnojiv, ÁÇÒÏÃÈÅÍÉËÜÌÉþ a ÄÁÌĤþÃÈ ÌÜÔÅËȟ ËÔÅÒï ÐÏÍÜÈÁÊþ ÚÖÙĤÏÖÁÔ ÖĻÎÏÓÙȟ ÚÜÒÏÖÅĐ 

ÖĤÁË ÚÎÁéÎñ ÚÎÅéÉĤĩÕÊþ ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a ÍÁÊþ ÎÅÇÁÔÉÖÎþ vliv  na ÐĳÄÕȟ ĿÉÖÏéÉÃÈÙȟ 

ÅËÏÓÙÓÔïÍÙ i lidi.  +ÖĳÌÉ ÎÁÄÍñÒÎïÍÕ ÄÏÄÜÖÜÎþ ĿÉÖÉÎ do ÐĳÄÙȟ ÚÅÊÍïÎÁ ÄÕÓþËÕ 

a fosforu, ÔÁËï ÄÏÃÈÜÚþ k eutrofizaci vod ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

4.1.1.1.1.3 0ÏÔÅÎÃÉÜÌ ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÂÉÏÐÒÏÄÕËÔĳ 

:ÖÙĤÏÖÜÎþ ÐÏÄþÌÕ ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ a ÏÂÅÃÎñ podpora ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ 

ĤÅÔÒÎïÈÏ k ĿÉÖÏÔÎþÍÕ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ je do budoucna pro I2 jasnou prioritou.  Jak ÕÖÜÄþ 

Program rozvoje venkova na ÏÂÄÏÂþ 2014ɀ2020 [Ministerstvo  ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ 2014], 

ÐÏÔÅÎÃÉÜÌ ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÎÅÎþ ÓÔÜÌÅ ÄÏÓÔÁÔÅéÎñ ÖÙÕĿÉÔ a prostor pro 

ÚÖÙĤÏÖÜÎþ ÐÏÚÉÔÉÖÎþÃÈ ÄÏÐÁÄĳ ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÐĳÓÏÂÕ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ na ÓÌÏĿËÙ 

ĿÉÖÏÔÎþÈÏ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ oblast ÓÏÃÉÜÌÎþ a oblast produkce potravin  je ÚÎÁéÎĻȢ Svou 

(nemalou) roli  mohou v tomto ohledu, ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ ÚÖÙĤÏÖÜÎþ ÐÏÐÔÜÖËÙ po 

bioproduktech, ÓÅÈÒÜÔ ÔÁËï restaurace. 

Benefity ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ nejsou ÐÁÔÒÎï jen na ÖÎñÊĤþÃÈ dopadech 

na ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ a ekonomiku. $ĳÒÁÚ na kvalitu  v ÅËÏÌÏÇÉÃËï 

produkci potravin  v ÓÏÂñ nese ÒÏÖÎñĿ kvalitu  ÖĻĿÉÖÏÖou a ÃÈÕĩÏÖÏÕȢ Kvalita 

ÐÒÏÄÕËÔĳȟ a ve ÖĻÓÌÅÄËÕ i kvalita ÐĠÉÐÒÁÖÏÖÁÎïÈÏ pokrmu, je tak ÖĻÓÌÅÄËÅÍ kvality  

ÃÅÌïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕȢ Jak ÕÖÜÄþ $ÌÏÕÈĻ a Urban ɍ$ÌÏÕÈĻȠ Urban, 2011], biopotraviny  

ÍÁÊþ ve ÓÒÏÖÎÜÎþ s ËÏÎÖÅÎéÎþÍÉ plodinami zpravidla ÖÙĤĤþ obsah ÖÉÔÁÍþÎĳȟ 

ÅÎÚÙÍĳȟ ÍÉÎÅÒÜÌĳȟ ÁÎÔÉÏØÉÄÁÎÔĳ a pro ÌÉÄÓËï ÚÄÒÁÖþ ÐÒÏÓÐñĤÎĻÃÈ ÍÁÓÔÎĻÃÈ kyselin, 

ÂþÌËÏÖÉÎȟ ÌÅÐĤþ biologickou kvalitu, ÌÅÐĤþ ÓÅÎÚÏÒÉÃËï a ÓËÌÁÄÏÖÁÃþ vlastnosti a nÉĿĤþ 

obsah ÍÙËÏÔÏØÉÎĳ a ÎÉÔÒÜÔĳ37. 2ÏÖÎñĿ ÎÅÏÂÓÁÈÕÊþ ÃÉÚþ ÃÈÅÍÉÃËï ÌÜÔËÙȟ geneticky 

ÍÏÄÉÆÉËÏÖÁÎï organismy a rezidua ÐÅÓÔÉÃÉÄĳȟ ËÔÅÒï mohou ÂĻÔ ÚÄÒÁÖþ ĤËÏÄÌÉÖïȢ  

                                                 
37 6ÙĤĤþ ÎÕÔÒÉéÎþ kvalita biopotravin  ve ÓÒÏÖÎÜÎþ s plodinami z ËÏÎÖÅÎéÎþÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ 

ale ÎÅÎþ ĭÐÌÎñ ÊÅÄÎÏÚÎÁéÎÜȢ -ÎÏĿÓÔÖþ ÓÔÕÄÉþ k ÔñÍÔÏ ÚÊÉĤÔñÎþÍ ÄÏÃÈÜÚþȟ ÚÜÒÏÖÅĐ ÖĤÁË 

ÎÅÍÜÌÏ ÄÁÌĤþÃÈ ÓÔÕÄÉþ ÕÖÜÄþȟ ĿÅ mezi plodinami z obou ÍÏÄÅÌĳ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÎÅÎþ z hlediska 

obsahu ĿÉÖÉÎ ÒÏÚÄþÌȢ Pro ĭéÅÌÙ ÔïÔÏ ÐÒÜÃÅ ÖĤÁË ÎÅÎþ podrÏÂÎñÊĤþ rozbor ÔïÔÏ problematiky 

ÚÜÓÁÄÎþ, ÚÁËÌÜÄÜÍ ÔÕÄþĿ na ÚÜÖñÒÅÃÈȟ ËÔÅÒï ve ÓÖï studii  ÕÖÜÄþ $ÌÏÕÈĻ a Urban. 
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/ÄÐÏÖñÄÎñÊĤþ ÐĠþÓÔÕÐ a suroviny se ÔÕÄþĿ ÖÙÐÌÁÔþ ÔïÍñĠ ve ÖĤÅÃÈ ohledech. 

*ÅÄÉÎĻÍÉ ÖĻÚÎÁÍÎñÊĤþÍi negativy ÚĳÓÔÜÖÁÊþ zpravidla ÖÙĤĤþ cena a ÎÉĿĤþ dostupnost. 

To ÖĤÁË ÎÅÍÕÓþ platit  ÖñéÎñȟ ÖÙĤĤþ pÏÄþÌ ÌÏËÜÌÎþ bioprodukce a ÖñÔĤþ ĤþĠÅ trhu  ÍÁÊþ 

ÐÏÔÅÎÃÉÜÌ ceny ÄÜÌÅ ÓÎÉĿÏÖÁÔȢ .ÅÈÌÅÄñ na to, ĿÅ ve ÖñÔĤÉÎñ ËÏÎÖÅÎéÎþÃÈ ÐÒÏÄÕËÔĳ 

nejsou ÚÁÐÏéþÔÜÎÙ externality, ËÔÅÒï tento ÚÐĳÓÏÂ produkce ÖÙÔÖÜĠþȢ Restaurace 

ÍÁÊþ velkou moc trh  s biopotravinami  ovlivnit,  pokud budou ÚÖÙĤÏÖÁÔ svou 

ÐÏÐÔÜÖËÕ a ÐÏÄþÌ ÂÉÏÐÒÏÄÕËÔĳ na menu a podporovat tak ÚÅÍñÄñÌÃÅȟ ËÔÅĠþ 

ÈÏÓÐÏÄÁĠþ ÏÄÐÏÖñÄÎñȢ 

4.1.1.1.1.4 Alternativy ÅËÏÌÏÇÉÃËï produkce 

Objem bioprodukce je ÖĤÁË v IÅÓËï republice ÓÔÜÌÅ ÐÏÍñÒÎñ ÍÁÌĻȢ Dle :ÐÒÜÖÙ 

o ĿÉÖÏÔÎþÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ z roku 2015 [Kratina et al., 2015: 139] je ekologicky 

ÏÂÈÏÓÐÏÄÁĠÏÖÜÎÏ jen 11,8% ÃÅÌËÏÖï ÖĻÍñÒÙ ÚÅÍñÄñÌÓËïÈÏ ÐĳÄÎþÈÏ fondu (ZPF), 

celkem 496,7 tis. ha. .ÁÖþÃ ÃÅÌĻÃÈ 82% takto ÏÂÈÏÓÐÏÄÁĠÏÖÁÎï ÐĳÄÙ ÔÖÏĠþ ÔÒÖÁÌï 

ÔÒÁÖÎþ porosty, ËÔÅÒï sice ÍÁÊþ ÄĳÌÅĿÉÔÏÕ a nezastupitelnou ĭÌÏÈÕ v ËÒÁÊÉÎñȟ nejsou 

ÖĤÁË ÐĠþÍÏ ÖÙÕĿþÖÜÎÙ k produkci ÒÏÓÔÌÉÎÎĻÃÈ ÂÉÏÐÒÏÄÕËÔĳȟ pouze ÚÐÒÏÓÔĠÅÄËÏÖÁÎñ 

ÓÌÏÕĿþ pro ÅËÏÌÏÇÉÃËĻ chov ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËĻÃÈ ÚÖþĠÁÔȢ I ËÄÙĿ se ÐÏéÅÔ ekofarem 

v ÐÒĳÂñÈÕ let 2005ɀ2015 ÚÐñÔÉÎÜÓÏÂÉÌȟ ÓÔÜÌÅ se ÊÅÄÎÜ o ÍÜÌÏ ÒÏÚÖÉÎÕÔĻ trh  

a ÐÒĳÍñÒÎÜ ÒÏéÎþ ÓÐÏÔĠÅÂÁ biopotravin  na obyvatele ÚĳÓÔÜÖÜ pod ÈÒÁÎÉÃþ 200 +é 

ɍÔÁÍÔïĿɎ. Je proto ÚĠÅÊÍïȟ ĿÅ na ÃÅÓÔñ k ÎÁÐÌÎñÎþ tohoto ËÒÉÔïÒÉÁ ÓÔÏÊþ ÊÉÓÔï ÐĠÅËÜĿËy. 

I ËÄÙĿ by snahou ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restaurace ÍñÌÏ ÂĻÔ ÍÁØÉÍÜÌÎþ ÖÙÕĿþÖÜÎþ surovin 

ÐÏÃÈÜÚÅÊþÃþÃÈ z ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ɉÉÄÅÜÌÎñ ve 100 % objemu), 

v ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ na to ÄÏÄÁÖÁÔÅÌÓËÜ Óþĩ ÎÅÍÕÓþ ÂĻÔ ÐÌÎñ ÕÚÐĳÓÏÂÅÎÁȢ Alternativou 

proto mohou ÂĻÔ ÊÉÎï ÓÙÓÔïÍÙ produkce, ËÔÅÒï sice ÎÁÐÌĐÕÊþ ÐÏĿÁÄÁÖËÙ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ jen z éÜÓÔÉȟ ve ÓÒÏÖÎÜÎþ s ÉÎÔÅÎÚÉÖÎþÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ ÖĤÁË 

ÈÏÓÐÏÄÁĠþ ÏÄÐÏÖñÄÎñÊÉȢ  

0ĠþËÌÁÄÅÍ ÍĳĿÅ ÂĻÔ tzv. IPZ, neboli )ÎÔÅÇÒÏÖÁÎĻ ÓÙÓÔïÍ produkce zeleniny. 

IPZ je ÚÐĳÓÏÂ produkce, ËÔÅÒĻ klade ÄĳÒÁÚ na vysokou kvalitu  zeleniny, ÄÜÖÜ 

ÐĠÅÄÎÏÓÔ ekologicky ÐĠÉÊÁÔÅÌÎĻÍ ÍÅÔÏÄÜÍ a minimalizuje vstupy ÁÇÒÏÃÈÅÍÉËÜÌÉþ 

s ÎÅĿÜÄÏÕÃþÍÉ ÖÅÄÌÅÊĤþÍÉ ĭéÉÎËÙȢ Jeho ÃþÌÅÍ je ÓÎÉĿÏÖÜÎþ rizika ÐĠÅÈÎÏÊÏÖÜÎþ 

ÐĳÄÙ a ÒÁÃÉÏÎÜÌÎñÊĤþ ÖÙÕĿþÖÜÎþ ĿÉÖÉÎȢ :ÜÒÏÖÅĐ se ÓÎÁĿþ o integrovanou ochranu ÖĳéÉ 

ĤËÏÄÌÉÖĻÍ ÏÒÇÁÎÉÓÍĳÍȟ ÚÁÈÒÎÕÊþÃþ jak ÐÒÅÖÅÎÔÉÖÎþ ÏÐÁÔĠÅÎþȟ tak ÐĠþÍÏÕ ÓÅÌÅËÔÉÖÎþ 

a ÃþÌÅÎÏÕ ochranu. $þËÙ tomu se ÄÜ ÏÚÎÁéÉÔ jako ÊÁËĻÓÉ ÍÅÚÉÓÔÕÐÅĐ mezi koÎÖÅÎéÎþ 

a organickou ÐÒÏÄÕËÃþ ɍ:5I-ȟ 2014]. 
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4.1.1.1.2 ,ÏËÜÌÎÏÓÔ 

ȵ,ÏËÜÌÎÏÓÔȰ ÐÒÏÄÕËÔĳ mĳĿÅ ÂĻÔ ÚÎÁéÎñ ÖÜÇÎþÍ a ÓÕÂÊÅËÔÉÖÎþÍ ËÒÉÔïÒÉÅÍȢ Pro 

ÎñËÏÈÏ ÚÎÁÍÅÎÁÊþ ÌÏËÜÌÎþ potraviny  ÊþÄÌÏ ÖÙÐñÓÔÏÖÁÎï doslova ȵÚÁ ÈÕÍÎÙȰȟ pro 

ÎñËÏÈÏ ÍĳĿÅ tento ÔÅÒÍþÎ znamenat i produkci v ÒÜÍÃÉ ÚÅÍþ EU. V ËÁĿÄïÍ 

ÐĠþÐÁÄñ je ÔĠÅÂÁ ÕÖÜĿÉÔ ÍþÓÔÎþ specifika a ÍÏĿÎÏÓÔÉȢ V nñËÔÅÒĻÃÈ ÍÜÌÏ ĭÒÏÄÎĻÃÈ 

ÚÅÍþÃÈ éÉ oblastech ÍĳĿÅ ÂĻÔ ÔïÍñĠ ÎÅÍÏĿÎï ÚþÓËÁt dostatek ÌÏËÜÌÎþÃÈ potravin  

v okruhu 100 km, v ÊÉÎĻÃÈ ÍĳĿÅ ÂĻÔ ÚÁÊÉĤÔñÎ i v ĠÜÄÕ jednotek ËÉÌÏÍÅÔÒĳȢ /ÂÅÃÎñ 

by se dalo ĠþÃÔȟ ĿÅ éþÍ ÂÌþĿÅ byla ÄÁÎÜ surovina ÖÙÐñÓÔÏÖÜÎÁȟ ÔþÍ ÌïÐÅȢ Z mnoha 

ÄĳÖÏÄĳȟ ËÔÅÒĻÍ se ÖñÎÕÊÉ ÎþĿÅȢ 

Podle terminologie %ÖÒÏÐÓËï komise [Kneafsey et al. 2013: 13] ÍĳĿÅÍÅ za 

ÌÏËÜÌÎþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï ÓÙÓÔïÍÙ ÐÏÖÁĿÏÖÁÔ ty, u ÎÉÃÈĿ se produkce, ÚÐÒÁÃÏÖÜÎþȟ ÎÜËÕÐȟ 

prodej a ÓÐÏÔĠÅÂÁ potravin  ÏÄÅÈÒÜÖÜ v ÒÜÍÃÉ ÕÒéÉÔï ÌÉÍÉÔÏÖÁÎï oblasti. Ve ÖñÔĤÉÎñ 

ÐĠþÐÁÄĳ se ÊÅÄÎÜ o ÒÜÄÉÕÓ 20 ÁĿ 100 km. S ÌÏËÜÌÎÏÓÔþ ÓÏÕÖÉÓþ ÒÏÖÎñĿ ÔÅÒÍþÎ ȵËÒÜÔËĻ 

ÄÏÄÁÖÁÔÅÌÓËĻ ĠÅÔñÚÅÃȰȟ ËÔÅÒĻ je ÔÖÏĠÅÎ ÍÉÎÉÍÜÌÎþÍ ÐÏéÔÅÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄÎþËĳ ɀ 

ÉÄÅÜÌÎþÍ ÐĠþËÌÁÄÅÍ je tak ÐĠþÍĻ kontakt mezi producentem a konzumentem 

ɍÔÁÍÔïĿɎȢ 

Povaha ÔÅÒÍþÎÕ ȵÌÏËÜÌÎþȰ je ÖĤÁË ÚÎÁéÎñ ÓÌÏĿÉÔÜ a ÏÂÔþĿÎñ ÄÅÆÉÎÏÖÁÔÅÌÎÜȢ 4ÁËï 

Sean Beer [Beer, 2015: 48] ÄÏÃÈÜÚþ ve ÓÖï studii, ÐĠÉ rozboru konceptu ÌÏËÜÌÎþÃÈ 

potravin, k ÚÜÖñÒÕȟ ĿÅ se ÊÅÄÎÜ o ÐĠþÌÉĤ ËÏÍÐÌÉËÏÖÁÎĻ ÔÅÒÍþÎȟ ËÔÅÒĻ ÍĳĿÅ ÂĻÔ 

ÓËÕÔÅéÎñ ÄÅÆÉÎÏÖÜÎ pouze jednotlivci, na ÚÜËÌÁÄñ jejich ÉÎÄÉÖÉÄÕÜÌÎþÈÏ ÃÈÜÐÜÎþ 

ÌÏËÜÌÎÏÓÔÉȢ Jednotnou definici ÌÏËÜÌÎþÈÏ ÔÕÄþĿ dle jeho ÚÜÖñÒĳ stanovit nelze. 

0ÒÏÂÌÅÍÁÔÉÃËĻ ÍĳĿÅ ÂĻÔ tento koncept ÒÏÖÎñĿ pro ÐĠþÈÒÁÎÉéÎþ oblasti. V jejich 

ÐĠþÐÁÄñ ÍĳĿÅ vyvstat ÏÔÜÚËÁȟ zda toto ËÒÉÔïÒium ÐÌÁÔþ ÒÏÖÎñĿ ÎÁÐĠþé hranicemi 

ÓÔÜÔĳȢ Je v tomto ÐĠþÐÁÄñ ÌÅÐĤþ potravina ÖÙÐñÓÔÏÖÁÎÜ ÂÌþĿÅȟ ale v ÒÜÍÃÉ ÊÉÎïÈÏ ÓÔÜÔÕ 

a ekonomiky, nebo ÄÜÌÅȟ ale ÌÏËÜÌÎñȟ co se ÚÅÍñ ÐĳÖÏÄÕ ÔĻéÅȩ !ÓÐÅËÔĳȟ ËÔÅÒï 

mohou tuto volbu ÄÜÌÅ ovlivnit  je ÃÅÌÜ ĠÁÄÁȟ ÄÏÖÏÌþÍ si proto nechat tuto ÏÔÜÚËÕ 

ÎÅÚÏÄÐÏÖñÚÅÎÏÕȢ A ÓÔÅÊÎñ jak ÕÖÜÄþ Beer, na ÕÖÜĿÅÎþ ËÁĿÄïÈÏ jednotlivce a jeho 

ÖÌÁÓÔÎþ ÚÏÄÐÏÖñÄÎÏÓÔÉȢ 

Ve ÓËÕÔÅéÎÏÓÔÉ se tak ÔïÍñĠ ÖĿÄÙ ÊÅÄÎÜ o ÎñÊÁËÏÕ formu kompromisu mezi 

ÌÏËÜÌÎþÍ a ÇÌÏÂÜÌÎþÍȢ 5Ŀ jen z toho ÄĳÖÏÄÕȟ ĿÅ ÍÎÏÈï potraviny v ÎÁĤÉÃÈ 

ÐÏÄÍþÎËÜÃÈ ÊÅÄÎÏÄÕĤÅ ÖÙÐñÓÔÏÖÁÔ nelze. Bylo by ÍÏĿÎÜ ÚÁÊþÍÁÖï zkusit fungovat 

ÌÏËÜÌÎñ opravdu do ÄĳÓÌÅÄËĳȟ snaha ÏÂÅÊþÔ se bez ÖñÔĤÉÎÙ ÄÒÕÈĳ ËÏĠÅÎþȟ ËÜÖÙȟ éÁÊÅ 

nebo ÔĠÅÂÁ kakaa a éÏËÏÌÜÄÙ by ÖĤÁË ÐÒÁÖÄñÐÏÄÏÂÎñ byla pro ÖñÔĤÉÎÕ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ 

ÐĠþÌÉĤ velkou ÏÂñÔþȢ :ÁÊþÍÁÖĻÍ ÎÜÖÒÈÅÍ ËÏÍÐÒÏÍÉÓÎþÈÏ ĠÅĤÅÎþ je tzv. Foodzone 
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model, ËÔÅÒĻ byl ÖÙÔÖÏĠÅÎ pro restauraci ÈÏÔÅÌÏÖï ĤËÏÌÙ v Maastrichtu. Tento 

model se ÓËÌÜÄÜ z ÐñÔÉ ÓÏÕÓÔĠÅÄÎĻÃÈ ËÒÕÈĳȟ ÚÎÁéþÃþÃÈ ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï ÚĕÎÙ ÐĳÖÏÄÕ 

surovin ɀ od ÎÅÊÂÌÉĿĤþÈÏ ÖÎÉÔĠÎþÈÏ ɉÔÖÏĠÅÎïÈÏ éÅÒÓÔÖĻÍÉ bylinkami)  ÁĿ po ÇÌÏÂÜÌÎþ 

ÖÎñÊĤþ kruh ɉËÔÅÒĻ ÐÏÊþÍÜ potraviny jako je ÒĻĿÅȟ ËÏĠÅÎþ éÉ ÔÒÏÐÉÃËï ovoce). Je pak 

na ËÁĿÄï restauraci, jakou ÐÒÏÃÅÎÔÕÜÌÎþ hodnotu z ÃÅÌËÏÖïÈÏ objemu ÖÙÕĿþÖÁÎĻÃÈ 

surovin si pro ËÁĿÄÏÕ ÚĕÎÕ ÓÔÁÎÏÖþ ɀ a jak vysoko ÔÕÄþĿ pÏÓÔÁÖþ ÖÌÁÓÔÎþ ÌÁĩËÕ 

ÌÏËÜÌÎÏÓÔÉ [Nijboer  et al., 2015]. 

Obr. 4.2 Model Foodzone popisuje ÊÅÄÎÏÔÌÉÖï ÚĕÎy ÐĳÖÏÄÕ potravin  ɀ od ÎÅÊÂÌÉĿĤþÈÏȟ 

ÌÏËÜÌÎþÈÏȟ ÖÎÉÔĠÎþÈÏ kruhu ɉéȢ 1) ÁĿ po ÇÌÏÂÜÌÎþ ÖÎñÊĤþ kruh ɉéȢ 5). Procenta, ÕÖÅÄÅÎÜ v ËÁĿÄï ze ÚĕÎȟ 

ÚÎÁéþ ÍÎÏĿÓÔÖþ potravin, kterï restaurace z ÄÁÎï ÖÚÄÜÌÅÎÏÓÔÉ ÏÄÅÂþÒÜȢ Zdroj: [Nijboer  et al., 2015: 

284]. 
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+ÄÙĿ ale pomineme nejasnosti pojmu ÌÏËÜÌÎþȟ ÊÁËÜ jsou ÎÅÊÖĻÚÎÁÍÎñÊĤþ 

pozitiva ÌÏËÜÌÎþ produkce a ÔÕÄþĿ ÈÌÁÖÎþ ÄĳÖÏÄÙȟ ÐÒÏé ji  v ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ ÖÙÕĿþÖÁÔ? 

Helena Norberg-Hodge [Norberg-Hodge, 2010] ÕÖÜÄþ ve ÓÖï studii  sedm ÈÌÁÖÎþÃÈ 

ÖĻÈÏÄ lokalizace produkce potravin  a trhu  s nimi. ,ÏËÜÌÎþ podle Îþ ÚÎÁÍÅÎÜ 

éÅÒÓÔÖñÊĤþ a ÄþËÙ tomu ÔÁËï ÚÄÒÁÖñÊĤþ ÊþÄÌÏȢ 6ÙĿÁÄÕÊÅ ÍÅÎĤþ ÐÏéÅÔ ÐÒÏÓÔĠÅÄÎþËĳ éÉ 

ÐĠÅËÕÐÎþËĳ a ÔÕÄþĿ zkracuje ÄÏÄÁÖÁÔÅÌÓËĻ ĠÅÔñÚÅÃ a ÓÎÉĿÕÊÅ cenu potravin, ÚÁÔþÍÃÏ 

ÄÜÖÜ ÖÙĤĤþ ÖĻÄñÌÅË jejich ÐÒÏÄÕÃÅÎÔĳÍȢ ,ÏËÜÌÎþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ posiluje ÍþÓÔÎþ 

ekonomiku, ÄþËÙ tomu, ĿÅ poskytuje ÐÒÁÃÏÖÎþ ÍþÓÔÁȟ podporuje ÍþÓÔÎþ obchody 

a nedovoluje ÖÅÌËĻÍ ÆÉÒÍÜÍ ȵÖÙÓÜÖÁÔȰ ÌÏËÜÌÎþ finance. 2ÏÖÎñĿ ÕÍÏĿĐÕÊÅ 

ÆÁÒÍÜĠĳÍ ÖþÃÅ diverzifikovat  svou produkci a ÔÕÄþĿ i mnohem ÊÅÄÎÏÄÕĤÅÊÉ 

ÈÏÓÐÏÄÁĠÉÔ ekologicky. $ĳÓÌÅÄËÅÍ toho je ÎÉĿĤþ ÐÏÔĠÅÂÁ ÄÒÁÈĻÃÈ ÅØÔÅÒÎþÃÈ ÖÓÔÕÐĳȟ 

jako jsou pesticidy éÉ ÃÈÅÍÉÃËÜ hnojiva, a ÄþËÙ tomu i ÎÉĿĤþ ÎÜËÌÁÄÙ pro ÆÁÒÍÜĠÅȢ 

:ÜÒÏÖÅĐ jsou tito  producenti ÍïÎñ ÎÜÃÈÙÌÎþ k ÎÁÐÁÄÅÎþ ĤËĳÄÃÉ a ÖĳéÉ ÅØÔÒïÍÎþÍ 

ËÌÉÍÁÔÉÃËĻÍ ÊÅÖĳÍȢ -ÁÌþ ÆÁÒÍÜĠÉ jsou ÏÂÅÃÎñ ÐÒÏÄÕËÔÉÖÎñÊĤþ na jednotku plochy 

ÎÅĿ ÖÅÌÃþ ÐñÓÔÉÔÅÌï a jsou ÔÕÄþĿ schopni zajistit  ÖñÔĤþ potravinovou ÂÅÚÐÅéÎÏÓÔ 

v ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕȢ A v ÎÅÐÏÓÌÅÄÎþ ĠÁÄñȟ ÐÏÓËÙÔÕÊþ mnohem ÌÅÐĤþ a ÅÔÉéÔñÊĤþ 

ÐÏÄÍþÎËÙ ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËĻÍ ÚÖþĠÁÔĳÍ ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

S ÌÏËÜÌÎÏÓÔþ ÚÜÒÏÖÅĐ ÓÏÕÖÉÓþ i vztah k ÐĳÄñȟ k oblasti, kde ĿÉÊÅÍÅȟ a ÔÁËï 

k lidem, ËÔÅĠþ jsou ÓÏÕéÜÓÔþ ÍþÓÔÎþ komunity. ,ÏËÜÌÎþ produkce a ÓÐÏÔĠÅÂÁ potravin  

ÒÅÁÌÉÚÏÖÁÎÜ v ÍÁÌïÍ ÍñĠþÔËÕ mnohem ÌïÐÅ propojuje producenta se ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÅÍ 

a ÐÏÍÜÈÜ ÕÃÈÏÖÜÖÁÔ ÍþÓÔÎþ tradice a specifika. Na druhou stranu ÎÅÎþ ȵÎÜÖÒÁÔÅÍ 

do ÍÉÎÕÌÏÓÔÉȰȟ ÐÒÜÖñ naopak, spojuje ÖĤÅÃÈÎÁ pozitiva ÍÏÄÅÒÎþÈÏ ÚÐĳÓÏÂÕ 

ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ s ÔÒÁÄÉéÎþÍ ÖñÄñÎþÍȢ -ÁÌþ ÆÁÒÍÜĠÉ jsou ÓÃÈÏÐÎþ vyprodukovat ÓÔÅÊÎï 

ÍÎÏĿÓÔÖþ (nebo i ÖþÃÅɊ potravin  jako ÖÅÌÃþ ÐñÓÔÉÔÅÌïȟ ÎÁÖþÃ jsou jejich praktiky  ve 

ÖñÔĤÉÎñ ÐĠþÐÁÄĳ ÆïÒÏÖñÊĤþ a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÊĤþ [Petrini,  2012: 20]. 

Jak jsem ÊÉĿ ÚÍþÎÉÌÁ ÖĻĤÅȟ ȵÌÏËÜÌÎÏÓÔȰ potravin  je ÏÂÔþĿÎñ ÄÅÆÉÎÏÖÁÔÅÌÎĻ (podle 

ÎñËÔÅÒĻÃÈ ÁÕÔÏÒĳ ÎÅÄÅÆÉÎÏÖÁÔÅÌÎĻɊ pojem. Pro ĭéÅÌÙ ÔïÔÏ ÐÒÜÃÅ ÖĤÁË ÐÏÔĠÅÂÕÊÉ 

pracovat s ÊÁÓÎñ ÓÔÁÎÏÖÅÎĻÍÉ ËÒÉÔïÒÉÉȢ Jako ÌÏËÜÌÎþ zde ÔÕÄþĿ definuji  takovou 

potravinu, ËÔÅÒÜ byla ÖÙÐñÓÔÏÖÜÎÁȟ ÚÐÒÁÃÏÖÜÎÁ a ÓÐÏÔĠÅÂÏÖÜÎa v okruhu ÍÅÎĤþÍ 

ÎÅĿ 100 km. *ÅÄÎÜ se o ÈÏÒÎþ hranici ÃÈÜÐÜÎþ ÌÏËÜÌÎÏÓÔÉ dle %ÖÒÏÐÓËï komise (jak 

jsem ÊÉĿ ÚÍÉĐÏÖÁÌÁ ÖĻĤÅɊ a ÚÜÒÏÖÅĐ ÖÚÄÜÌÅÎÏÓÔ ÂÌþÚËÏÕ éÁÓÔÏ ÐÏÕĿþÖÁÎïÍÕ 
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konceptu ȵρππ-mile ÄÉÅÔȰ38. Pokud tuto ÖÚÄÜÌÅÎÏÓÔ ÖÚÔÜÈÎÅÍÅ na Prahu, ÊÅÄÎÜ se 

ÐĠÉÂÌÉĿÎñ o ÖÚÄÜÌÅÎÏÓÔ mezi Prahou a 0ÌÚÎþȟ nebo Prahou a Pardubicemi. 

4.1.1.1.3 3ÅÚĕÎÎÏÓÔ 

S ÌÏËÜÌÎÏÓÔþ potravin je ÎÅÏÄÍÙÓÌÉÔÅÌÎñ spjata ÔÁËï ÓÅÚĕÎÎÏÓÔ, ÎÅÂÏĩ 

potraviny ÐĠÉÒÏÚÅÎñ ÖÙÐñÓÔÏÖÁÎï v ÍþÓÔÎþÃÈ ÐÏÄÍþÎËÜÃÈ automaticky ÒÅÆÌÅËÔÕÊþ 

ÓÅÚĕÎÎþ specifika. .ÁËÕÐÏÖÜÎþ ÓÅÚĕÎÎþÃÈ potravin  ÚÎÁÍÅÎÜ ÍÏĿÎÏÓÔ ÍÁØÉÍÜÌÎñ 

ÖÙÕĿþÖÁÔ ÌÏËÜÌÎþ zdroje v ÐÒĳÂñÈÕ ÃÅÌïÈÏ roku a ÚÜÒÏÖÅĐ ÓÎÉĿÕÊÅ ÐÏÔĠÅÂÕ ÕÍñÌÅ 

ÐÒÏÄÌÕĿÏÖÁÔ trvanlivost  ÐÒÏÄÕËÔĳ ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ ÃÈÅÍÉÃËĻÃÈ ÐÒÏÓÔĠÅÄËĳ a ÄÁÌĤþ 

ÐĠÉÄÁÎï energie. 3ÅÚĕÎÎþ ingredience ÒÏÖÎñĿ ÎÅÖÙĿÁÄÕÊþ vysokï ÅÎÅÒÇÅÔÉÃËï vstupy 

pro ÐñÓÔÏÖÜÎþ ve ÖÙÈĠþÖÁÎĻÃÈ ÓËÌÅÎþÃþÃÈȢ Menu ÐÏÓÔÁÖÅÎï na ÓÅÚĕÎÎþÃÈ 

ÉÎÇÒÅÄÉÅÎÃþÃÈ ÍÜ ÚÜÒÏÖÅĐ vysokou ÅÄÕËÁÔÉÖÎþ hodnotu pro ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÅ a ÐÏÍÜÈÜ 

podporovat ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÔÒÁÄÉéÎþÃÈ surovin, technik ÚÐÒÁÃÏÖÜÎþ a ÚÁÃÈÏÖÜÖÜÎþ ÍþÓÔÎþ 

kultury . V ÎÅÐÏÓÌÅÄÎþ ĠÁÄñ jsou ÓÅÚĕÎÎþ potraviny éÁÓÔÏ ÌÅÖÎñÊĤþ ÄþËÙ ÌÅÐĤþ 

dostupnosti, ÍÉÎÉÍÜÌÎþÍÕ transportu  a ÎþÚËĻÍ ÎÜËÌÁÄĳÍ na ÓËÌÁÄÏÖÜÎþ a ÂÁÌÅÎþ 

[Goggins; Rau, 2015]. 6ÙÕĿþÖÜÎþ ÓÅÚĕÎÎþÃÈ ÉÎÇÒÅÄÉÅÎÃþ ÎÁÖþÃ ÚÎÁÍÅÎÜ ÐĠþÐÒÁÖÕ 

ÊþÄÌÁ z ÔñÃÈ ÁËÔÕÜÌÎñ ÎÅÊéÅÒÓÔÖñÊĤþÃÈ a ÃÈÕĩÏÖñ ÎÅÊÂÏÈÁÔĤþÃÈ plodin, ËÔÅÒï ÄÁÎï 

ÏÂÄÏÂþ a lokalita ÎÁÂþÚþȢ +ÁÌÅÎÄÜĠÅ ÓÅÚĕÎÎþÃÈ potravin  byly ÚÐÒÁÃÏÖÜÎÙ v mnoha 

ÖÅÒÚþÃÈ ÒĳÚÎĻÍÉ organizacemi a iniciativami  a jsou ÔÕÄþĿ i pro ÐÏÔĠÅÂÙ ÖÅĠÅÊÎïÈÏ 

ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ ÊÅÄÎÏÄÕĤÅ ÄÏÈÌÅÄÁÔÅÌÎï39. 

                                                 
38 ȵρππ-mile ÄÉÅÔȰ neboli dieta ÚÁÌÏĿÅÎÜ na ÐÏÔÒÁÖÉÎÜÃÈ ÖÙÐÒÏÄÕËÏÖÁÎĻÃÈ v ÏËÏÌþ 100 mil  

(cca 161 km) je éÁÓÔÏ ÐÏÕĿþÖÁÎĻÍ konceptem v souvislosti s iniciativami  i jednotlivci  

ÐÒÏÐÁÇÕÊþÃþÍÉ lokalizaci ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþȢ :ÅÊÍïÎÁ v 3ÅÖÅÒÎþ Americe se ÊÅÄÎÜ o ÐÏÍñÒÎñ ÚÎÜÍĻ 

a ÒÏÚĤþĠÅÎĻ ÔÅÒÍþÎȟ ËÔÅÒĻ se dokonce dostal do ÎÜÚÖĳ ÎñËÏÌÉËÁ knih, ÎÁÐĠþËÌÁÄ ȵ4ÈÅ 100-

mile diet: A Year of Local ÅÁÔÉÎÇȰ od Alisy Smith a J.B. Mackinnona. 

39 0ĠþËÌÁÄÅÍ mohou ÂĻÔ ËÁÌÅÎÄÜĠÅ ÓÅÚĕÎÎþÃÈ potravin ÚÐÒÁÃÏÖÁÎï v ÒÜÍÃÉ projektu 

3ËÕÔÅéÎñ ÚÄÒÁÖÜ ĤËÏÌÁ 

http://matersk askolaadamusova.websnadno.cz/zdrava_skola/sezonni_kalendar_ovoce_a_

zeleniny_pro_kuchyn_1_.pdf); ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþ (ÎÕÔþ Duha 

http://www.hnutiduha.cz/sites/default/f iles/publikace/2013/09/kalendar_magazin.pdf ; 

nebo ĤïÆËÕÃÈÁĠÅÍ hotelu Adria Michalem .ÏÖÜËÅÍ 

http://www.chefmichalnovak.cz/gallery/sezonakalendar_chefmichalnovak_cz.pdf 

http://materskaskolaadamusova.websnadno.cz/zdrava_skola/sezonni_kalendar_ovoce_a_zeleniny_pro_kuchyn_1_.pdf
http://materskaskolaadamusova.websnadno.cz/zdrava_skola/sezonni_kalendar_ovoce_a_zeleniny_pro_kuchyn_1_.pdf
http://www.hnutiduha.cz/sites/default/files/publikace/2013/09/kalendar_magazin.pdf
http://www.chefmichalnovak.cz/gallery/sezonakalendar_chefmichalnovak_cz.pdf
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2ÅÓÐÅËÔÏÖÜÎþ ÓÅÚĕÎÎÏÓÔÉ v restauraci zpravidla ÚÎÁÍÅÎÜ éÁÓÔñÊĤþ ÚÍñÎÙ na 

ÊþÄÅÌÎþÍ ÌþÓÔËÕ ÐÒÜÖñ s ohledem na dostupnost surovin. 3ÔÜÌï menu se ÖñÔĤÉÎÏÕ 

ÍñÎþ s ohledem na ÒÏéÎþ ÏÂÄÏÂþ a éÁÓÔÏ je ÄÏÐÌÎñÎÏ o ËÒÜÔËÏÄÏÂñÊĤþ ÎÁÂþÄËÕ 

ɉÎÁÐĠþËÌÁÄ ÓÅÚĕÎÎþȟ ÔĻÄÅÎÎþ éÉ ÄÅÎÎþɊȟ kterÜ je schopna ÐÒÕĿÎñ reagovat na to, co 

producenti ÁËÔÕÜÌÎñ ÎÁÂþÚþȢ /ÔÜÚÃÅ menu a ÓÅÓÔÁÖÏÖÜÎþ ÎÁÂþÄËÙ se budu ÄÜÌÅ 

ÖñÎÏÖÁÔ v kapitole 4.1.2.1. 

4.1.1.1.4 +ĠÉÖï potraviny  

Jak ÕÖÜÄþ ÎÅÄÜÖÎÜ studie organizace :ÁÃÈÒÁĐ ÊþÄÌÏȟ ËÔÅÒÜ se problematice tzv. 

ȵËĠÉÖĻÃÈ potravin Ȱ v IÅÓËï republice ÖñÎÕÊÅȟ ËÖĳÌÉ ÎÅÖÙÈÏÖÕÊþÃþÍÕ vzhledu se 

ÒÏéÎñ vyÈÏÄþ ÁĿ 20% ÚÅÍñÄñÌÓËï produkce ɍ:ÁÃÈÒÁĐ ÊþÄÌÏȟ 2017]. *ÅÄÎÜ se o ovoce 

a zeleninu, ËÔÅÒï ËÖĳÌÉ ÎÅÓÔÁÎÄÁÒÄÎþÍÕ vzhledu nevyhovuje ÐĠþÓÎĻÍ ÅÓÔÅÔÉÃËĻÍ 

ÐÏĿÁÄÁÖËĳÍ ÏÂÃÈÏÄÎþÃÈ ĠÅÔñÚÃĳ a ÄÁÌĤþÃÈ suÂÊÅËÔĳȟ ÊÅÎĿ tyto potraviny  ÖÙËÕÐÕÊþ 

od ÆÁÒÍÜĠĳȢ $ĳÖÏÄĳ pro ÖÙĠÁÚÅÎþ ÎÅÖÙÈÏÖÕÊþÃþ produkce je mnoho ɀ od ÎÅÓÐÒÜÖÎï 

barevnosti, tvaru éÉ ÚÁËĠÉÖÅÎþ ÁĿ po ÐĠþÌÉĤ ÍÁÌï éÉ ÖÅÌËï ÒÏÚÍñÒÙȢ Navzdory tomu, ĿÅ 

ÖĻĿÉÖÏÖÜ hodnota ÔñÃÈÔÏ plodin je naprosto ÓÒÏÖÎÁÔÅÌÎÜ s ÔñÍÉȟ ËÔÅÒï se na pulty  

ÏÂÃÈÏÄĳ dostanou, ÖñÔĤÉÎÁ ÎÅÖÙÈÏÖÕÊþÃþ produkce je ÂÕì ÚÁÏÒÜÎÁ ÐĠþÍÏ na poli 

nebo ÚËÏÍÐÏÓÔÏÖÜÎÁ [jsempripraven.cz]. 

:ÅÊÍïÎÁ ÄþËÙ ÁËÔÉÖÉÔÜÍ organizace :ÁÃÈÒÁĐ ÊþÄÌÏ se u ÎÜÓ ÚÁéþÎÜ situace 

pozvolna ÍñÎÉÔ a ÎñËÔÅÒï ÏÂÃÈÏÄÎþ ĠÅÔñÚÃÅ jÉĿ ÚÁéþÎÁÊþ nedokonalou produkci 

ÚÜËÁÚÎþËĳÍ za ÓÎþĿÅÎÏÕ cenu ÎÁÂþÚÅÔȢ PotencÉÜÌ pro ÖÙÕĿÉÔþ ËĠÉÖïÈÏ ovoce 

a zeleniny je ÚÎÁéÎĻȟ ÖÅÌËĻ prostor  ÍÁÊþ v tomto ÐĠþÐÁÄñ ÒÏÖÎñĿ restaurace a ÄÁÌĤþ 

ÖÅĠÅÊÎÜ ÓÔÒÁÖÏÖÁÃþ ÚÁĠþÚÅÎþȢ (ÌÁÖÎþ ÍÏÔÉÖÁÃþ zde ÍĳĿÅ ÂĻÔ nejen ÐĠÉÓÐñÎþ ke ÓÎþĿÅÎþ 

ÐÌĻÔÖÜÎþ potravinami a ÖĤÅÃÈ ÎÅÇÁÔÉÖÎþÃÈ ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÃÈ ÄÏÐÁÄĳȟ ËÔÅÒï s ÔþÍÔÏ 

ÐÒÏÂÌïÍÅÍ ÓÏÕÖÉÓþȟ ale ÒÏÖÎñĿ zpravidla ÎÉĿĤþ cena ËĠÉÖï produkce a ÐÏÔÅÎÃÉÜÌÎþ 

atraktivita  tohoto ÐĠþÓÔÕÐÕ pro ÚÜËÁÚÎþËÙȢ Podle ÐÒĳÚËÕÍÕ :ÁÃÈÒÁĐ ÊþÄÌÏ [ZachrÁĐ 

ÊþÄÌÏȟ 2017] se jako ÉÄÅÜÌÎþ model pro ÚÁÐÏÊÅÎþ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ÊÅÖþ ÚĠþÚÅÎþ ÂÌÉĿĤþÃÈ 

ÃÅÎÔÒÜÌÎþÃÈ ÐĠÅËÌÁÄÉĤĩ nebo ÓËÌÁÄĳȟ ËÔÅÒï by usnadnily ÏÄÅÂþÒÜÎþ ËĠÉÖï produkce 

v ÐÒÅÆÅÒÏÖÁÎï frekvenci a ÍÎÏĿÓÔÖþȢ 

.ÅÊÄÉÓËÕÔÏÖÁÎñÊĤþÍÉ komoditami jsou u ÎÜÓ v souvislosti s ÐÌĻÔÖÜÎþÍ 

potravinami ÓÔÜÌÅ ÐĠÅÖÜĿÎñ ovoce a zelenina. Portfolio ÎÅÖÙÈÏÖÕÊþÃþÃÈȟ ÐĠÉÔÏÍ ÖĤÁË 

ËÖÁÌÉÔÁÔÉÖÎñ a ÎÕÔÒÉéÎñ zcela ÐÌÎÏÈÏÄÎÏÔÎĻÃÈ potravin, ÖĤÁË ÍĳĿÅ ÂĻÔ mnohem 

ĤÉÒĤþȢ NapĠþËÌÁÄ ÂÒÉÔÓËÜ restaurace Silo, ÐÒÖÎþ restaurace na ÓÖñÔñȟ ËÔÅÒÜ funguje 

ÐÌÎñ v konceptu ȵÚÅÒÏ ×ÁÓÔÅȰ neboli ȵÎÅÐÒÏÄÕËÕÊþÃþ ĿÜÄÎĻ ÏÄÐÁÄȰȟ je ÄÏÍÌÕÖÅÎÜ 
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s ÍþÓÔÎþ ÓĻÒÜÒÎÏÕȟ od ÎþĿ ÏÄÅÂþÒÜ ÓĻÒÙ Ôï ÎÅÊÖÙĤĤþ kvality, ËÔÅÒï ÖĤÁË ËÖĳÌÉ ÄÒÏÂÎĻÍ 

ÏÄÃÈÙÌËÜÍ ve tvaru éÉ konzistenci nemohou ÂĻÔ ÐÒÏÄÜÖÜÎÙ do ÏÂÃÈÏÄÎþÃÈ ĠÅÔñÚÃĳȢ 

Tyto potraviny  by se ÔÕÄþĿ za normÜÌÎþÃÈ ÏËÏÌÎÏÓÔþ musely vyhodit  ɍ"ÉÌþËÏÖÜȟ 

2016]. $Ü se ÔÕÄþĿ ÐĠÅÄÐÏËÌÜÄÁÔȟ ĿÅ i u ÎÜÓ prostor pro ȵÚÁÃÈÒÁĐÏÖÜÎþȰ 

ÎÅÖÙÈÏÖÕÊþÃþÃÈ ÐÒÏÄÕËÔĳ existuje a je ɉÎÅÊÓÐþĤɊ doposud ÍÉÎÉÍÜÌÎñ ÖÙÕĿþÖÜÎȢ 

4.1.1.1.5 Biodiverzita  

6ÙÓÏËÜ ÍþÒÁ ÂÉÏÌÏÇÉÃËï rozmanitosti  (neboli biodiverzity)  a ÊÅÊþ ÚÁÃÈÏÖÜÎþ 

je ÊÅÄÎþÍ ze ÚÜËÌÁÄÎþÃÈ ÃþÌĳ ochrany ÐĠþÒÏÄÙ i ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄĳ pro trvalou 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔȟ ÎÅÂÏĩ je jednou z ÐÌÁÎÅÔÜÒÎþÃÈ ÍÅÚþ40. "ÏÈÕĿÅÌ se ÚÜÒÏÖÅĐ ÊÅÄÎÜ 

o jednu ze ÔĠþ ÍÅÚþȟ jejÉÃÈĿ ËÒÉÔÉÃËÜ hodnota ÊÉĿ byla ÐĠÅËÏÎÜÎÁȢ 

Biodiverzita a ÊÅÊþ ĭÂÙÔÅË ĭÚÃÅ ÓÏÕÖÉÓþ s podobou ÎÁĤÅÈÏ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ 

ÓÙÓÔïÍÕ a se ÚÐĳÓÏÂÅÍ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ v ËÒÁÊÉÎñȢ Mezi jeden z ÎÅÊÖÉÄÉÔÅÌÎñÊĤþÃÈ 

ÄÏÐÁÄĳ ËÏÎÖÅÎéÎþÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÐÁÔĠþ ÐÒÜÖñ devastace krajiny  a ÓÎþĿÅÎþ ÇÅÎÅÔÉÃËï 

a ÄÒÕÈÏÖï diverzity  ɍ$ÌÏÕÈĻȠ Urban, 2011]. 0ĠÉtom rozmanitost ÄÒÕÈĳȟ ÆÕÎËÃþ 

a ÓÌÕĿÅÂ ÅËÏÓÙÓÔïÍĳ je ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÅÍ pro ÒÅÓÉÌÉÅÎÔÎþȟ ÓÁÍÏÒÅÇÕÌÕÊþÃþ a ÓÅÔÒÖÁÌï 

ÓÙÓÔïÍÙȟ ËÔÅÒï nejsou ÚÜÖÉÓÌï na ÖÎñÊĤþÃÈ vstupech v ÐÏÄÏÂñ ÕÍñÌĻÃÈ hnojiv 

a pesticÉÄĳ a jsou mnohem ÏÄÏÌÎñÊĤþ ÖĳéÉ ĤËĳÄÃĳÍȢ Biodiverzita je ÔÕÄþĿ ËÌþéÏÖÜ 

pro ÖÙÔÖÏĠÅÎþ ÓÅÔÒÖÁÌĻÃÈ ÚÅÍñÄñÌÓËĻÃÈ ÓÙÓÔïÍĳȢ A ÐÒÜÖñ ÅËÏÌÏÇÉÃËï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ 

ÍÜ ÎÅÊÌÅÐĤþ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ pro ÚÁÃÈÏÖÜÎþ ÖÙÓÏËï ÂÉÏÌÏÇÉÃËï rozmanitosti  ɀ ÚÅÊÍïÎÁ 

ÄþËÙ ÎÅÐÏÕĿþÖÜÎþ ÃÈÅÍÉÃËĻÃÈ ÐÅÓÔÉÃÉÄĳ a ÕÍñÌĻÃÈ hnojiv, ÍÎÏÈÏÓÔÒÁÎÎĻÍ 

a ÖÁÒÉÁÂÉÌÎþÍ ÏÓÅÖÎþÍ ÐÏÓÔÕÐĳÍȟ ÖÅÌËïÍÕ ÐĠþÓÕÎÕ ÏÒÇÁÎÉÃËï hmoty do ÐĳÄÙȟ 

                                                 
40 Koncept ÐÌÁÎÅÔÜÒÎþÃÈ ÍÅÚþ byl ÐĠÅÄÓÔÁÖÅÎ skupinou ÖĻÚËÕÍÎþËĳ v éÅÌÅ s Johanem 

2ÏÃËÓÔÒĘÍÅÍ v roce 2009. *ÅÄÎÜ se o ÄÅÖñÔ ËÒÉÔÉÃËĻÃÈ ÍÅÚþȟ ËÔÅÒï ÖÙÔÙéÕÊþ jakousi 

ȵÂÅÚÐÅéÎÏÕ ÚĕÎÕȰ pro lidstvo. V ÐĠþÐÁÄñ ÐĠÅËÒÏéÅÎþ jednoho nebo ÖþÃÅ z nich tak mohou 

nastat ÎÜÈÌï a ÎÅÖÒÁÔÎï ÚÍñÎÙ v ĿÉÖÏÔÎþÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ ËÔÅÒï mohou ÂĻÔ pro lidstvo 

ËÁÔÁÓÔÒÏÆÉÃËïȢ Mezi tyto ÐÌÁÎÅÔÜÒÎþ meze ÐÁÔĠþ ÚÍñÎÁ klimatu, acidifikace ÏÃÅÜÎÕȟ 

ÐÏĤËÏÚÅÎþ ÓÔÒÁÔÏÓÆïÒÉÃËï ÏÚÏÎÏÖï vrstvy, ÂÉÏÇÅÏÃÈÅÍÉÃËï toky fosforu a ÄÕÓþËÕȟ zdroje 

ÓÌÁÄËï vody, ÖÙÕĿÉÔþ ĭÚÅÍþȟ ÚÔÒÜÔÁ ÂÉÏÌÏÇÉÃËï rozmanitosti, ÁÔÍÏÓÆïÒÉÃËĻ aerosol 

a ÃÈÅÍÉÃËÜ kontaminace. 4ĠÉ z ÔñÃÈÔÏ ÍÅÚþ ɀ ÂÉÏÇÅÏÃÈÅÍÉÃËï toky fosforu a ÄÕÓþËÕȟ 

klimatickou ÚÍñÎÕ a ÐÒÜÖñ ÚÔÒÜÔÕ biodiverzity  ÕĿ lidstvo dle ÁÕÔÏÒĳ ÐĠÅËÒÏéÉÌÏ ɍ2ÏÃËÓÔÒĘÍ 

et al., 2009]. 
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ÖÅÌËïÍÕ ÐÏÄþÌÕ ÔÒÁÖÎþÃÈ ÐÏÒÏÓÔĳȟ ÐĠÉÒÏÚÅÎĻÃÈ luk a pastvin, ÍÁÌĻÍ ÂÉÏÔÏÐĳÍ 

a ÖñÔĤþ ÒĳÚÎÏÒÏÄÏÓÔÉ ekosÙÓÔïÍĳ a ÏËÒÁÊÏÖĻÃÈ ÚĕÎ ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

.ÅÎþ to ÖĤÁË jen ÚÐĳÓÏÂ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþȟ ËÔÅÒĻ biodiverzitu  ÏÖÌÉÖĐÕÊÅȢ Na ĭÒÏÖÎÉ 

potravin  se ÄÜ o rozmanitosti  ÄÒÕÈĳ ÈÏÖÏĠÉÔ ÊÅĤÔñ z ÊÉÎïÈÏ pohledu. 'ÌÏÂÜÌÎþ 

ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖĻ ÓÙÓÔïÍ ÐÒÏÃÈÜÚþ ÓÔÜÌÅ ÖñÔĤþ ÕÎÉÆÉËÁÃþ a ÒÏÓÔÌÉÎÎĻÃÈ a ĿÉÖÏéÉĤÎĻÃÈ 

ÄÒÕÈĳȟ ËÔÅÒï na ËÁĿÄÏÄÅÎÎþ ÂÜÚi konzumujeme, je ÓÔÜÌÅ ÍïÎñȢ Na ÓÖñÔñ existuje 

okolo éÔÖÒÔ milionu  ÊÅÄÌĻÃÈ ÄÒÕÈĳ rostlin, ÖÙÕĿþÖÜÎÙ jsou ÖĤÁË ÐÏÕÈï 3 %. -ÏÄÅÒÎþ 

ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ je ÊÅĤÔñ ÖþÃÅ ÓÅÌÅËÔÉÖÎþȟ v ÓÏÕéÁÓÎÏÓÔÉ je postaveno na 150 ÈÌÁÖÎþÃÈ 

ÄÒÕÚþÃÈ a ÐÏÕÈĻÃÈ ÄÖÁÎÜÃÔ z nich ÔÖÏĠþ ÔĠÉ éÔvrtiny  ÖĤÅÈÏ ÊþÄÌÁ na ÓÖñÔñȢ :ÜÒÏÖÅĐ 

ÖþÃÅ ÎÅĿ polovina ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖñ ÚËÏÎÚÕÍÏÖÁÎĻÃÈ ËÁÌÏÒÉþ ÐÏÃÈÜÚþ jen ze ÔĠþ plodin ɀ 

ÒĻĿÅȟ ÐĤÅÎÉÃÅ a ËÕËÕĠÉÃÅ [IRDC]. 

Je proto ÄĳÌÅĿÉÔï podporovat biodiverzitu  na ÎÁĤÉÃÈ ÆÁÒÍÜÃÈ a ÔÁÌþĠþÃÈȟ jinak 

ÚÔÒÁÔþÍÅ ÖñÔĤÉÎÕ ÐĳÖÏÄÎþÃÈ ÄÒÕÈĳ rostlin  i ĿÉÖÏéÉÃÈĳȟ ËÔÅÒï se v ÎÁĤÉÃÈ ÐÏÄÍþÎËÜÃÈ 

v ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ po ÓÔÁÌÅÔþ ÖÙÕĿþÖÁÌÙ ɀ a ËÔÅÒï jsou ÔÕÄþĿ ÉÄÅÜÌÎñ ÁÄÁÐÔÏÖÁÎï na ÍþÓÔÎþ 

ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a mnohem ÏÄÏÌÎñÊĤþ ÎÅĿ ȵÇÌÏÂÜÌÎþ ÏÄÒĳÄÙȰȢ 6ÙÕĿþÖÜÎþ dnes ÊÉĿ éÁÓÔÏ 

ÚÁÐÏÍÅÎÕÔĻÃÈ ÄÒÕÈĳ a ÏÄÒĳÄ ÎÁÖþÃ ÍĳĿÅ ÂĻÔ velmi ÚÁÊþÍÁÖï nejen pro ËÕÃÈÁĠÅȟ 

ale ÒÏÖÎñĿ pro konzumenta, ËÔÅÒĻ tak ÏÚÖÌÜĤÔÎþ ÓÖĳÊ ÊþÄÅÌÎþéÅË o ÄĠþÖÅ ÎÅÐÏÚÎÁÎï 

potraviny.  

Podpora ÚÖÙĤÏÖÜÎþ biodiverzity  ze strany ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ by ÍñÌÁ ÂĻÔ ÚÁÌÏĿÅÎÁ 

ÚÅÊÍïÎÁ na snaze ÖÙÈÌÅÄÜÖÁÔ ÍÜÌÏ ÖÙÕĿþÖÁÎï éÉ tïÍñĠ ÚÁÐÏÍÅÎÕÔï druhy rostlin  

a ĿÉÖÏéÉÃÈĳȟ pracovat s nimi, ÚÁĠÁÚÏÖÁÔ je na menu, prezentovat je tak ÖÅĠÅÊÎÏÓÔÉ 

a podporovat jejich ÎÜÖÒÁÔ na éÅÓËï farmy. Toto ËÒÉÔïÒÉÕÍ jde ruku v ruce 

s ÅËÏÌÏÇÉÃËĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ a podporou ÍÁÌĻÃÈ a ÌÏËÜÌÎþÃÈ ÐÒÏÄÕÃÅÎÔĳ, 

ÎÅÂÏĩ ÐÒÜÖñ ÅËÏÌÏÇÉÃËï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ v ÍÁÌïÍ ÍñĠþÔËÕ je pro biologickou 

rozmanitost ÎÅÊÐĠþÈÏÄÎñÊĤþȢ 

4.1.1.1.6 6ÌÁÓÔÎþ produkce 

6ÁĠÉÔ z ÖÌÁÓÔÎÏÒÕéÎñ ÖÙÐñÓÔÏÖÁÎï produkce  by mohlo ÂĻÔ z mnoha ÏÈÌÅÄĳ 

ÉÄÅÜÌÎþÍ modelem ɀ ÎÁÐÒÏÓÔÜ kontrola nad kvalitou ÐÒÏÄÕËÔĳ a ÖÙÕĿþÖÁÎĻÍÉ 

ÐñÓÔÉÔÅÌÓËĻÍÉ technikami, nad ÄÏÄÁÔÅéÎĻÍÉ vstupy v ÐÏÄÏÂñ hnojiv a ÐÅÓÔÉÃÉÄĳȟ 

ȵÈÙÐÅÒÌÏËÜÌÎÏÓÔȰ ÔÁËÏÖĻÃÈÔÏ surovin a jejich ÍÁØÉÍÜÌÎþ éÅÒÓÔÖÏÓÔ éÉ ÍÏĿÎÏÓÔ 

ÐñÓÔÏÖÁÔ ÒÏÚÍÁÎÉÔï ÄÒÕÈÙȣ -ÜÌÏËÔÅÒÜ restaurace ÖĤÁË ÍÜ ÐÏÔĠÅÂÎï ÐÒÏÓÔĠÅÄËÙ 
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k tomu, aby si ÐñÓÔÏÖÁÌÁ plodiny pro ÖÌÁÓÔÎþ ÐÏÔĠÅÂÕ ve ÖñÔĤþÍ ÍñĠþÔËÕȢ Navzdory 

tomu, ËÁĿÄÜ snaha o ÚÖĻĤÅÎþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔÉ41 se ÐÏéþÔÜȢ Pro ÐñÓÔÏÖÜÎþ 

plodin se ÄÜ ÖÙÕĿþÔ nejeden kout, ÐĠÅÄÚÁÈÒÜÄËÁȟ vnitroblok  éÉ sklep nebo ÓÔĠÅÃÈÁ 

a ÉÎÏÖÁÔÉÖÎþÃÈ ÐÒÏÊÅËÔĳȟ ËÔÅÒï ve snaze produkovat ÖÌÁÓÔÎþ potraviny  ÐĠÅÔÖÜĠþ i ty 

ÎÅÊÍÅÎĤþ prostory v ÊÅÄÌï zahrady, je po ÓÖñÔñ ÊÉĿ spousta.  

V ÒÜÍÃÉ tohoto ËÒÉÔïÒÉÁ proto ÈÏÄÎÏÔþÍ ÐÒÉÍÜÒÎñ snahu restaurace ÏÐÁÔĠÉÔ si 

ÁÌÅÓÐÏĐ éÜÓÔ surovin z ÖÌÁÓÔÎþ produkce. Je ÓÁÍÏÚĠÅÊÍñ ÎÕÔÎï zde ÐĠÉÈÌïÄÎÏÕÔ 

k ÍÏĿÎÏÓÔÅÍ ÄÁÎïÈÏ podniku, ÚÅÊÍïÎÁ ÔñÍ ÄÉÓÐÏÚÉéÎþÍȢ Restaurace ÎÁÃÈÜÚÅÊþÃþ 

se na vesnici a ÏÂËÌÏÐÅÎÜ ÖÌÁÓÔÎþ farmou je naprosto ÏÄÌÉĤÎĻÍ ÐĠþËÌÁÄÅÍ ÎÅĿ 

restaurace ÓþÄÌþÃþ v centru ÍñÓÔÁȟ ÕÐÒÏÓÔĠÅÄ ÂÅÔÏÎÏÖï ÄĿÕÎÇÌÅȢ 3ÔÅÊÎñ tak je ÎÕÔÎï 

ÐĠÉÈÌïÄÎÏÕÔ k faktu, ĿÅ ÐñÓÔÏÖÜÎþ ÖÌÁÓÔÎþÃÈ plodin ÚÎÁÍÅÎÜ ÐÒÜÃÉ ÎÁÖþÃȢ Ta sice 

ÓÎÉĿÕÊÅ ÎÜËÌÁÄÙ na ÎÜËÕÐ surovin, ale ÚÖÙĤÕÊÅ ÎÜÒÏéÎÏÓÔ na ÌÉÄÓËï zdroje, ËÔÅÒï 

nejsou ÖĿÄÙ jedÎÏÄÕĤÅ ÄÏÓÔÕÐÎïȢ 

0ÌÎÜ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖÜ ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔ v restauraci je ÚËÒÜÔËÁ ÓÐþĤÅ romantickou 

vidinou, ËÔÅÒÜ je jen ÓÔñĿþ ÒÅÁÌÉÚÏÖÁÔÅÌÎÜȢ +ÄÙĿ ÕĿȟ ÔĻËÜ se ÖñÔĤÉÎÏÕ jen ÔñÃÈ 

ÎÅÊÄÒÁĿĤþÃÈ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþȟ ËÔÅÒï si mohou dovolit  ÚÁÐÏéþÔÁÔ ÖĤÅÃÈÎÙ ÄÏÄÁÔÅéÎï 

ÎÜËÌÁÄÙ do ceny ÖĻÓÌÅÄÎïÈÏ produktu. A ve ÖĻÓÌÅÄËÕ ÍÏĿÎÜ ani ÎÅÎþ ĿÜÄÏÕÃþȟ 

ÎÅÂÏĩ efektivity  ÓÏÕéÁÓÎïÈÏ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖïÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ bylo mimo ÊÉÎï ÄÏÓÁĿÅÎÏ 

ÐÒÜÖñ ÓÐÅÃÉÁÌÉÚÁÃþȢ V ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈ proto v naprosÔï ÖñÔĤÉÎñ ÐĠþÐÁÄĳ ÖĿÄÙ ÐĳÊÄÅ 

o ÈÌÅÄÜÎþ ÕÒéÉÔï ÒÏÖÎÏÖÜÈÙ mezi ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔþȟ kterou ÄÏËÜĿÅ zajistit  ÖÌÁÓÔÎþ 

produkce a ÄÁÎÜ lokalita, a volnĻÍ obchodem v ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕ [Nijboer  et al., 

2015]. )ÎÓÐÉÒÁÃþ zde ÍĳĿÅ ÂĻÔ ÏÐñÔ model Foodzone (viz ËÒÉÔïÒÉÕÍ ȵÌÏËÜÌÎþȰ 

v kapitole 4.1.1.1.2), ËÔÅÒĻ v ÚĕÎñ ÎÅÊÂÌÉĿĤþ ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌÉ ÕÖÜÄþ éÅÒÓÔÖï bylinky. Ty 

jsou ÉÄÅÜÌÎþÍ ÐĠþËÌÁÄÅÍ snahy o ÐñÓÔÏÖÜÎþ ÖÌÁÓÔÎþÃÈ potravin  velmi ÎÅÎÜÒÏéÎÏÕ 

cestou a mohou ÂĻÔ ÐÒÖÎþÍ krokem na ÃÅÓÔñ ke ÚÖÙĤÏÖÜÎþ ÐÏÔÒÁÖÉÎÏÖï 

ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔÉȢ 

                                                 
41 PotÒÁÖÉÎÏÖÜ ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔ (v ÁÎÇÌÉéÔÉÎñ ȵÆÏÏÄ self-ÓÕÆÆÉÃÉÅÎÃÙȰɊ je dle definice FAO 

v kontextu ÓÔÜÔĳ ÍñÒÏÕȟ ve ËÔÅÒï je ÓÔÜÔ schopen uspokojit svou ÐÏÔĠÅÂÕ potravin 

z ÖÌÁÓÔÎþÃÈȟ ÔÕÚÅÍÓËĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ [Thomson; Metz, 1999]. Potravinovou ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔ 

restaurace lze ÔÕÄþĿ na ÚÜËÌÁÄñ ÔïÔÏ definice popsat ÒÏÖÎñĿ jako ÍþÒÕȟ ve ËÔÅÒï je 

restaurace schopna ÐÏËÒĻÔ ÓÐÏÔĠÅÂÕ potravin z ÖÌÁÓÔÎþÃÈ ÚÄÒÏÊĳ (tedy potravinami 

ÖÌÁÓÔÎÏÒÕéÎñ ÖÙÐÒÏÄÕËÏÖÁÎĻÍÉɊȢ 
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4.1.1.1.7 3ÂñÒ divoce ÒÏÓÔÏÕÃþÃÈ plodin  

3ÏÕéÜÓÔþ snah o ÚÖÙĤÏÖÜÎþ ÖÌÁÓÔÎþ potravinovï ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔÉ i ÒÏÚĤÉĠÏÖÜÎþ 

diverzity  surovin ÔÖÏĠþÃþÃÈ ÖĻÓÌÅÄÎï menu by ÍñÌÏ ÂĻÔ (v ÉÄÅÜÌÎþÍ ÐĠþÐÁÄñɊ 

i ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÍþÓÔÎþÃÈ divoce  ÒÏÓÔÏÕÃþÃÈ plodin . IÅÓËï louky a lesy ÎÁÂþÚþ ĤÉÒÏËï 

portfolio  ÊÅÄÌĻÃÈ ÄÒÕÈĳȟ ËÔÅÒï se ÄÁÊþ ÊÅÄÎÏÄÕĤÅ ÓÂþÒÁÔ a ÐÏÕĿþÖÁÔȢ $ÉÖÏËï plodiny 

mohou ÂĻÔ ÖĻÚÎÁÍÎĻÍ ÐĠþÎÏÓÅÍ co se ÔĻéÅ ÎÏÖĻÃÈ ÃÈÕÔþȟ textur  a aromat, 

ÒÅÐÒÅÚÅÎÔÕÊþÃþÃÈ ÓÅÚĕÎÎÏÓÔȟ biodiverzitu  a specifika ÄÁÎïÈÏ regionu a jeho tradice 

ɍ-İÎËÅ et al., 2015: 212]. 

Mnoho ÉÎÏÖÁÔÉÖÎþÃÈ ĤïÆËÕÃÈÁĠĳ ÖĤÕÄÅ po ÓÖñÔñ ÚÁéþÎÜ ÄÉÖÏËï plodiny 

ÚÁéÌÅĐÏÖÁÔ na ÓÖÜ menu, éþÍĿ ÐÏÍÜÈÁÊþ ÕÃÈÏÖÜÖÁÔ ÔÒÁÄÉéÎþ ÖñÄñÎþ a ÐĠÉÂÌÉĿÏÖÁÔ 

lidem ÕÎÉËÜÔÎþ ÐĠþÒÏÄÎþ ÂÏÈÁÔÓÔÖþȢ Je ÖĤÁË ÄĳÌÅĿÉÔïȟ aby ÓÂñÒ ÄÉÖÏËĻÃÈ plodin byl 

ÚÜÒÏÖÅĐ ÒÅÁÌÉÚÏÖÜÎ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñ ɀ tak aby ÒÏÓÔÏÕÃþ ÚÜÊÅÍ nevedl k ÎÁÄÍñÒÎïÍÕ 

ÖÙÔñĿÏÖÜÎþ jejich ÐÏÐÕÌÁÃþȢ /ÂÊÅÖÏÖÜÎþ a ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÔñÃÈÔÏ plodin ÍÕÓþ ÊþÔ ruku 

v ruce se ÚÁÊÉĤÔñÎþÍ ÒÏÖÎÏÖÜÈÙ v eËÏÓÙÓÔïÍÕȟ ze ËÔÅÒïÈÏ ÐÏÃÈÜÚÅÊþ ɍÔÁÍÔïĿɎ. 
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4.1.1.2 Suroviny  ÐÏÃÈÜÚÅÊþÃþ z ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþ 

&ïÒÏÖĻ ÍÅÚÉÎÜÒÏÄÎþ obchod a ÆïÒÏÖï ÐÏÄÍþÎky pro ÐñÓÔÉÔÅÌÅ a producenty 

z roÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþ42 jsou ÊÅÄÎþÍ z ËÌþéÏÖĻÃÈ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄĳ pro trvale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ 

rozvoj v ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕȢ 0ĠÅÖÜĿÎÜ ÖñÔĤÉÎÁ SDGs ÐĠþÍÏ ÓÏÕÖÉÓþ se ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþÍ 

a potravinami. +ÌþéÅÍ k jejich ÎÁÐÌÎñÎþ je proto ÓÐÏËÏÊÅÎĻ a trvale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ ĿÉÖÏÔ 

ÆÁÒÍÜĠĳ po ÃÅÌïÍ ÓÖñÔñȟ ÎÅÂÏĩ ÍÁÊþ ÐĠþÍĻ vliv  na ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ i ÓÐÏÌÅéÎÏÓÔ 

a ÊÅÊþ ÐĠÅĿÉÔþ a ÖÙÔÖÜĠþ ÖĻÚÎÁÍÎÏÕ éÜÓÔ ÓÖñÔÏÖï ekonomiky. Problematikou obchodu 

s ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÍÉ ÚÅÍñÍÉ a snahou ÄÏÓÜÈÎÏÕÔ jeho ÆïÒÏÖÏÓÔÉ a ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ 

v ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÍñĠþÔËÕ se ÚÁÂĻÖÜ hned ÎñËÏÌÉË ÓÖñÔÏÖĻÃÈ ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþ a ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþÃÈ 

ÏÒÇÜÎĳȢ IÔÙĠÅÍ z nich se ÖñÎÕÊÉ v ÔïÔÏ kapitole. 

                                                 
42  4ÅÒÍþÎÙ ȵÒÏÚÖÉÎÕÔï ÚÅÍñȰ (developed countries), ȵÒÏÚÖÏÊÏÖï ÚÅÍñȰ (developing 

countries) a ȵÎÅÊÍïÎñ ÒÏÚÖÉÎÕÔï ÚÅÍñȰ (least developed countries) jsou éÁÓÔÏ 

ÐÏÕĿþÖÁÎĻÍÉ ÔÅÒÍþÎÙȟ ËÔÅÒï ÖĤÁË ÎÅÍÁÊþ jednotnou, ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖñ ÕÚÎÜÖÁÎÏÕ definici. 2ĳÚÎï 

ÓÖñÔÏÖï organizace ÚÁÕÊþÍÁÊþ k ÈÏÄÎÏÃÅÎþ ÚÅÍþ dle ĭÒÏÖÎñ rozvoje ÒĳÚÎï ÐĠþÓÔÕÐÙȢ 

RozvojÏÖĻ program OSN (UNDP) pro tyto ĭéÅÌÙ ÖÙÕĿþÖÜ Human Development Index (HDI), 

ËÔÅÒĻ ÍñĠþ ÄïÌËÕ ĿÉÖÏÔÁȟ ÍþÒÕ ÖÚÄñÌÜÎþ a ÐĠþÊÅÍȢ 3ÖñÔÏÖÜ banka se orientuje podle GNI 

(Gross National Income), neboli (ÒÕÂïÈÏ ÎÜÒÏÄÎþÈÏ ÄĳÃÈÏÄÕȢ -ÅÚÉÎÜÒÏÄÎþ ÍñÎÏÖĻ fond 

se zase zaÍñĠÕÊÅ na ÐĠþÊÅÍ na obyvatele, diverzifikaci  exportu a ÍþÒÕ integrace do 

ÓÖñÔÏÖïÈÏ ÆÉÎÁÎéÎþÈÏ ÓÙÓÔïÍÕ [Nielsen, 2011]. Geograficky se ÄÁÊþ za regiony, v ÎÉÃÈĿ se 

ÒÏÚÖÏÊÏÖï ÚÅÍñ ÎÁÃÈÜÚÅÊþȟ ÐÏÖÁĿÏÖÁÔ tyto: Afrika, 6ĻÃÈÏÄÎþ Asie, *ÉĿÎþ Asie, :ÜÐÁÄÎþ Asie, 

LatÉÎÓËÜ Amerika a Karibik [UN, 2012]. 4ÅÒÍþÎÅÍ ȵÒÏÚÖÏÊÏÖï ÚÅÍñȰ budu v ÔïÔÏ ÐÒÜÃÉ 

ÏÚÎÁéÏÖÁÔ ÏÂÅÃÎñ ÚÅÍñ z ÔñÃÈÔÏ ÏÂÌÁÓÔþȟ ÎÅÂÏĩ ÐÒÜÖñ ony jsou producenty plodin, na ËÔÅÒï 

se v kapitole surovin ÐÏÃÈÜÚÅÊþÃþÃÈ z ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþ ÚÁÍñĠÕÊÉȢ $ÁÌĤþÍÉ ÐÏÕĿþÖÁÎĻÍÉ 

teÒÍþÎÙȟ ËÔÅÒï ÏÚÎÁéÕÊþ ÍïÎñ ÒÏÚÖÉÎÕÔï ÚÅÍñȟ jsou ȵÚÅÍñ ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ *ÉÈÕȰ (ne ÖĤÅÃÈÎÙ 

z ÔïÔÏ kategorie se ÖĤÁË ÓËÕÔÅéÎñ ÊÉĿÎñ od ÒÏÖÎþËÕ ÎÁÃÈÜÚÅÊþɊ nebo ȵÚÅÍñ ÔĠÅÔþÈÏ ÓÖñÔÁȰ 

[Mitlin,  Satterthwaite, 2013]. 
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4.1.1.2.1 Fair  trade  

Ȱ&ÁÉÒ trade43 je ÚÐĳÓÏÂ obchodu, ËÔÅÒĻ poskytuje ÐñÓÔÉÔÅÌĳÍȟ ÚÁÍñÓÔÎÁÎÃĳÍ 

a ĠÅÍÅÓÌÎþËĳÍ ze ÚÅÍþ ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ Jihu ÍÏĿÎÏÓÔ ÕĿÉÖÉÔ se ÖÌÁÓÔÎþ ÐÒÁÃþ za ÄĳÓÔÏÊÎĻÃÈ 

ÐÏÄÍþÎÅËȢ 6ĻÒÏÂÃÉ v ÒÜÍÃÉ ÓÙÓÔïÍÕ fair  trade ÄÏÓÔÜÖÁÊþ za svou ÐÒÜÃÉ ÖĻËÕÐÎþ cenu, 

ËÔÅÒÜ ÏÄÐÏÖþÄÜ ÎÜËÌÁÄĳÍ na ÐñÓÔÏÖÜÎþ éÉ ÖĻÒÏÂÕ a ÚÜÒÏÖÅĐ ÕÍÏĿĐÕÊÅ ÄĳÓÔÏÊÎï 

ĿÉÖÏÂÙÔþȟȱ shrnuje ÚÜËÌÁÄÎþ ÍÙĤÌÅÎËÕ ÆïÒÏÖïÈÏ obchodu organizace NaZemi, ËÔÅÒÜ 

se touto problematikou ÄÌÏÕÈÏÄÏÂñ ÚÁÂĻÖÜ [NaZemi]. Jako ÈÌÁÖÎþ principy  fair 

trade ÕÖÜÄþ tyto: ÖĻËÕÐÎþ cena ÏÄÐÏÖþÄÁÊþÃþ ÎÜËÌÁÄĳÍ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï produkce 

a ÄĳÓÔÏÊÎïÈÏ ĿÉÖÏÂÙÔþȟ ÄÌÏÕÈÏÄÏÂï ÏÂÃÈÏÄÎþ vztahy, ÄÏÄÒĿÏÖÜÎþ ĭÍÌÕÖ 

-ÅÚÉÎÜÒÏÄÎþ organizace ÐÒÜÃÅ (ILO), ÚÜËÁÚ nuÃÅÎï a ÄñÔÓËï ÐÒÜÃÅȟ ÄÌÏÕÈÏÄÏÂñ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ rozvoj ÍþÓÔÎþÃÈ komunit, ËÏÎÔÒÏÌÏÖÁÎï ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÐÅÓÔÉÃÉÄĳ a ÄÁÌĤþ 

ÚÅÍñÄñÌÓËï chemie, ÚÜËÁÚ ÖÙÕĿþÖÜÎþ geneticky ÍÏÄÉÆÉËÏÖÁÎĻÃÈ plodin a ĤÅÔÒÎñÊĤþ 

ÐĠþÓÔÕp k ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ ÚÄÒÏÊĳ ɍÔÁÍÔïĿɎ. 

5ÄÒĿÉÔÅÌÎÜ restaurace by ÍñÌÁ ÄÂÜÔ na to, aby produkty  ÐÏÃÈÜÚÅÊþÃþ 

z ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþ nesly certifikaci  ÆïÒÏÖïÈÏ obchodu . *ÅÄÎÜ se ÚÅÊÍïÎÁ o ËÜÖÕȟ 

éÁÊȟ kakao,  éÏËÏÌÜÄÕ a ÔĠÔÉÎÏÖĻ cukr , ËÔÅÒï se u ÎÜÓ ÊÉĿ ÄÁÊþ koupit  bez ÖñÔĤþÃÈ 

ÏÂÔþĿþ a ÍñÌÙ by ÔÕÄþĿ ÎïÓÔ ÚÎÁéËÕ Fairtrade ve 100% ÐĠþÐÁÄĳȢ O ÔÒÏĤËÕ 

ÐÒÏÂÌÅÍÁÔÉéÔñÊĤþ je situace s ÂÁÎÜÎÙ, ÆïÒÏÖï se zpravidla ÎÅÄÁÊþ v ÂñĿÎĻÃÈ 

ÏÂÃÈÏÄÎþÃÈ ĠÅÔñÚÃþÃÈ sehnat44 a poskytuje je pouze ÎñËÏÌÉË specialÉÚÏÖÁÎĻÃÈ 

prodejen éÉ online ÏÂÃÈÏÄĳȢ Portfolio ÐÒÏÄÕËÔĳ ÚÅÍþ ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ Jihu, ËÔÅÒï by ÍñÌÙ 

ÐÏÃÈÜÚÅÔ z ÆïÒÏÖĻÃÈ ÐÏÄÍþÎÅËȟ je ÓÁÍÏÚĠÅÊÍñ mnohem ĤÉÒĤþȢ V ÉÄÅÜÌÎþÍ ÐĠþÐÁÄñ 

by ÍñÌÏ ÂĻÔ ÃÅÒÔÉÆÉËÏÖÜÎÏ ÔÁËï ÖÅĤËÅÒï ÔÒÏÐÉÃËï ovoce a z ÎñÊ ÖÙÒÏÂÅÎï ÄĿÕÓÙȟ 

ÖþÎÏȟ koĠÅÎþȟ ÒĻĿÅȟ ale ÔÁËï ËÖñÔÉÎÙ éÉ bavlna . 

Alternativou k certifikaci  Fairtrade ÍĳĿÅ ÂĻÔ tzv. direct  trade , neboli obchod 

ÎÁÐĠþÍÏȢ O tomto ÚÐĳÓÏÂÕ obchodu se ÍÌÕÖþ ÚÅÊÍïÎÁ v souvislosti s ËÜÖÏÕȢ -ÎÏÈï 

                                                 
43 Pro ÌÅÐĤþ orientaci v textu ÕÖÜÄþÍ v ÎÜÓÌÅÄÕÊþÃþ citaci ÖÙÓÖñÔÌÅÎþȟ ÐÒÏé ÐÏÕĿþÖÜÍ dva 

ÒÏÚÄþÌÎï ÚÐĳÓÏÂÙ ÐÓÁÎþ slov ȵÆÁÉÒȰ a ȵÔÒÁÄÅȰȢ ȵ:ÁÔþÍÃÏ fair  trade (s ÍÁÌĻÍÉ ÐþÓÍÅÎËÙɊ 

ÏÚÎÁéÕÊÅ ÍÙĤÌÅÎËÕ nebo koncept ÓÐÒÁÖÅÄÌÉÖïÈÏ ÏÂÃÈÏÄÏÖÜÎþ ÏÂÅÃÎñȟ ÐÏÐĠȢ ÈÎÕÔþ ÌÉÄþȟ ËÔÅĠþ jej 

ÐÏÄÐÏÒÕÊþȟ Fairtrade ɉÐĠþÐȢ FAIRTRADE) je ÎÜÚÅÖ certifikace a ÏÃÈÒÁÎÎï ÚÎÜÍËÙȟ kterou 

ÖÌÁÓÔÎþ organizace Fairtrade International. -ÌÕÖþÍÅ-li  o certifikaci, ÖĿÄÙ ÐÏÕĿþÖÜÍÅ formu 

ȴÃÅÒÔÉÆÉËÁÃÅ &ÁÉÒÔÒÁÄÅȬȢȰ [fairtrade.cz]. 

44 Na ÚÜËÌÁÄñ ÖÌÁÓÔÎþÈÏ ÐÜÔÒÜÎþ po ÂÁÎÜÎÅÃÈ jsem ÖĤÁË zjistila, ĿÅ ÎñËÔÅÒï ĠÅÔñÚÃÅ ÊÉĿ 

ÎÁÂþÚÅÊþ ÂÁÎÜÎÙ s ÃÅÒÔÉÆÉËÁÃþ Rainforest Alliance. 
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ËÜÖÏÖï ÚÎÁéËÙ ÔÏÔÉĿ ÆÕÎÇÕÊþ na ÂÜÚþ ÐĠþÍïÈÏ kontaktu s farÍÜĠÅÍȟ se ËÔÅÒĻÍ 

ËÏÍÕÎÉËÕÊþȟ ÎÁÖĤÔñÖÕÊþ ho a ÏÂÅÃÎñ ÖÙÔÖÜĠþ ÖÚÜÊÅÍÎñ ÖĻÈÏÄÎĻ vztah ÚÁÌÏĿÅÎĻ na 

respektu a ÓÐÏÌÕÐÒÜÃÉȢ .ñËÔÅÒï direct trade firmy  ÖÏÌþ tento model proto, ÐÒÏÔÏĿÅ 

jsou ÐÒĻ ÎÅÓÐÏËÏÊÅÎï s certifikacemi ÐÏÓËÙÔÏÖÁÎĻÍÉ ÔĠÅÔþÍÉ stranami. U ÊÉÎĻÃÈ je 

ÈÌÁÖÎþ ÍÏÔÉÖÁÃþ snaha ÍþÔ ÖñÔĤþ ɉÖÌÁÓÔÎþɊ kontrolu  nad ÐÏÄÍþÎËÁÍÉ ÐñÓÔÏÖÜÎþ 

a kvalitou ÖĻÓÌÅÄÎïÈÏ produktu  [ethicalcoffee.net]. 

!é se ÍĳĿÅ v mnoha ohledech ÚÄÜÔȟ ĿÅ ÏÂÃÈÏÄÏÖÜÎþ ÎÁÐĠþÍÏ je pro ÒÏÚÖÏÊÏÖï 

ÚÅÍñ ÉÄÅÜÌÎþÍ modelem, ÐÏÄÌïÈÜ direct trade éÁÓÔï kritice. .ÅÊÖñÔĤþÍ 

nedostatkem je absence ÊÁËïËÏÌÉ garance, ĿÅ se ÄÁÎÜ firma ÃÈÏÖÜ ve vztahu 

k ÐÒÏÄÕÃÅÎÔĳÍ ÓËÕÔÅéÎñ ÆïÒÏÖñȢ (ÌÁÖÎþ mÏÔÉÖÁÃþ direct tradu ÔÏÔÉĿ ÎÅÎþ ÆïÒÏÖñÊĤþ 

(nejen) ËÜÖÏÖĻ ÓÖñÔȟ ale co ÎÅÊÖÙĤĤþ kvalita ÖÙÐñÓÔÏÖÁÎĻÃÈ ÐÒÏÄÕËÔĳ a co ÎÅÊÌÅÐĤþ 

ÃÈÕĩȢ Mnohem ÄĳÌÅĿÉÔñÊĤþ je zde spokojenost ÚÜËÁÚÎþËÁȟ ÎÅĿ spokojenost ÆÁÒÍÜĠÅȢ 

.ÅÍÕÓþ ÔÕÄþĿ znamenat ÂÕÄÏÖÜÎþ ÄÌÏÕÈÏÄÏÂĻÃÈ ÐÅÖÎĻÃÈ ÖÚÔÁÈĳ s producenty, 

podporu ÍþÓÔÎþ komunity  a ÍÁÌĻÃÈ ÆÁÒÍÜĠĳȟ snahu o ÚÍñÎÕ ÆÕÎÇÏÖÜÎþ ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ 

trhu  a politickou  ÁÎÇÁĿÏÖÁÎÏÓÔ ɀ ÃþÌÅȟ ËÔÅÒï jsou ÉÎÔÅÇÒÜÌÎþ ÓÏÕéÜÓÔþ ÈÎÕÔþ fair trade. 

Fair trade ÔÏÔÉĿ ÎÅÎþ jen o ÍÁÌĻÃÈ ÆÁÒÍÜĠþÃÈȟ ale ÔÁËï o ÄÒÕĿÓÔÖÅÃÈȟ oÒÇÁÎÉÚÏÖÁÎĻÃÈ 

ÐÒÏÄÕÃÅÎÔÓËĻÃÈ ÓËÕÐÉÎÜÃÈȢ Ty nejen ÓÄÒÕĿÕÊþ ÍÅÎĤþ ÆÁÒÍÜĠÅ a ÕÍÏĿĐÕÊþ jim 

ÐĠþÓÔÕÐ na trh, ale ÒÏÖÎñĿ ÄÏÈÌþĿþ na ËÏÍÕÎÉÔÎþ projekty  a ÓÎÁĿþ se o ÚÌÅÐĤÅÎþ 

ÐÏÄÍþÎÅË pro ÖĤÅÃÈÎÙ [Geffner, 2015]. 

.ÅÊÌÅÐĤþÍ ĠÅĤÅÎþÍ pro ÚÁÊÉĤÔñÎþ ÆïÒÏÖÏÓÔÉ ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ obchodu tak ÚĳÓÔÜÖÜ 

princip  fair trade, ÎÅÂÏĩ je ÊÁÓÎñ stanoven a ÚÁÊÉĤÔñÎ ÃÅÒÔÉÆÉËÁÃþȢ 5ÄÒĿÉÔÅÌÎÜ 

restaurace by ÔÕÄþĿ ÍñÌÁ v ÐĠþÐÁÄñ ÐÒÏÄÕËÔĳ z ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþ ÃþÌÉÔ ÐÒÉÍÜÒÎñ na 

produkty, ËÔÅÒï toto ÏÚÎÁéÅÎþ nesou. %ØÉÓÔÕÊþ ÖĤÁË ÍÎÏÈï ÄÁÌĤþ certifikace 

a ÐĠþÓÔÕÐÙȟ ËÔÅÒï ÓÏÕÖÉÓþ s ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔþȟ ÖñÎÕÊþ se ÐÒÏÄÕËÔĳÍ ze ÚÅÍþ ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ 

jihu, a ËÔÅÒï jsou v éÅÓËĻÃÈ ÐÏÄÍþÎËÜÃÈ ÐÏÍñÒÎñ éÁÓÔÏ ÖÙÕĿþÖÁÎïȢ Je proto ÐÏÔĠÅÂÁ 

zde ÚÍþÎÉÔ ÔÁËï je, i ËÄÙĿ se v kategorii ÐÒÏÄÕËÔĳ z ÒÏÚÖÏÊÏÖĻÃÈ ÚÅÍþ ÚÁÍñĠÕÊÉ 

ÈÌÁÖÎñ na fair trade. 

4.1.1.2.2 Rainforest  Alliance 

#ÅÒÔÉÆÉËÜÔ Rainforest  Alliance  ÄÜÖÜ ÏÓÖñÄéÅÎþ o ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔÉ ÆÁÒÍÜÍȟ ÌÅÓĳÍ 

i ÓÕÂÊÅËÔĳÍ ÐÏÄÎÉËÁÊþÃþÍ v turismu. #ÅÒÔÉÆÉËÏÖÁÎï farmy ÍÕÓþ plnit  ËÒÉÔïÒÉÁ 

ÓÔÁÎÏÖÅÎÜ ËÏÁÌÉÃþ Sustainable Agriculture Network (SAN), ÓÐÏéþÖÁÊþÃþ na éÔÙĠÅÃÈ 

ÈÌÁÖÎþÃÈ principech ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÆÁÒÍÁĠÅÎþ ɀ ÚÁÃÈÏÖÜÎþ biodiverzity,  ÚÌÅÐĤÏÖÜÎþ 

ĿÉÖÏÔÎþÃÈ ÐÏÄÍþÎÅË a ÃÅÌËÏÖï ĿÉÖÏÔÎþ pohody, ochrana ÐĠþÒÏÄÎþÃÈ ÚÄÒÏÊĳ 

http://ethicalcoffee.net/
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a ÅÆÅËÔÉÖÎþ ÐÌÜÎÏÖÜÎþ a ÓÙÓÔïÍÙ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ na ÆÁÒÍÜÃÈȢ #ÅÒÔÉÆÉËÏÖÁÎï lesy zase 

ÍÕÓþ ÏÄÐÏÖþÄÁÔ standÁÒÄĳÍ Forst Stewardship Council45 (FSC), standardu, ÊÅÈÏĿ je 

Rainforest Alliance ÚÁËÌÜÄÁÊþÃþÍ éÌÅÎÅÍ [rainforest-alliance.org]. Toto ÏÚÎÁéÅÎþ 

ÍĳĿÅ ÎïÓÔ v kategorii potravin  ĤÉÒÏËÜ ĤËÜÌÁ ÐÒÏÄÕËÔĳ ɀ od ovoce, jako jsou ÂÁÎÜÎÙȟ 

ananasy, mango éÉ ÈÒÏÚÎÏÖï ÖþÎÏȟ ÐĠÅÓ ËÜÖÕȟ éÏËÏÌÜÄÕȟ éÁÊȟ ÏĠÅÃÈÙȟ ÄĿÕÓÙȟ zmrzliny 

a ÅÎÅÒÇÅÔÉÃËï ÔÙéÉÎËÙȟ ÁĿ po ÈÏÖñÚþ maso éÉ palÍÏÖĻ olej ɀ a mnoho z nich je 

v IÅÓËÕ ÂñĿÎñ ÄÏÓÔÕÐÎĻÃÈȢ 

4.1.1.2.3 UTZ Certified  

$ÁÌĤþ ÃÅÒÔÉÆÉËÁÃþȟ ËÔÅÒÜ se ÚÁÂĻÖÜ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÍ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþÍȟ je UTZ. Tento 

program se ÚÁÍñĠÕÊÅ na ÆÁÒÍÜĠÅ ÐñÓÔÕÊþÃþ ËÜÖÕȟ kakao nebo éÁÊ a jeho ÃþÌÅÍ je 

ÕÍÏĿÎÉÔ ÆÁÒÍÜĠĳÍ ÕéÉÔ se ÌÅÐĤþÍ ÚÅÍñÄñÌÓËĻÍ ÍÅÔÏÄÜÍ a jejich ÖÙÕĿþÖÜÎþȟ 

ÚÌÅÐĤÏÖÁÔ ÖÌÁÓÔÎþ ÐÒÁÃÏÖÎþ ÐÏÄÍþÎËÙ a ÌïÐÅ se starat o ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a ÓÖï 

potomky. Produkty s ÃÅÒÔÉÆÉËÁÃþ UTZ by tak ÍñÌÙ zajistit  ÌÅÐĤþ a ËÖÁÌÉÔÎñÊĤþ ÓËÌÉÚÅĐȟ 

ÖÙĤĤþ ÖĻÄñÌËÙȟ ÖÙÔÖÜĠÅÔ ÌÅÐĤþ ÐÏÄÍþÎËÙ k ĿÉÖÏÔÕ a ÚÜÒÏÖÅĐ ÃÈÒÜÎÉÔ ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ 

a ÐĠþÒÏÄÎþ zdroje46 [utz.org]. 

                                                 
45 Forest Stewardship Council (FSC) je neziskovou ÏÒÇÁÎÉÚÁÃþȟ ÊÅÊþÍĿ ÃþÌÅÍ je ȵÐÏÄÐÏÒÏÖÁÔ 

ekologicky ĤÅÔÒÎïȟ ÓÏÃÉÜÌÎñ ÐÒÏÓÐñĤÎï a ekonomicky ĿÉÖÏÔÁÓÃÈÏÐÎï ÏÂÈÏÓÐÏÄÁĠÏÖÜÎþ ÌÅÓĳȟ 

a ÔþÍ napomoci ÃÈÒÜÎÉÔ ÏÈÒÏĿÅÎï a ÄÅÖÁÓÔÏÖÁÎï ÓÖñÔÏÖï ÌÅÓÙȢȰ [czechfsc.cz]. FSC proto 

ÖÙÔÖÏĠÉÌÏ ÍÅÚÉÎÜÒÏÄÎþ ÓÙÓÔïÍ certifikace ÌÅÓĳ a ÐÏÄÎÉËĳȟ ËÔÅÒï ÄĠÅÖÏ z ÃÅÒÔÉÆÉËÏÖÁÎĻÃÈ 

ÌÅÓĳ ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÁÊþ ve ÖĻÒÏÂËÙ ɍÔÁÍÔïĿɎȢ *ÅÄÎÜ se o lesy, ve ËÔÅÒĻÃÈ jsou ÃÈÒÜÎñÎÙ ÏÈÒÏĿÅÎï 

druhy i ÃÅÌï oblasti ÍÁÊþÃþ vysokou ÏÃÈÒÁÎÜĠÓËÏÕ hodnotu; kde se jejich éÜÓÔ ÎÅÃÈÜÖÜ 

ÎÅÖÙÕĿÉÔÁ jako ÕÒéÉÔÜ ȵÒÅÚÅÒÖÁȰȠ ÐÒÁÃÏÖÎþÃÉ ÄÏÓÔÜÖÁÊþ obstojnou mzdu a je ÃÈÒÜÎñÎÏ jejich 

ÐÒÜÖÏ organizovat se v odborech; jsou ÄÏÄÒĿÏÖÜÎÁ pravidla ÓÔÁÎÏÖÕÊþÃþȟ kdy, kde a jak 

mohou ÂĻÔ ÄĠÅÖÏ i ÄÁÌĤþ ÌÅÓÎþ zdroje ÚþÓËÜÖÜÎÙ a ÓËÌþÚÅÎÙȠ a ÐÒÜÖÁ ÍþÓÔÎþÃÈ a ÄÏÍÏÒÏÄĻÃÈ 

komunit  jsou ÐÌÎñ ÒÅÓÐÅËÔÏÖÜÎÁ [rainforest-alliance.org]. 

46 V ÐÒĳÂñÈÕ ÄÏËÏÎéÏÖÜÎþ ÐÒÜÃÅ jsem narazila na informaci, ĿÅ se organizace UTZ 

a Rainforest Alliance ÃÈÙÓÔÁÊþ do konce roku 2017 ÓÌÏÕéÉÔ ɉÐÒÁÖÄñÐÏÄÏÂÎñ pod ÎÜÚÖÅÍ 

Rainforest Alliance) a ÚÊÅÄÎÏÄÕĤÉÔ tak ÃÅÌĻ ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþ proces nejen pro ÐñÓÔÉÔÅÌÅȟ ale 

ÒÏÖÎñĿ ÓÍñÒÅÍ k ÚÜËÁÚÎþËĳÍȢ Jejich ÃþÌÅÍ je ÖÙÔÖÏĠÉÔ ÊÅÄÎÏÔÎĻȟ ÇÌÏÂÜÌÎñ ÐÌÁÔÎĻ standard 

pro ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ v ÚÅÍþÃÈ ÇÌÏÂÜÌÎþÈÏ jihu [utz.org]. 

http://rainforest-alliance.org/
http://utz.org/
http://rainforest-alliance.org/
http://utz.org/
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4.1.1.2.4 Bird  Friendly  

Ve ÓÖñÔñ ËÜÖÙ existuje ÊÅĤÔñ jeden ÖĻÚÎÁÍÎĻ ÃÅÒÔÉÆÉËÜÔȟ ËÔÅÒĻ je ÐÏÔĠÅÂÁ 

s ohledem na ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ ÕÖÜĿÉÔȢ *ÅÄÎÜ se o ÃÅÒÔÉÆÉËÜÔ ȵBird  Friendly Ȱȟ ËÔÅÒĻ vznikl 

v ÁÍÅÒÉÃËïÍ Smithsonian Migratory Bird Centre. /ÚÎÁéÅÎþ Bird Friendly ÚÁÊÉĤĩÕÊÅȟ 

ĿÅ je ËÜÖÁ v bio ËÖÁÌÉÔñȟ ȵÐñÓÔÏÖÁÎÜ ve ÓÔþÎÕȰȟ a ĿÅ ÃÈÒÜÎþ ÚÅÍñÄñÌÓËÙ ÖÙÕĿþÖÁÎï 

lesy a poskytuje ÍÉÇÒÕÊþÃþÍ ÄÒÕÈĳÍ ÐÔÜËĳ ÐĠÉÒÏÚÅÎÜ ĭÔÏéÉĤÔñȢ Bio kvalita ËÜÖÙ 

ÚÁÊÉĤĩÕÊÅ zdravou a vysoce kÖÁÌÉÔÎþ ÐĳÄÕ a ÐñÓÔÏÖÜÎþ bez ÐÏÕĿÉÔþ ÐÅÓÔÉÃÉÄĳȟ ËÔÅÒï by 

pronikaly  do ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a ÎÉéÉÌÙ ÅËÏÓÙÓÔïÍÙȢ ȵ0ñÓÔÏÖÜÎþ ve ÓÔþÎÕȰ je ÚÜËÌÁÄÅÍ 

ochrany ÔÒÏÐÉÃËĻÃÈ ÌÅÓĳ a rehabilitace ÐĳÖÏÄÎþÃÈ ÅËÏÓÙÓÔïÍĳȢ #ÅÒÔÉÆÉËÜÔ ÐÏĿÁÄÕÊÅ 

ÒÏÖÎñĿ ÖÙĤĤþ ĭÒÏÖÅĐ biodiverzity,  ÄþËÙ ÎþĿ jsou ÌÅÓÎþ ËÜÖÏÖï ÐÌÁÎÔÜĿÅ ÖÈÏÄÎĻÍ 

habitatem ÐÔÜËĳȢ ,ÅÓÎþ ÐñÓÔÏÖÜÎþ ËÜÖÙ ÐÏÍÜÈÜ ÃÈÒÜÎÉÔ zdroje vody pro ÍþÓÔÎþ 

komunitu, sekvestruje ÕÈÌþË a poskytuje ÍÎÏĿÓÔÖþ ÄÁÌĤþÃÈ plodin jako ÎÁÐĠþËÌÁÄ 

kakao a ËÏĠÅÎþȢ 6ĻÓÌÅÄËÅÍ tohoto ÚÐĳÓÏÂÕ ÐñÓÔÏÖÜÎþ je ËÜÖÁȟ kterÜ ÍÜ ÄþËÙ 

ÐÏÍÁÌÅÊĤþÍÕȟ ÐĠÉÒÏÚÅÎïÍÕ ÄÏÚÒÜÖÜÎþ ËÜÖÏÖĻÃÈ ÔĠÅĤÎþ ve ÓÔþÎÕ ÓÔÒÏÍĳ ÂÏÈÁÔĤþ 

ÃÈÕĩȢ A ËÔÅÒÜ ÄþËÙ ÖĻĤÅ ÎÁÓÔÁÖÅÎĻÍ ÃÅÎÜÍ ÚÁÊÉĤĩuje ÆÁÒÍÜĠĳÍ obstojnou ÏÂĿÉÖÕ 

a podporuje ÍþÓÔÎþ komunity  ɍ3ÍÉÔÈÓÏÎÉÁÎȭÓ National Zoo & Conservation Biology 

Institute] . 

Bird Friendly ÒÏÚÈÏÄÎñ ÎÅÎþ alternativou k certifikaci  Fairtrade, je ÖĤÁË 

ÚÁÊþÍÁÖĻÍ ÄÁÌĤþÍ vhledem do problematiky ÐñÓÔÏÖÜÎþ ËÜÖÙȟ ÈÌÁÖÎñ ÖĤÁË 

z ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÈÏ a ne tolik  ÓÏÃÉÜÌÎþÈÏ hlediska. -ĳĿÅ proto ÂĻÔ ÄÁÌĤþÍ 

ÈÏÄÎÏÔÎĻÍ ÐĠÉÓÐñÎþÍ k ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñÊĤþÍÕ ËÜÖÏÖïÍÕ ÐÒĳÍÙÓÌÕȢ 

4.1.1.3 Maso 

4.1.1.3.1 Bio kvalita  

Maso v ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï restauraci by ÍñÌÏ ÉÄÅÜÌÎñ ve 100% objemu ÐÏÃÈÜÚÅÔ z bio  

produkce . /ÂÅÃÎï ÖĻÈÏÄÙ tohoto ÚÐĳÓÏÂÕ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ jsem ÊÉĿ popsala v kapitole 

Zelenina a ovoce. Budu se zde proto ÖñÎÏÖÁÔ pouze ÓÐÅÃÉÆÉËĳÍ ĿÉÖÏéÉĤÎï ÖĻÒÏÂÙȢ 

Jak ÕÖÜÄþ ÎÁĠþÚÅÎþ Rady ES éȢ 834/2007:  ȵ¼ÉÖÏéÉĤÎÜ produkce ÍÜ pro 

organizaci ÚÅÍñÄñÌÓËï produkce v ÅËÏÌÏÇÉÃËïÍ ÚÅÍñÄñÌÓËïÍ podniku ÚÜÓÁÄÎþ 

ÖĻÚÎÁÍ, ÐÒÏÔÏĿÅ poskytuje nezbytnou organickou hmotu a ĿÉÖÉÎÙ pro ÏÂÄñÌÜÖÁÎÏÕ 

ÐĳÄÕ a ÔþÍ ÐĠÉÓÐþÖÜ ke ÚÌÅÐĤÏÖÜÎþ ÐĳÄÙ a k rozvoji ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȢȰ [Rada 

ES, 2007: 29]. 
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Chov ÚÖþĠÁÔ ÍĳĿÅ ÍþÔ pro ÓÐÒÜÖÎñ ÆÕÎÇÕÊþÃþ ÚÅÍñÄñÌÓËĻ ÓÙÓÔïÍ ÏÂÒÏÖÓËĻ 

ÐĠþÎÏÓȟ ÍÕÓþ ÖĤÁË ÂĻÔ ÒÅÁÌÉÚÏÖÜÎ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎñ a s ohledem na ÖĤÅÃÈÎÙ ÏÓÔÁÔÎþ éÜÓÔÉ 

tohoto ÓÙÓÔïÍÕȢ :ÜËÌÁÄÎþÍ ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÅÍ ÅËÏÌÏÇÉÃËï ĿÉÖÏéÉĤÎï produkce proto je, 

ĿÅ by ÎÅÍñÌÁ ÚÎÅéÉĤĩÏÖÁÔ ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȠ ÍñÌÁ by ÚÁÃÈÏÖÜÖÁÔ ĭÚËĻ vztah k ÐĳÄñȠ 

volit  ÖÈÏÄÎï ÖþÃÅÌÅÔï programy ÓÔĠþÄÜÎþ plodin a ÖÙËÒÍÏÖÜÎþ ÚÖþĠÁÔ ÖÌÁÓÔÎþÍÉ 

ekologicky ÖÙÐñÓÔÏÖÁÎĻÍÉ plodinami; ÚÁÊÉĤĩÏÖat ÚÖþĠÁÔĳÍ ÍÁØÉÍÜÌÎþ ÐĠþÓÔÕÐ na 

ÏÔÅÖĠÅÎÜ ÐÒÏÓÔÒÁÎÓÔÖþ nebo pastviny; ÍñÌÁ by ÄÏÄÒĿÏÖÁÔ ÐĠþÓÎï normy v oblasti 

ÄÏÂÒĻÃÈ ĿÉÖÏÔÎþÃÈ ÐÏÄÍþÎÅË ÚÖþĠÁÔȠ uspokojovat jejich ÄÒÕÈÏÖñ ÓÐÅÃÉÆÉÃËï 

ÅÔÏÌÏÇÉÃËï ÐÏÔĠÅÂÙȠ ÓÐÒÜÖÎÏÕ Ðïéþ ÐĠÅÄÃÈÜÚÅÔ ÎÜËÁÚÜÍȠ a ÒÏÖÎñĿ ÖÙÂþÒÁÔ plemena 

s ohledem na jejich schopnost ÐĠÉÚÐĳÓÏÂÏÖÁÔ se ÍþÓÔÎþÍ ÐÏÄÍþÎËÜÍȢ #þÌÅÍ 

ÓÙÓÔïÍÕ ÅËÏÌÏÇÉÃËï ĿÉÖÏéÉĤÎï produkce by ÍñÌÁ ÂĻÔ i podpora ÒÏÚĤÉĠÏÖÜÎþ 

genofondu ekologicky ÃÈÏÖÁÎĻÃÈ ÚÖþĠÁÔȟ ÚÖÙĤÏÖÜÎþ ÓÏÂñÓÔÁéÎÏÓÔi a ÚÁÊÉĤĩÏÖÜÎþ 

rozvoje ÏÄÖñÔÖþ [Rada ES, 2007: 29]. Podle ÚÜËÏÎÁ éȢ 242/2000  Sb. je v ÒÅĿÉÍÕ 

ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ ÍÏĿÎï chovat skot, ËÏÎñȟ prasata, ovce, kozy, ËÒÜÌþËÙȟ 

ÄÒĳÂÅĿȟ ryby a ÖéÅÌÙ [Ministerstvo  ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȟ 2009]. 

0ĠÅÄÐÏËÌÁÄ ÚþÓËÜÖÜÎþ masa z ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ v ÓÏÂñ nese ĠÁÄÕ 

dþÌéþÃÈ ÂÅÎÅÆÉÔĳȟ ËÔÅÒï jsou ÐĠþÔÏÍÎÏÓÔþ ÃÅÒÔÉÆÉËÜÔÕ ÇÁÒÁÎÔÏÖÜÎÙȟ a ËÔÅÒï mohou ÂĻÔ 

u masa z ÊÉÎĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ ÐÒÏÂÌÅÍÁÔÉÃËïȢ *ÅÄÎþÍ z nich je ÖÙÓÏËÜ ÍþÒÁ ÖÙÕĿþÖÜÎþ 

antibiotik  v ËÏÎÖÅÎéÎþ produkci. 4ïÍñĠ ÄÖñ ÔĠÅÔÉÎÙ objemu ÖĤÅÃÈ antibiotik  

ÐÏÕĿþÖÁÎĻÃÈ v EU jsou ÕÒéÅÎÙ ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËĻÍ ÚÖþĠÁÔĳÍȟ éÁÓÔÏ pouze jako ÚÐĳÓÏÂ 

prevence, ÎÅÂÏĩ ÉÎÔÅÎÚÉÖÎþ chovy jsou k nemocem velmi ÎÜÃÈÙÌÎïȢ Toto ÒÕÔÉÎÎþ 

ÐÏÕĿþÖÜÎþ antibiotik  ÖĤÁË vede ke vzniku ÒÅÚÉÓÔÅÎÔÎþÃÈ ÂÁËÔÅÒÉþȟ ËÔÅÒï mohou ÂĻÔ 

hrozbou ÔÁËï pro éÌÏÖñËÁ [thesra.org, b]. %ËÏÌÏÇÉÃËï ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþ oproti  tomu 

ÕÐĠÅÄÎÏÓÔĐÕÊÅ mnohem ĤÅÔÒÎñÊĤþ metody prevence, ÊÁËĻÍÉ jsou ÎÁÐĠþËÌÁÄ metody 

chovu, ËÔÅÒï ÐĠÅÄÃÈÜÚÅÊþ vzniku ÎÅÍÏÃþȟ ÆÙÔÏÔÅÒÁÐÅÕÔÉÃËï éÉ homeÏÐÁÔÉÃËï ÌïéÅÂÎï 

ÐĠþÐÒÁÖËÙ apod. [Komise ES, 2008]. 

3ÏÕéÁÓÎï ÉÎÔÅÎÚÉÖÎþ metody chovu ÚÖþĠÁÔ jsou vysoce ÎÜÒÏéÎï na zdroje 

a ÍÁÊþ ÏÂÒÏÖÓËĻ ÎÅÇÁÔÉÖÎþ dopad na ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a klimatickou ÚÍñÎÕȢ 

¼ÉÖÏéÉĤÎÜ produkce je ÇÌÏÂÜÌÎñ ÏÄÐÏÖñÄÎÜ za 14,5 % ÖĤÅÃÈ éÌÏÖñËÅÍ 

ÖÙÐÒÏÄÕËÏÖÁÎĻÃÈ ÅÍÉÓþ ÓËÌÅÎþËÏÖĻÃÈ ÐÌÙÎĳȢ .ÅÊÖñÔĤþÍ emitentem je v tomto 

sektoru produkce ÈÏÖñÚþÈÏ masa a ÍÌïËÁ, s 39ɀ45 % ÐÏÄþÌÅÍ [Gerber et al., 2013]. 

6ÅÌËĻÍ ÐÒÏÂÌïÍÅÍ je ÒÏÖÎñĿ fakt, ĿÅ ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËÜ ÚÖþĠÁÔÁ ÚËÏÎÚÕÍÕÊþ ÖÅÌËï 

ÍÎÏĿÓÔÖþ krmiva. #ÅÌĻÃÈ 33 % ÃÅÌÏÓÖñÔÏÖï ÚÅÍñÄñÌÓËï ÐĳÄy je ÚÁÂÒÜÎÏ plodinami 

ÕÒéÅÎĻÍÉ pro ÚÖþĠÁÔÁȟ ÚÅÊÍïÎÁ ËÕËÕĠÉÃþ a ÓĕÊÏÕȢ 6ÅÌËÜ éÜÓÔ z nich se ÎÁÌïÚÜ 

http://thesra.org/
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v Amazonii [De Schutter, 2009]. Podle Davida Pimentela z Cornell University 

[Pimentel, 1997] by se z obilovin, ËÔÅÒï jsou ve 3ÐÏÊÅÎĻÃÈ ÓÔÜÔÅÃÈ ÚËÒÍÏÖÜÎÙ 

ÚÖþĠÁÔÙȟ ÄÏËÜÚÁÌÏ nasytit 800 ÍÉÌÉÏÎĳ ÌÉÄþȢ Autor ÒÏÖÎñĿ ÄÏÄÜÖÜȟ ĿÅ i kdyby byl 

ÖÅĤËÅÒĻ dobytek krmen pouze ÔÒÜÖÏÕ na ÐÁÓÔÖÉÎÜÃÈȟ i tak by ÍñÌÁ Amerika 

dostatek masa pro ËÁĿÄïÈÏ ÓÖïÈÏ obyvatele, s ohledem na ÄÏÐÏÒÕéÅÎÏÕ ÄÅÎÎþ 

ÓÐÏÔĠÅÂÕȢ ¼ÉÖÏéÉĤÎÜ produkce je ÎÁÖþÃ obrovsky ÎÜÒÏéÎÜ na zdroje. .ÁÐĠþËÌÁÄ co se 

ÔĻéÅ ÓÐÏÔĠÅÂÙ vody, na ÖÙÐÒÏÄÕËÏÖÜÎþ jednoho kilogramu ÈÏÖñÚþÈÏ masa je 

ÐÏÔĠÅÂÁ ÖþÃÅ ÎÅĿ 15 ÔÉÓþÃ ÌÉÔÒĳ vody, ÖÅÐĠÏÖïÈÏ ÐĠÉÂÌÉĿÎñ 6 ÔÉÓþÃ a kÕĠÅÃþÈÏ ÖþÃÅ ÎÅĿ 

4 ÔÉÓþÃÅ ÌÉÔÒĳ [Mekkonen; Hoekstra, 2012]. 3ÁÍÏÚĠÅÊÍñ ÚÜÌÅĿþ na ÚÐĳÓÏÂÕ a ÍþÓÔñ 

produkce, v ÇÌÏÂÜÌÎþ ÓÏÕéÔÕ ÖĤÁË ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËÜ ÚÖþĠÁÔÁ ÓÔÏÊþ za ÃÅÌĻÍÉ 8 % ÓÐÏÔĠÅÂÙ 

vody [Schlink et al. 2010], ÃÏĿ je, ÚÅÊÍïÎÁ s ohledem na ÊÅÊþ ÓÔÜÌÅ ËÒÉÔÉéÔñÊĤþ 

nedostatek, ÖĻÚÎÁÍÎï éþÓÌÏȢ  

6ĻĤÅ ÚÍþÎñÎÜ fakta jsou jen ËÒÜÔËĻÍ a velmi omezÅÎĻÍ vhledem do ÚÎÁéÎñ 

ĤÉÒÏËï a ËÏÍÐÌÉËÏÖÁÎï problematiky ĿÉÖÏéÉĤÎï ÖĻÒÏÂÙȢ I z ÔñÃÈÔÏ dat je ÖĤÁË 

ÚĠÅÊÍïȟ ĿÅ ÓÏÕéÁÓÎĻ ÉÎÔÅÎÚÉÖÎþ model chovu ÚÖþĠÁÔ za ĭéÅÌÅÍ produkce potravin  

ÎÅÎþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻȢ -ñÌÏ by ÔÕÄþĿ ÂĻÔ v ÚÜÊÍÕ ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþ ÚþÓËÜÖÁÔ maso a ĿÉÖÏéÉĤÎï 

ÖĻÒÏÂËÙ z ÏÄÐÏÖñÄÎñÊĤþÃÈ ÚÄÒÏÊĳ ɀ ÉÄÅÜÌÎñ z ÅËÏÌÏÇÉÃËïÈÏ ÚÅÍñÄñÌÓÔÖþȢ A ÒÏÖÎñĿ 

ÃÅÌËÏÖñ ÓÎÉĿÏÖÁÔ jeho ÓÐÏÔĠÅÂÕȟ ÃÏĿ je ËÒÉÔïÒÉÕÍȟ ËÔÅÒïÍÕ se budu ÖñÎÏÖÁÔ ÄÜÌÅȟ 

v kapitole 4.1.2. 

4.1.1.3.2 ȵ/Ä éÕÍÜéËÕ po ÏÃÜÓÅËȰ 

+ÒÏÍñ ËÒÉÔïÒÉÁ ÐĳÖÏÄÕ masa je v ÔïÔÏ kategorii nutno ÚÖÜĿÉÔ ÔÁËï to, ÊÁËï 

druhy a éÜÓÔÉ jsou v restauraci ÖÙÕĿþÖÜÎÙ a ÊÁËĻÍ ÚÐĳÓÏÂÅÍȢ S ÒÏÓÔÏÕÃþ ĿÉÖÏÔÎþ 

ĭÒÏÖÎþ se ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌï ÚÁéÁÌÉ ÓÏÕÓÔĠÅÄÉÔ jen na ȵÌÅÐĤþȰ éÜÓÔÉ ÚÖþĠÁÔ a ÍÎÏÈï ÄĠþÖÅ 

ÖÙÕĿþÖÁÎï éÜÓÔÉ ÚÁéÁÌÙ ÂĻÔ ÏÐÏÍþÊÅÎÙ [Cavagnaro, 2015]. .ÁÐĠþËÌÁÄ jazyky, 

ÖÎÉÔĠÎÏÓÔÉȟ ÏÃÜÓËÙ nebo éÜÓÔÉ hlavy ÕĿ bychom dnes na ÊþÄÅÌÎþéÃþÃÈ jen ÓÔñĿþ hledali. 

Nejsou ÖĤÁË o nic ÈÏÒĤþȟ ÎÅĿ ÂñĿÎñ ÖÙÕĿþÖÁÎï éÜÓÔÉȟ ÎÅÈÌÅÄñ na to, ĿÅ ÚËÕĤÅÎþ 

ĤïÆËÕÃÈÁĠÉ ÄÏËÜĿþ ÐĠÉÐÒÁÖÉÔ ÌÁÈĳÄËÕ i z ÔñÃÈ ÚÄÜÎÌÉÖñ ÎÅÊÐÏÄÉÖÎñÊĤþÃÈ ÉÎÇÒÅÄÉÅÎÃþȢ 

V ÐĠþÐÁÄñ masa zde ÓÁÍÏÚĠÅÊÍñ ÍÕÓþÍÅ ÐĠÉÐÏéþÔÁÔ ÔÁËï vysokou ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ 

ÎÜÒÏéÎÏÓÔ jeho produkce a ÔÕÄþĿ fakt, ĿÅ ÐÌĻÔÖÜÎþ jakoukoli éÜÓÔþ ÚÖþĠÅÔÅ je ÚÜÒÏÖÅĐ 

ÏÂÒÏÖÓËĻÍ ÐÌĻÔÖÜÎþÍ zdroji. .ÅÈÌÅÄñ na etickou ÓÔÒÜÎËÕ a respekt k ĿÉÖÏÔÕ ɀ 

ÎÅÖÙÕĿþÔ ÊþÄÌÏȟ ËÖĳÌÉ kterïÍÕ ÊÉÎÜ bytost ÐÏÌÏĿÉÌÁ ĿÉÖÏÔȟ je ÕĿ z principu  ÎÅÍÏÒÜÌÎþȢ 

5ÄÒĿÉÔÅlÎÜ restaurace by se proto ÍñÌÁ ÓÎÁĿÉÔ ÖÙÕĿþÖÁÔ ÖĤÅÃÈÎÙ éÜÓÔÉ ÔñÌ 

ÚÖþĠÁÔȟ v ÉÄÅÜÌÎþÍ ÐĠþÐÁÄñ nakupovat ÚÖþĠÁÔÁ ÃÅÌÜ a ÖÌÁÓÔÎÏÒÕéÎñ ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÁÔ 



 68 

ËÁĿÄÏÕ éÜÓÔȟ ÁĿ do ÐÏÓÌÅÄÎþÈÏ kousku. Tento ÐĠþÓÔÕÐ je ÚÎÜÍ pod ÎÜÚÖÅÍ ȵÎÏÓÅ to 

tail47Ȱ neboli ȵod éÕÍÜéËÕ po ÏÃÜÓÅË48Ȱ éÉ jako ȵ×ÈÏÌÅ ÁÎÉÍÁÌȰȟ tedy princip  

ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÃÅÌĻÃÈ ÚÖþĠÁÔȢ 6ÙÕĿþÖÜÎþ ÏÐÏÍþÊÅÎĻÃÈ éÜÓÔþ ÎÅÎþ ÖĻÈÏÄÎï jen 

z ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþÈÏ hlediska, ÖÙÐÌÁÔþ se ÒÏÖÎñĿ ekonomicky, ÎÅÂÏĩ se ve ÖñÔĤÉÎñ 

ÐĠþÐÁÄĳ ÊÅÄÎÜ o velmi ÌÅÖÎï ingredience, ÐĠþÐÁÄÎñ ÔÁËÏÖïȟ ËÔÅÒï by se ÎÏÒÍÜÌÎñ 

ÖĳÂÅÃ ÎÅÖÙÕĿÉÌÙȢ .ÅÈÌÅÄñ na ÅÄÕËÁÔÉÖÎþ rovinu tohoto ÐĠþÓÔÕÐÕ ÓÍñÒÅÍ ke 

ÓÐÏÔĠÅÂÉÔÅÌĳÍ a ÏÚÖÌÜĤÔÎñÎþ menu o ÎÅÔÒÁÄÉéÎþ pokrmy.  

:ÁÊþÍÁÖÏÕ snahou o ÎÅÐÌĻÔÖÜÎþ ĿÉÖÏéÉĤÎĻÍÉ zdroji  je ÒÏÖÎñĿ snaha mnoha 

ÏÓÖþÃÅÎĻÃÈ ĠÅÚÎþËĳ a ĤïÆËÕÃÈÁĠĳ ÖÙÕĿþÖÁÔ maso ÓÔÁÒĻÃÈ dojnic, ËÔÅÒï by se 

ÎÏÒÍÜÌÎñ pro lidskou ÓÐÏÔĠÅÂÕ ÖĳÂÅÃ ÎÅÐÏÕĿÉÌÏ49 50. U ÎÜÓ ÊÉĿ s masem ÔþÍÔÏ 

ÚÐĳÓÏÂÅÍ pracuje ÎÁÐĠþËÌÁÄ Paul Day z The Real Meat Society51. 

4.1.1.3.3 :ÖñĠÉÎÁ 

$ÁÌĤþÍ ÐĠþÎÏÓÅÍ pro ÖÙĤĤþ ÕÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ masa v restauraci ÍĳĿÅ ÂĻÔ 

ÖÙÕĿþÖÜÎþ ÚÖñĠÉÎÙ52. :ÖñĠÉÎÁ je ÏÚÎÁéÅÎþ pro maso ÚÖþĠÁÔ ÕÌÏÖÅÎĻÃÈ ve ÖÏÌÎï 

ÐĠþÒÏÄñȢ -ĳĿÅ se jednat o maso ÓÒÓÔÎÁÔï nebo ÐÅÒÎÁÔï ÚÖñĠÅ 

[bezpecnostpotravin.cz]. Divoce ĿÉÊþÃþ ÚÖþĠÁÔÁ ÎÅÐÏÔĠÅÂÕÊþ ke ÓÖïÍÕ ĿÉÖÏÔÕ ĿÜÄÎÏÕ 

                                                 
47 Zakladatelem a ÖÅÌËĻÍ ÐÒÏÐÁÇÜÔÏÒÅÍ ÔïÔÏ filosofie je ÌÏÎÄĻÎÓËĻ ĤïÆËÕÃÈÁĠ a majitel 

ÍÉÃÈÅÌÉÎÓËï restaurace St. John Fergus Henderson. 

48 Toto ÔïÍÁ jsem ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÁÌÁ v ÒÜÍÃÉ éÌÜÎËÕ pro -ÁÇÁÚþÎ Storyous, ve ÓÐÏÌÕÐÒÜÃÉ 

s ÈÌÁÖÎþÍÉ ÐÒÁĿÓËĻÍÉ ÐÒÏÐÁÇÜÔÏÒÙ tohoto ÐĠþÓÔÕÐÕ ɀ &ÒÁÎÔÉĤËÅÍ +ĤÜÎÏÕ z .ÁĤÅ maso 

a Paulem Dayem z The Real Meat Society. Viz http://storyous.com/cz/magazin/od -

cumacku-po-ocasek-filosofie-ktera-si-vazi-zvirat-i-masa/ 

49  https://www.theguardian.com/lifeandstyle/2016/jun/20/high -steaks-the-new-craze-

for-old-cow 

50  http://www.telegraph.co.uk/food -and-drink/features/old -cow-why-meat-geeks-have-

gone-mad-for-17-year-old-steak/  

51  http://storyous.com/cz/magazin/od -cumacku-po-ocasek-filosofie-ktera-si-vazi-zvirat-

i-masa/  

52 ȵ:Á ÚÖñĠ jsou ÐÏÖÁĿÏÖÜÎÙ podle ÚÜËÏÎÁ o myslivosti ÖÙÊÍÅÎÏÖÁÎï druhy ÖÏÌÎñ ĿÉÊþÃþÃÈ 

ĿÉÖÏéÉÃÈĳȟ ËÔÅÒï jsou ÒÏÚÄñÌÅÎÙ podle toho, zda je ÍÏĿÎï je ÏÂÈÏÓÐÏÄÁĠÏÖÁÔ lovem nebo je 

lovit nelze, ale z ÄĳÖÏÄĳ ochrany ÓÐÁÄÁÊþ pod ÚÜËÏÎ o myslivosti. +ÏÎËÒïÔÎþ doby lovu 

ÊÅÄÎÏÔÌÉÖĻÃÈ ÄÒÕÈĳ ÚÖñĠÅ jsou uvedeny ve ÖÙÈÌÜĤÃÅ éȢ 245/2002 3ÂȢȰ ɍ£ÅÐÌÁÖĻ et al., 2015: 12]. 

http://storyous.com/cz/magazin/od-cumacku-po-ocasek-filosofie-ktera-si-vazi-zvirat-i-masa/
http://storyous.com/cz/magazin/od-cumacku-po-ocasek-filosofie-ktera-si-vazi-zvirat-i-masa/
https://www.theguardian.com/lifeandstyle/2016/jun/20/high-steaks-the-new-craze-for-old-cow
https://www.theguardian.com/lifeandstyle/2016/jun/20/high-steaks-the-new-craze-for-old-cow
http://www.telegraph.co.uk/food-and-drink/features/old-cow-why-meat-geeks-have-gone-mad-for-17-year-old-steak/
http://www.telegraph.co.uk/food-and-drink/features/old-cow-why-meat-geeks-have-gone-mad-for-17-year-old-steak/
http://storyous.com/cz/magazin/od-cumacku-po-ocasek-filosofie-ktera-si-vazi-zvirat-i-masa/
http://storyous.com/cz/magazin/od-cumacku-po-ocasek-filosofie-ktera-si-vazi-zvirat-i-masa/
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ÄÏÄÁÔÅéÎÏÕ energii nebo zdroje53. .ÅÖÙĿÁÄÕÊþ lidmi  ÖÙÐñÓÔÏÖÁÎï krmivo  ani 

antibiotika  a pokud ĿÉÊþ v éÉÓÔïÍ ĿÉÖÏÔÎþÍ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȟ ÄÁÊþ se ÐÏÖÁĿÏÖÁÔ za ÓËÕÔÅéÎñ 

ȵÂÉÏȰȢ /ÂÅÃÎñ tedy ÍÁÊþ ve ÓÒÏÖÎÜÎþ s ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËĻÍÉ ÚÖþĠÁÔÙ ÍÉÎÉÍÜÌÎþ 

envÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþ stopu [modern-hunters.com, 2015]. 

6ÙÕĿþÖÜÎþ ÚÖñĠÉÎÙ ÍÜ ÖĤÁË i ÄÁÌĤþ ÐĠÉÄÁÎï hodnoty, nejen tu ÅÎÖÉÒÏÎÍÅÎÔÜÌÎþȢ 

Lov se v ÐÒĳÂñÈÕ historie ÐÒÏÍñÎÉÌ ve ÖñÄÅÃËĻȟ ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËĻ i ËÕÌÔÕÒÎþ obor 

myslivost, kterĻ je souborem aktivit  ÐÒÏÖÜÄñÎĻÃÈ v ÐĠþÒÏÄñ ve vztahu k ÖÏÌÎñ ĿÉÊþÃþ 

ÚÖñĠÉ jako ÓÏÕéÜÓÔÉ ÅËÏÓÙÓÔïÍÕȢ Je ÓÏÕéÜÓÔþ ÎÁĤÅÈÏ kultuÒÎþÈÏ ÄñÄÉÃÔÖþ a ÐÌÎþ 

i ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËÏÕ funkci, ÐÒÏÔÏĿÅ ÖÙÔÖÜĠþ ÒÏÖÎÏÖÜÈÕ mezi ÐÏÔĠÅÂÁÍÉ ochrany ÚÖñĠÅȟ 

ÊÅÊþ éÅÔÎÏÓÔþ a ÎÅÐĠþÚÎÉÖĻÍÉ vlivy, ËÔÅÒï ÎñËÔÅÒï druhy ÓÖĻÍÉ ĿÉÖÏÔÎþÍÉ projevy 

ÚÐĳÓÏÂÕÊþȢ Myslivost ÎÁÐÏÍÜÈÜ ÐĠÉ ÔÖÏÒÂñ a ÆÏÒÍÏÖÜÎþ krajiny, rozvoji  venkova, 

ÚÌÅÐĤÏÖÜÎþ ÓÏÃÉÜÌÎþÃÈ ËÏÎÔÁËÔĳȟ ÖÙÔÖÜĠÅÎþ ÓÐÏÌËÏÖïÈÏ ĿÉÖÏÔÁȟ je zdrojem 

ÐÒÁÃÏÖÎþÃÈ ÐĠþÌÅĿÉÔÏÓÔþ a ÖÜĿÅ na sebe mnoho ÄÁÌĤþÃÈ oÂÌÁÓÔþ ÌÉÄÓËĻÃÈ éÉÎÎÏÓÔþȟ mezi 

ËÔÅÒï ÐÁÔĠþ mimo ÊÉÎï ÐÒÜÖñ ÐÏÔÒÁÖÉÎÜĠÓËĻ pÒĳÍÙÓÌ a ÐÏÈÏÓÔÉÎÓÔÖþ ɍ£ÅÐÌÁÖĻ et al., 

2015]. 

:ÜËÏÎÅÍ éȢ 449/2001  Sb., o myslivosti, jsou ÊÁÓÎñ stanoveny ÖĤÅÃÈÎÙ 

ÐĠÅÄÐÏËÌÁÄÙ pro tuto éÉÎÎÏÓÔ tak, aby ÐĠþÒÏÄÕ nejen ÖÙÕĿþÖÁÌÁȟ ale tÁËï ÃÈÒÜÎÉÌÁȢ 

Podle éÅÓËï legislativy je ÚÖñĠ ÏÂÎÏÖÉÔÅÌÎĻÍ ÐĠþÒÏÄÎþÍ ÂÏÈÁÔÓÔÖþÍ a ÍÏĿÎÏÓÔ 

ÊÅÊþÈÏ ÖÙÕĿþÖÜÎþ je postavena na principu  tr vale ÕÄÒĿÉÔÅÌÎïÈÏ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ 

a ÕÓÍñÒĐÏÖÜÎÁ ÐÒÏÓÔĠÅÄÎÉÃÔÖþÍ ÐÌÜÎÕ ÍÙÓÌÉÖÅÃËïÈÏ ÈÏÓÐÏÄÁĠÅÎþ ɍÔÁÍÔïĿɎ. 0ÏéÔÙ 

ÚÖñĠÅ je ÎÕÔÎï ÐÒÁÖÉÄÅÌÎñ regulovat, aby byla ÒÏÖÎÏÖÜÈÁ ÅËÏÓÙÓÔïÍÕ ÚÁÃÈÏÖÜÎÁȢ 

Takto ÚþÓËÁÎï maso ÍĳĿÅ ÂĻÔ ÄÜÌÅ ÐÏÕĿÉÔÏ pro lidskou spotĠÅÂÕȟ mimo ÊÉÎï 

i v ÒÅÓÔÁÕÒÁÃþÃÈȢ V ËÁĿÄïÍ ÐĠþÐÁÄñ ÖĤÁË ÍÕÓþ ÂĻÔ maso co ÎÅÊÄĠþÖÅ po ÕÌÏÖÅÎþ 

ɉÍÁØÉÍÜÌÎñ do 18 hodin) ÖÅÔÅÒÉÎÜÒÎñ ÖÙĤÅÔĠÅno. Do ÖÅĠÅÊÎïÈÏ ÓÔÒÁÖÏÖÜÎþ pak 

ÍĳĿÅ ÂĻÔ ÄÏÄÜÎÁ pouze ÚÖñĠÉÎÁȟ ËÔÅÒÜ byla posouzena ĭĠÅÄÎþÍ ÖÅÔÅÒÉÎÜÒÎþÍ 

ÌïËÁĠÅÍ ÂñÈÅÍ ÖÅÔÅÒÉÎÜÒÎþ ÐÒÏÈÌþÄËÙ ve ÓÃÈÖÜÌÅÎïÍ a ÒÅÇÉÓÔÒÏÖÁÎïÍ ÚÁĠþÚÅÎþ pro 

ÎÁËÌÜÄÜÎþ se ÚÖñĠÉÎÏÕ [Duben, 2009]. 

Na ÚÜËÌÁÄñ ÍÅÚÉÎÜÒÏÄÎþÃÈ smluv, kteÒĻÍÉ je IÅÓËÜ republika ÖÜÚÜÎÁȟ jsou 

ÒÏÖÎñĿ ÊÁÓÎñ stanoveny druhy, ËÔÅÒï lovit  lze a kteÒï ne ɍ£ÅÐÌÁÖĻ et al., 2015]. 

V ĿÜÄÎïÍ ÐĠþÐÁÄñ by proto ÎÅÍñÌÙ ÂĻÔ ÚÐÒÁÃÏÖÜÖÜÎÙ druhy  ÚÁËÜÚÁÎï nebo ty, 

                                                 
53 IÉÎÎÏÓÔ ÍÙÓÌÉÖÃĳ a jejich ÐïéÅ o ÌÅÓÎþ ÚÖñĠ ÓÁÍÏÚĠÅÊÍñ ÔÁËï zpĳÓÏÂÕÊÅ ÕÒéÉÔÏÕ ÚÜÔñĿ pro 

ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþȢ .ÁÐĠþËÌÁÄ ÐĠÉËÒÍÏÖÜÎþÍ ÚÖñĠÅ v ÏÂÏÒÜÃÈ éÉ ÏÂÊþĿÄñÎþÍ ÌÅÓĳ v ÔÅÒïÎÎþÃÈ 

autech. Ve ÓÒÏÖÎÜÎþ s chovem ÈÏÓÐÏÄÜĠÓËĻÃÈ ÚÖþĠÁÔ jsou ÖĤÁË tyto dopady ÍÉÎÉÍÜÌÎþȢ 

http://modern-hunters.com/
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ËÔÅÒï se ÎÁÃÈÜÚþ na seznamu ÏÈÒÏĿÅÎĻÃÈ ÄÒÕÈĳ IUCN54 ɀ a to nejen v ÐĠþÐÁÄñ 

ÚÖñĠÉÎÙȢ 

4.1.1.4 Ryby 

2ÏÖÎñĿ ryby ÖÙÕĿþÖÁÎï v restauraci by ÍñÌÙ ÐÏÃÈÜÚÅÔ z ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻÃÈ ÚÄÒÏÊĳ. 

5ÄÒĿÉÔÅÌÎÏÓÔ rybolovu a chovu ryb je ÐÏÄÒÏÂÎñ stanovena ÃÅÒÔÉÆÉËÁéÎþÍÉ ÏÒÇÜÎÙȟ 

ËÔÅÒï se touto problematikou ÚÁÂĻÖÁÊþȢ .ÅÊÚÎÜÍñÊĤþÍ z nich je Marine  

Stewardship  Council  (MSC), ËÔÅÒĻ ÓÔÏÊþ na ÔĠÅÃÈ ÈÌÁÖÎþÃÈ principech: 1) :ÁÊÉĤÔñÎþ 

ÕÄÒĿÉÔÅÌÎï ĭÒÏÖÎñ stavu ryb tak, aby byla zachoÖÜÎÁ schopnost jeho obnovy 

a ÒÙÂÁĠÅÎþ mohlo na ÎÜÈÌï poklesy ÓÔÁÖĳ reagovat a ÐĠþÐÁÄÎñ ÓÎþĿÉÔ intenzitu  ÓÖï 

éÉÎÎÏÓÔÉȢ 2) Minimalizaci ÎÅÇÁÔÉÖÎþÃÈ ÄÏÐÁÄĳ na ĿÉÖÏÔÎþ ÐÒÏÓÔĠÅÄþ a ÚÁÃÈÏÖÜÎþ 

ÐĳÖÏÄÎþ struktury,  funkce, produktivity  a diverzity  ÅËÏÓÙÓÔïÍÕȟ ÚÅÊÍïÎÁ 

ÐĠÅÄÃÈÜÚÅÎþÍ tzv. ȵÂÙÃÁÔÃÈȰȟ neboli ÎÅÚÁÍĻĤÌÅÎïÈÏ ÖĻÌÏÖÕ ÊÉÎĻÃÈ ÄÒÕÈĳȟ ÎÅĿ ËÔÅÒï 

jsou ÃþÌÅÍ lovu. 3) %ÆÅËÔÉÖÎþÃÈ ÒÙÂÜĠÓËĻÃÈ ÐÒÁËÔÉËÜÃÈȟ ËÔÅÒï jsou v souladu se 

ÚÜËÏÎÅÍ a ÚÜÒÏÖÅĐ ÆÌÅØÉÂÉÌÎþ v ÏÄÐÏÖñÄÉ na ÍñÎþÃþ se ÖÎñÊĤþ ÐÏÄÍþÎËÙ [msc.org]. 

K ÔñÍÔÏ ÔĠÅÍ ÐÒÉÎÃÉÐĳÍ ÖĤÁË MSC ÄÏÐÌĐÕÊÅ ÊÅĤÔñ ÄÁÌĤþȟ ËÔÅÒï jsou pro ÕÄÒĿÉÔÅÌÎĻ 

rybolov ÄĳÌÅĿÉÔïȢ *ÅÄÎÜ se o boj proti  ÉÌÅÇÜÌÎþÍÕ ÒÙÂÁĠÅÎþȟ ËÔÅÒï je ÏÂÒÏÖÓËĻÍ 

ÇÌÏÂÜÌÎþÍ ÐÒÏÂÌïÍÅÍȟ ÐÒÏÔÏĿÅ ÎÁÄÍþÒÕ ÖÙÔñĿÕÊÅ ÍÏĠÓËï zdroje, ÎÁÒÕĤÕÊÅ ÚÄÒÁÖþ 

ÅËÏÓÙÓÔïÍĳ i ĿÉÖÏÂÙÔþ ÒÙÂÜĠĳ ɀ odhaduje se, ĿÅ ÒÏéÎñ je ÎÅÌÅÇÜÌÎñ naloveno 

ÍÎÏĿÓÔÖþ ryb v ÈÏÄÎÏÔñ 10ɀ23,5 miliardy  ÄÏÌÁÒĳ [ÔÁÍÔïĿɎ. A ÔÁËï snahu omezit 

                                                 
54 International  Union for Conservation of Nature, -ÅÚÉÎÜÒÏÄÎþ svaz ochrany ÐĠþÒÏÄÙ 

http://msc.org/



